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ZUM TITELBILD

Der Botanische Garten von Peradenija auf Ceylon zahlt
zu den groBen naturkundlichen Sehenswiirdigkeiten, da-
runter zahlreiche Palmarten: Im feuchten Klistengebiet

dominiert die Kokospalme (Cocos nucifera). Sie liefert

Holz, Bast, Fasern, Gemlse, Frucht, saft und O1. Die
King-Coconut (Cocos nucifera aurantiaca) baut man zur

Gewinnung von Kokosmilch an. Auf ganz Ceylon werden die
gelben Nisse zum Kauf angeboten. In dieser Ausgabe be-
schaftigen sich mehrere Autoren mit den U1pflanzen der

Tropen und ihrer Darstellung in der Motivphilatelie.

ZUM JAHRESBEGINN — BERICHT DER REDAKTION

Licbe Sammlerfreundin, lieber Sammlerfreund,

Das 6.Jahr unserer Motivgruppe hat begonnen und das
erste Ergebnis halten Sie bereits in Ihren Handen -

es wird sicher nicht die letzte Aktivitat fir 1982 blei-
ben. Zundchst ein "Danke" fir die zahlreiche und sicher
gut gelungene Zusammenarbeit im letzten Jahr. Dank Ihrer
Hilfe konnten wir gemeinsam Veranstaltungen und Verbesse-
rungen durchfiihren. Die Mitgliederschaft ist seit 1976
von 8 auf 107 angewachsen. Eine neue Mitgliederliste
finden Sie in dieser Ausgabe. Nehmen Sie Kontakt mit
unseren "Neuen" auf - diese werden sich sicher dariber
freuen. Die Resonanz im Ausland wie im Inland ist sehr
grofl, die Arbeit unserer Gruppe spricht sich herum.

Das groBe Problem fir 1982 ist schon von der Bundespost
vorprogrammiert worden: Die neue Postgebiihrenordnung
(PostGeb0O) vom 1.0ktober 1981 liegt nun seit 3 Monaten
auf dem Tisch. Die Gebilhren werden damit vom 1.7.82 an
neu geregelt. Hier nur einige Beispiele daraus: Der Stan-
dardbrief steigt von -,60 DM auf -,80 DM, die Postkarte
(nur) von -,50 DM auf -,60 DM, die Einschreibgebiihr von
DM 1.50 auf 2.- DM. Der Versand unserer Mitteilungen er-
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h&ht sich von 1.- DM auf 1.40 DM. Nun, daB sind schon
drastische Portoerhdhungen, teilweise tber 40%. Man muf
damit leben. Das hat u.a. zur Konsequenz, daf unsere Mit-
teilungen vom Juli bereits Ende Juni verschickt werden.
Diese Rusgabe enthdlt auch den Ausstellungskatalog von
unserer Schau "expovina '82", die anléaBlich der Deutschen
Weinwoche in Essen veranstaltet wird. Sie bekommen diesen
Katalog also automatisch zugeschickt. Eine Einladung zur
Expovina befindet sich in dieser Ausgabe. Alle Sammler-
freunde sind herzlich zum Besuch der Rang-3-Ausstellung
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eingeladen. Sollten Sie eine Weinsammlung besitzen und
"immer schon einmal ausstellen wollen", so ist jetzt die
richtige Gelegenheit gekommen. Anmeldeformulare und
weitere Informationen auf Anforderung (bitte Rickporto

DM 1.- beilegen).

Die Mitteilungen sollen in Zukunft Themen zu einem Dbe-
sonderem Schwerpunkt enthalten. Den Anfang macht in
diesem Heft die Landwirtschaft. Mehrere Autoren berich-
ten tber Olfriichte. Weiter sind geplant Forstwirtschaft
im April und Weinbau (Frankreich) im Juli. Beitrdge zu
diesen Themen sind schon jetzt erwinscht. Das Thema
pflanzliche Rohstoffe wird durch Informationen des AID-
Verbraucherdienstes ergdnzt. Unser Dank geht nach Bonn.

Einige Sammler beteiligten sich mit Erfolg bei der "Kas-
sel '81". Das philatelistische Ergebnis war ausgezeichnet

100 Jahre
Kasseler Philatelie

leider war das Publikumsinteresse nicht besonders grof.
Das gilt auch fir die Beteiligung an unserem Jahres-
treffen. Kassel scheint nicht der geeignetste Ort flr
eine phil. Veranstaltung zu sein. Schade.

Zum SchluB noch ein Wort zu unserem Auswahldienst: Bitte
haben Sie etwas Geduld, wenn nicht sofort alle Winsche
erfiillt werden kénnen. Wenn Sie nicht sofort eine Aus-
wahl erhalten, so bleibt doch Ihre Anforderung bestehen
und bei vorhandenem Material bekommen Sie eine Sendung
zugeschickt. Zur Zeit sind gute Belege nur sehr schwer
zu bekommen, hier ist nicht alles machbar. Dennoch sollten
Sie auch weiterhin auf diese Méglichkeit Ihre Sammlung
zu vervollstdndigen, nicht verzichten. Bisher war der
Auswahldienst ein groBer Erfolg und fiir viele Mitglieder
eine willkommene Hilfe.

Fur 1982 alles Gute, viel Spaf beim Hobby. Es lohnt sich
weiterhin, mit dem kleinen, bunten, meist reckteckigen
Stlckchen Papier, auch Briefmarke genannt, zu beschaftigen!
Ihr

Hans-Jirgen Berger
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Schwerpunktthema in dieser Ausgabe:

OLFRUCHTE AUF BRIEFMARKEN

Olfriichte - das Gold des Silidens

von Hans Schneider, Essen

Unsere Erde ist reich an wertvollen Olfriichten. Betrach-
ten wir die beigefligte Karte, 14Bt schon ein erster

Blick deutlich erkennen, wo die groBen Anbaugebiete der
Olpflanzen liegen. Wie ein riesiger Giirtel umspannen sie
die Erde zwischen beiden Wendekreisen der Sonne zu beiden
Seiten des Aquators (1).

Es gibt eine einfache Erklédrung dafiir, warum man ausge-
rechnet hier unter der heiBen Sonne der Tropen und Sub-
tropen die meisten Olpflanzen antrifft. Besser gesagt:
warum die meisten Pflanzen dieses Gebietes Olpflanzen
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2 Olbaum in Afrika
3-4 Oliven auf Briefmarken

sind. Denn der Fettgehalt im Samen der Pflanzen ist von
der Natur als Schutz gegen die hohen Temperaturen gedacht.
Die 81~ und damit die Fettbildung der Pflanze ist also
unter anderem auch eine Abwehrmafinahme, durch deren Wir-
kung die Frucht widerstandsfdhig wird.

Ewig griinender Olbaum
Olbdume sind fir ihr biblisches Alter bekannt. So liegen
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auch ihre héchsten Ertrdge zwischen dem 40. und 100.Le-

bensjahr - der Jugend des Olbaumes. Ebenso schwer wie das

Alter des Olbaumes l&Bt sich auch seine urspriingliche

Heimat bestimmen. Heute findet man Olbaumkulturen in fast
allen Mittelmeerldndern, im Stden der USA, in Mexiko, auf

Jamaika, den Bermudas, in Uruguay, Argentinien und Aus-
tralien. Der Grund fir die weltweite Ausbreitung des Ol1-
baumes liegt wahrscheinlich in seiner Genligsamkeit. Er

nimmt mit dem drmsten Boden vorlieb. Ein wildwachsender
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5-8 Kokospalmen

Olbaum ist strauchartig und hat dornige BEste. Kultiviert

dagegen erreicht der weidendhnliche Baum eine H&he bis zu

13 Metern (2). Seine reifen Friichte, die Oliven, sind
weiBlich, grin, rétlich, veilchenblau oder schwarz und

erreichen oftmals die GrdBe von Taubeneiern (3). Die aus-

gereiften Oliven enthalten etwa 40 bis 56% Ol. Im Zwei-
jahres-Rhytmus wechseln gute und schlechte Ernten. Das
begehrte 01 bildet sich erst mit fortschreitender Reife.
Da die Frichte lange Lagern und zeitraubende Transport-
wege nicht vertragen, werden sie zumeist in der N&he
ihres Standortes bearbeitet.

Kénigin Kokospalme

Die Kokospalme hat viele Namen. Die wissenschaftliche Be-

zeichnung heift Cocos nucifera. Am Ende der hoch empor-
schieBenden, stets leicht gebeugten Palmenstdmmen reift

die Frucht - die KokosnuB. Eine einzige Palme liefert oft

mehr als 200 Kokosnilisse im Jahr und das vom achten bis
hundertsten Lebensjahr. Man findet die Kokospalme vor-
nehmlich an sonnigen Meeresufern und den FluBmiindungen.

Wo eigentlich ihre Urheimat ist, 1&Bt sich nicht mehr mit

Sicherheit sagen. Lange bevor der Mensch mit der Kulti-
vierung dieser ertragreichen und vielseitigen Fécher-
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palme begann, sorgte sie seit Jahrtausenden selbst fiir
ihre Verbreitung. Sie kann namlich ihre schweren, wasser-
undurchldssigen Frichte viele tausend Kilometer iiber die
Meere schicken (5-9).

Die Kokospalme dient den Eingeborenen auf mannigfaltige
Art und Weise. Ein Sprichwort sagt: "Die KokosnuBf hat 99
Verwendungsmdglichkeiten und die 100.wartet auf ihren
Entdecker." Ein anderes Sprichwort lautet: "Aus einer
einzigeﬁ Kokospalme kann man ein ganzes Schiff bauen und
es dazu noch vollbeladen." Man denke auch an den Palm-
kohl, der aus den jungen Trieben bereitet wird und ein
geschatztes Gemlisegericht ist. Der Saft der Palme wird

zu Palmwein vergoren und erfreut sich groRer Beliebtheit.
Und schlieBlich liefert die grtine Kuh auch noch Milch,
erfrischende Kokosmilch aus den Friichten. Um nur noch

auf einige Verwendungsarten der Kokospalme und ihrer
Frucht einzugehen. v
ATLATCH=T 232
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9 Erklimmen der Palme

durch Eingeborene

Nun aber wieder zurlck zu dem eigentlichen Thema - dem
Ol. Eine regelrechte Erntezeit gibt es bei der Kokos-
palme nicht. Thre Friichte reifen stufenweise nachein-
ander, so daf man das ganze Jahr hindurch ernten kann.
Das Ernten selbst ist dabei nicht einmal ganz ungefdhr-
tich: Mit einem Haumesser bewaffrnet erklimmen die Ein-
geborenen mit erstaunlicher Gewandheit die bis zu 30 m
hchen Palmenstimme, um die reifen Kokosniisse abzuschla-
gen (9). Wenn das Fruchtfleisch auf der Steinschale ge-
16st ist wird es 3 bis 5 Tage — zumeist an der Sonne -
getrocknet. Das getrocknete Fruchtfleisch nennt man
Koprz. Durch diesen Trocknungsvorgang werden zweierlei
Dinge bewirkt: Erstens wird das Kokosfleisch leichter
und der Fettgehalt wird konzerntriert, zweitens (ber-
steht es als Kopra weit besser den Seetransport nach
Europa. B2i einem Olgehalt von 60-70 Prozent gewinnt man
aus einem Kilogramm Kopra etwa 650 Gramm Kokosdl (10-16).
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Prinzessin Olpalme

Wie die Kdnigin Kokospalme ist auch die Olpalme flirst-
licher Herkunft: Prinzessin wird sie von den Eingeborenen
genannt. Die ersten Olpalmen wurden von einem portu-
giesischen Schiff, das nach Gold suchte, bereits 1434 an
der Kiste von Guinea entdeckt, ohne zu begreifen, daB

man auch hier eine Goldader entdeckt hatte.

1875 kamen die ersten Palmkerne nach Europa, doch wurde
dem flldssigen Gold der Tropen noch keine sonderliche Be-
achtung geschenkt. Erst 1860 wurden in Deutschland die
ersten Palmkerne gepresst. Wenig spater begannen Eng-
ladnder, Franzosen, Hollédnder und Deutsche in den Haupt-
anbaugebieten der Olpalme StraBen und Eisenbahnlinien zu
bauen und Plantagen anzulegen. Am Ende des 19.Jahrhunderts
begannen Anbau, Handel und Verarbeitung in grofem Stil.
Von den verschiedenen Arten der Olpalmen ist nur die
afrikanische fiir die 01- und Fettwirtschaft der Welt von
Bedeutung. Im Gegensatz zur Kokospalme ist das Vorkommen
der Olpalme nicht auf die Kiistenbereiche beschrankt. Sie
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wichst bis zu 30 Meter hoch und trédgt vom vierten Lebens-
jahr an Frichte. Voll ertragsfdhig wird sie aber erst mit
dem 15 Jahr und bleibt dann etwa 60 Jahre fruchtbar.
Einige erreichen sogar ein Alter von 120 Jahren. Die
Friichte reifen unentwegt, so daB das ganze Jahr hindurch
geerntet Palmdl aus dem Fruchtfleisch und Palmkerndl aus
den Samenkernen. Gleich nach der Ernte wird den Frichten
in nahegelegenen Verarbeitungsstdtten das wertvolle Palm-
51 entzogen. Es ist dunkelgelb bis hellrot und hat - wie
das Palmkerndl - einen angenehmen Geruch und leicht siB-
lichen Geschmack (17-19).
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17-19 Olpalmen und Palmdl

Die klappernde ErdnuB

Die klappernde NuB nannte der spanische Minendirektor
Orviedo die Erdnufi: Er war von 1513 bis 1524 auf Kuba
tédtig und berichtete als erster Europder tliber die wunder-
liche Pflanze mit Namen "Arachis Hypogea" und ihre Friich-
te. Die ErdnuB ist eine Verwandte der Erbsen und Bohnen.
Nach dem Verbliihen krlmmen sich die Bliitenstiele abwéarts
und dricken die junge Frucht 5 bis 8 Zentimeter in den
Erdboden. Higr erst erlangt die ErdnuBl ihre endgiiltige
Reife- und die Berechtigung fir ihren Namen (20).

Die ErdnuB ist eine vielseitig verwendbare Frucht: Die
gerdsteten Samen dienen als Kaffee-Ersatz. Fein gemahlen
sind sie die Grundsubstanz der sog. Erdnuflbutter, die in
den USA allgemein bekannt ist. In einigen Ldndern wird
ErdnuBfett zur Herstellung der weiBen Schokolade verwen-
det. Leicht gerdstet und gesalzen kennen wir die Niisse
(auch Kamerunniisse genannt) als Knabberverzehr (21). Das
Erdnufél wird nicht allein fiir die Herstelleung der Mar-
garine verwendet, man kann es auch als Tafeldl oder
streichbares Fett kaufen.
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Die Urheimat der ErdnuB ist die brasilianische Steppe, im
weitesten Sinne Slidamerika. Heute ist ihr Lebensraum der
ganze Tropenglirtel der Erde. Das einzige europdische Land,
das die ErdnuB in exportfdhigen Mengen anbaut, ist Spanien.
Erdniisse werden geschdlt oder ungeschédlt gehandelt. Vor
ihrer Verschiffung werden sie an der Luft getrocknet. Die
Nisse werden dadurch haltbarer und die Samen lassen sich
leichter freilegen. Die ErdnuB ist neben der Sojabohne
eine ertragreiche Olfrucht (22-24).
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Die grofe Bohne Soja

Die Sojabohne heiBt in einem 4000 Jahre alten Dokument
schlicht "Ta Teou" - die groBe Bohne. Und sie ist in der
Tat eine groBe Bohne: Der Olertrag der Sojabohne steht an
der Spitze aller Pflanzendle der Welt.

Fast 4 Mill. t Sojadl wurden z.B. 1960 fir die menschliche

Erndhrung gewonnen. Konigin Kokospalme spendete dagegen
nur 1,9 Mill t O1!

Die Sojapflanze ist eine der &dltesten und wichtigsten
Kulturpflanzen des Fernen Ostens. Ihre Spur 1aBt sich bis
in die Zeit um 2800 v.Chr. zurilickverfolgen. Ihre Frucht,
die Sojabohne, ist ein Grundnahrungsmittel der ostasia-
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25-26 Sojabohnen
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tischen Vélker. Sie wird so vielfdltig verarbeitet wie
zu: Mehl, Kdse, Gewiirz, Milch, Essig, Bier, Brot, Wor-
chestersofe und vielem anderen. Angesichts dieser Viel-
seitigkeit ist klar, warum die Sojafrucht schlicht die
grofe Bohne genannt wird.

Die Sojabohne wdchst - im Aussehen unserer Buschbohne
dhnlich - auf lockeren B&den in warmen, niederschlags-
armen Klimazonen. Die Pflanze wird je nach Art zwischen
25 und 200 cm hoch und benétigt zwischen 80 und 200 Tage,
um auszureifen. Die Erntezeit liegt in den Monaten Sep-
tember und Oktober. Allerdings gibt es je nach Anbauge-
biet Abweichungen. In Indonesien kann z.B. das ganze
Jahr iUber gesdt und geerntet werden.

Die Sojapflanze gibt es in rund 400 verschiedenen Arten.
Entsprechend der Vielzahl gibt es grofBe und kleine, léang-
liche und runde, eifdérmige und plattgedrilickte Sojabohnen.
Sie sind gelb, grin, braun, schwarzviclett oder auch ge-
scheckt. Der Olgehalt schwankt zwischen 17 und 20 % (25,
26) .

Gwobener Wind: Baumwolle
Im Gegensatz zu den anderen verwendeten Pflanzendle ist
das Baumwollsaatdl nicht Hauptprodukt einer ausgesproche-
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nen Olpflanze, sondern Nebenerzeugnis einer Gespinst-
pflanze. 4500 Jahre wurde die Baumwollpflanze nur ihrer
spinnbaren Samenhaare wegen angebaut. Erst seit rund 100
Jahren wird auch das Ol der Baumwollsaat planmiBig fiir
die menschliche Erndhrung genutzt (27-29).

Die ersten Baumwollkulturen wurden von den Indern ange-
legt. Sie nannten die Baumwollgewebe poetisch Gewobener
Wind. Auch den Inkas und Azteken war die Baumwolle schon
vor der Entdeckung Amerikas bekannt. Als man bald die
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27-29 Baumwollpflanze

Moglichkeit erkannte, die der neu entdeckte Kontinent fir
den Baumwollanbau bot, fehlte es an Arbeitskrdften. Um
diesem Mangel abzuhelfen, betraten - héchst unfreiwillig -
um 1530 die ersten schwarzen Sklaven amerikanischen Bo-
den. Wenige Jahrzehnte spdter arbeiteten bereits 150.000
Neger auf den Baumwollfeldern Nord- und SUdamerikas. Uber
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30-33 Baumwollernte
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die fetthaltigen Samenkerne erfahren wir erstmalig von
den Griechen Herodot und Theophrastos. Heute ist die
Baumwollsaat einer der wichtigsten Ollieferanten der
menschlichen Erndhrung.
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PlanmdBige Zucht hat das maschinelle Ernten der Baum-
wolle méglich gemacht. Die Pfllckmaschine reiBt die
10-55 Mm langen Fasern mitsamt den Samenkdrnern aus den
aufgeplatzten Fruchtkapseln heraus. Friher muBten die
SamenkSrner in mihevoller Kleinarbeit von der eigent-
lichen Baumwolle getrennt werden. Auch dafilir gibt es
heute Maschinen. Ein einziger Baumwollstrauch liefert
etwa ein Kilogramm Rohbaumwolle. Wdhrend die weiBen Fa-
sern in die Textilindustrie wandern, treten die etwa 6
bis 8 mm langen, schwarzbraunen Samenkdérner ihre Reise
in die europdischen Olmithlen an. Hier wird aus dem fett-
haltigen Samen das Ol gewonnen. Ungeschdlte Baumwollsaat
enthdlt etwa 18 bis 25 % 0l, geschdlte etwa 30-40 % Pro-
zent. Baumwollsaat, auch Cottondl genannt, ist ein aus-
gezeichnetes Speisedl (30-33).

Gesegnete Pflanze: Sonnenblume

Neben der Kartoffel und der ErdnuB stammt auch die Sonnen-
blume aus Amerika. Im Jahre 1569 brachte der spanische
Forscher Monardes die ersten Sonnenblumenkerne nach Eu-
ropa. Er berichtete, daB die Indianer und Mexikaner die
Sonnenblume eine "gesegnete Pflanze nannten und mit einer
einfachen Methode Ol aus ihren Kernen zogen.
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34-36 Sonnenblumen

Von Spanien breitete sich die Sonnenblume weiter aus und
stand bereits 1654 im Botanischen Garten zu Konigsberg.
Besonders glnstige klimatische Voraussetzungen fand die
Sonnenblume in RuBland, Ungarn und auf dem Balkan, der
zweiten Heimat der gesegneten Pflanze. Bis ins 19.Jahr-
hundert hinein war die Sonnenblume ausschlieBlich Augenwei-
de stolzer Gartenbesitzer. Erst ein russischer Bauer

namens Bokarew soll als erster Eurcpder den verhdltnis-
mdBig hohen Fettgehalt der reifen Sonnenblumenkerne fest-
gestellt haben. Wenig spdter war sein Heimatdorf bereits
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von vielen Sconnenblumenfeldern umringt. Der Segen der
Sonnenblume war zum zweiten Male entdeckt worden. Im

Jahre 1958 wurden allein in der Sowjetunion 4,5 Mill. t
Sonnenblumenkerne geerntet (34-36).

Die Sonnenblume ist eine von der Natur sehr zweckmédBig
ausgeristete Pflanze. Ihre groBen Bldtter sind schrauben-
artig angeordnet, so daB die Sonnenstrahlen jedes einzelne
Blatt erreichen. An langen Stielen héngen sie leicht nach
unten. An ihnen kann der Regen ablaufen und die Wurzeln
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37-39 Anbau und Ernte v.Sonnenblumen

gut mit Wasser versorgen. Ist die Sonnenblume verbliht,
drangen sich oftmals bis zu 2000 Samenkerne in ihrer
Mitte aneinander. Sie sind - je nach Art - schwarz, dun-
kelbraun, graubraun, beige oder auch gestreift. 55 ver-
schiedene Arten der Sonnenblume sind bisher bekannt.

Das Herausholen der Samenkerne erfolgt in den groBen An-
baugebieten maschinell, in kleineren auch heute noch mit
der Hand. Der Fettgehalt reifer, ungeschédlter Kerne
schwankt zwischen 22 und 36 % und kann gelegentlich bis
an 50 % heranreichen. Sonnenblumenél z&hlt zu den fein-
sten und hochwertigen Pflanzendlen. Es ist klar und hell-
gelb, hat einen angenehmen Geruch und milden Geschmack
(37-39).

Sesam, mytholqg§§9h und nahrhaft

Ahnlich wie der Olbaum hat das Ol der Sesampflanze neben
seinem praktischen Nutzen eine fast mythologische Bedeu-
tung. Es vermag in der Antike Wunden zu heilen, es speiste
Jahrhunderte lang in der griechisch-orthodoxen Kirche
die ewige Lampe, Attisches Ol war mit Rosen duftend ge-
macht und wurde von der schénen Hera benutzt, um ihren
Kérper damit einzureiben und Demokrit riet dem Volk:
"Nehmt innerlich Honig und &duBerlich Sesamdl" um gesund
und schén zu bleiben.

Fir die menschliche Erndhrung spielte es neben den an-
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deren Pflanzendlen der Tropen nur eine untergeornete Rol-
le. Sesam ist eine stark duftende, etwa einen Meter hohe
Staude mit schneeweiBen oder hellroten Bliiten, die Ahn-
lichkeit mit denen des heimischen Fingerhuts haben. Die
Frichte sind rote, dosenartige Kapseln. Sie enthalten den
6ligen Samen. Je nach Art der Pflanze ist der Samen weiR,
gelblich, brdunlich und manchmal tiefschwarz (40).

Die sich in den Kapseln entwickelnden Samen gelangen zu
unterschiedlicher Reife. Eine ertrigliche Ernte erfor-
dert viel Mihe und Geduld. Der 8lgehalt des Sesam
schwankt je nach Herkunft zwischen 47 und 56 %. Bauptan-
baugebiete der Sesampflanze sind China, Indien, Sudan

und Mexiko, daneben noch die Tirkei, Agypten, Griechen-
land, Tanganjika, Venezuela, Syrien, Irak und Thailand.

40 Sesampflanze

TE T T YT T T YT TV T TV TYT YV TR Y Y
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Reserven aus dem brasilianischen Urwald: Babassu

Nur etwa drei Zentimeter lang sind die Samenkerne der
Babassu-Palme. Thre Heimat ist der Urwald Brasiliens. Un-
meBbare Fettreserven warten hier noch auf ihre Erschlies-
sung. Es gibt groBe Schwierigkeiten fir eine planmaBige
Nutzung. Vor allem fehlen geeignete Transportwege. Doch
auch das unbarmherzige Klima des brasilianischen Urwalds
trdgt seinen Teil dazu bei.

Die Babassu-Palme wéachst langsam. Sie beginnt erst im
zehnten Jahr Frilichte zu tragen und hat eine Lebensdauer
bis zu 200 Jahren. Die Babassu-Palme wird bis zu 20 m
hoch und trédgt 15 bis 20 gefiederte Wedel. Die 1 bis 2 m
langen Fruchtbiindel, von denen eine einzige Palme 200 bis
400 Stick trdgt, sehen wir UbergroBe, reife Maiskolben
aus. Um an die durchweg vier Kerne heranzukommen, miissen
steinharte Niisse aufgeknackt werden. Eine harte NulB} fir
die Technik, denn es fehlt noch fir diese Arbeit an ge-
eigneten Maschinen. Der Olgehalt der Kerne liegt bei 63
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bis 68%. Das Babassu-0l ist bei gewdhnlicher Temperatur
ein weiBes Fett. Geschmolzen erscheint es fast wasserhell,
riecht angenehm nufartig und erinnert an Kokosél. Es be-
sitzt alle guten Eigenschaften eines ausgezeichneten
Speisefettes.

Und zum SchluB noch in gem&Bigtem Klima: Raps und Ribsen
Genaugenommen handelt es sich bei Raps und Rilbsen um zwei
verschiedene Pflanzenarten, die sich jedoch nur durch
Farbe und GrdBe von einander unterscheiden. Da das aus
Ribbsen gewonnene Ol dem Raps®&l sehr dhnlich ist, bezeich-
net man im allgemeinen beide Ole als Riib&1.

Raps und Riubsen sind die einzigen Olpflanzen, die im ge-
maBigten Klima Europas und Asiens in nennenswerten Mengen
angebaut werden kénnen. Der Raps ist ein krautartiges ein
bis 1,5 m hohes Gewdchs mit dunkelgriinen, glatten und mehr-
fach gelappten Bl&ttern. Er bliht zitronengelb bis oran-
genfarben. Der durchschnittliche Olgehalt von Raps liegt
bei 40%; der von Riibsen bei 35%. Die Prefrilickstinde - sog.
Rapskuchen - werden im Winter als Kraftfutter fiir das Vieh
verwendet. Sie besitzen einen hohen EiweiBgehalt und
zeichnen sich durch besonders gute Verdaulichkeit aus.

Die Fettversorgung der Welt ist dank der Olpflanzen ge-
sichert. Die gespeicherte Sonnenernergie der Tropen hat
die Gefahr der Unterversorgung gebannt. Denken wir da-
ran, wenn wir eine Briefmarke mit diesem unentbehrlichen
Nahrungsmittel in die Hand bekommen.

Literatur: 1."Von der Sonnenseite der Erde", Margarine-
Institut
2. Meine Familie und Ich
3. Fiir die phil.Belege herzlichen Dank an
Claus Spengler in Kaarst.

GANZSACHE AUS AUSTRALIEN

Gedenkumschlag zu 24c¢; gelb, grin und rot, blihender Euka-
lyptus-Baum. Ohne Vordruck. Links Brustschild (Sir Joseph
Banks) im Rahmen, umgeben von Blitenzweigen, Farnen und
Pilz, dartiber "XIII. Internationaler Botanischer Kongref".
Riickseitig Entstehungsgeschichte des Kongresses und Be-
schreibung der auf der Vorderseite abgebildeten Flora und
Mimosenzweig/Nr.036/weifes Papier.
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DIE KOKOSPALME - EIN SUPERLIEFERANT

von A.Smit, Den Haag

Die Kokospalme ist der weitaus nutzreichste Baum auf
Erden und deshalb verdient er eine derartige Bezeich-
nung. Von der Kokospalme sind etwa 1500 Sorten und
Varietdten bekannt und der Baum ist bei vielen V&lkern
beliebt wegen der vielen guten Eigenschaften, die er
hat, insbesondere fiir den Menschen. Bezeichnungen wie:
der Lebensbaum, der Koénig der Tropischen Flora, der
Baum der Fille, der Baum des Himmels, die Allesgebende,
sprechen Bénde.

Nahezu alles an Palme und Frucht ist in irgendwelcher
Weise nilitzlich fir die Menschheit. Die faserige Masse,
die die KokosnuB umrahmt und schiitzt, wird zur Herstel-
lung von Bindfa&den und Fufmatten benutzt. Die KokosnuB
enthdlt ein weiBes Fruchtfleisch, das, wenn frisch, sehr
schmackhaft ist. Die Frucht enthdlt einen Saft, bekannt
unter dem Namen Kokosmilch; er ist sehr erquickend. Das
getrocknete Fruchtfleisch liefert die Kopra, den Aus-
gangsstoff filr das Kokosdl, welches unter anderem als
Speisefett gebraucht wird, wie auch zur Herstellung von
Seife und Margarine, in Schénheitsmittel, Schmiermitteln,
Kunststoffe, Anstrichmittel, usw. benutzt wird. Kokosdl
liefert einen wesentlichen Anteil der Weltfettproduktion.
Die Hindus machen aus Kokos&l "Ghee", eine Art Butter.

Getrocknetes und danach geriebenes Fruchtfleisch wird
vom Zuckerbdcker gerne verwendet. Und zur indonesischem
Reistafel gehdren Kokosmilch und andere von der KokosnuB
bereiteten Speisen.

Nachdem das 01 aus der Kopra gepreBt wurde bleibt ein
Kokoskuchen zuriick - ein geschdtztes Viehfutter. Die
harte Schale der Kokosnuf wird in den Anbaugebieten viel-
fach benutzt fir allerlei Haushaltsgeschirr wie Loffel,
Schépfer, Schaufeln, Trinkschalen und auch flir Kautschuk-
milchbecher beim Anzapfen der Kautschukbdume.

Wenn man Uber eine groBe Menge Schalen zur Verfiligung hat,
so werden diese hdufig zu Holzkohle verarbeitet fir in-
dustrielle Zwecke, wie Gasmasken—-Inhalt.

Die Blatter der KokosnuB dienen zur Herstellung allerlei
Geflecht, fir den Hduserbau als Zwischenwdnde und als
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Dachmaterial - auch als Kleiderstoff. Aus den Blatt-
nerven entstehen Besen und Pfeile.

Die Blattstiele findet man wieder in der Hofumz&unung
der Eingeborenen, wihrend aus den Blattscheiden Fasern
gewonnen werden fiir Seile und Sicke. Aus den Bliitentrau-
ben kann man Palmwein zapfen; durch Verdampfen wird aus
dieser Fliissigkeit bisweilen ein dunkelbrauner Zucker ge-
macht. Aus den zarten Geweben des Vegetationskegels be-
reitet man Palmkohl - ein Gemiise. Die Palmweingewinnung
und die Bereitung von Palmkohl haben aber leider zuxr
Folge, daB die Palme nicht l&nger Friichte trigt und da-
durch schlieBlich ausstirbt.

Nachdem die Kokospalme gef&llt worden ist ist der Stamm
- der keine Aste hat - ein gut brauchbares Nutzholz Ffiir
Mdbel. Er liefert auch starke Pfosten fiir den Hauserbau,
Grundbalken fir Briicken,usw. Auch die Wurzeln dienen dem
Menschen bei der Herstellung von Farbstoffen und einhei-
mische Arzneimittel. Die ganze Aufzdhlung zeigt, daB die
Behauptung "Superlieferant" nicht tbertrieben ist. Jeder
Bestandteil der Palme wird durch die Menschen genutzt.

Die Kokospalme /

Der Anbau der Palme ist eine ausgesprochene Eingeborenen-
kultur, allerdings hat sich auch die Plantage eg;en klei-
nen Platz erobern kénnen. GroBe Plantagen sind/ uns aus
Mozambique bekannt, die gréB8ten der Welt. //

Die wahrscheinlich aus Malaysien stammende Kpkospalme

ist heute in den gesamten tropischen Gebietjﬁ zwischen
den Wendekreisen verbreitet und zwar wo aus; eichende Re-
genmengen, Luftfeuchtigkeit und Warme gute /Voraussetzungen
fir ihr Wachstum zeigen. /

Der Stamm der Palme kann bis 25 -~ 30 m ho¢h werden ohne
Aste. Die Blatterkrone besteht aus groBe/ gefiederte
Blitter. Die ersten Friichte bekommt die Palme erst nach

4 - 7 Jahren. Die Fruchtproduktion ist am grofBten zwischen
dem 20. und 40. Lebensjahr und diese k#nn bis 100 Friichte
pro Jahr betragen. Die Produktivit&t rimmt nach dem 60.
Jahr nach und nach ab.

Die Ernte

Das ganze Jahr hindurch ké&nnen Kokoshﬁsse geerntet wer-
den. Es sind immer Friichte in verschiedener Gr&Be an
einer Palme zu finden. Erntereife Friichte kdnnen von
selbst herunterfallen; der Mensch kann aker auf die
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Palme klettern und die Frichte selbst herunttholfn.
Eine besondere Erntehilfe bilden hier und da fn Studost-
Asien die Ernteaffen, eine zu den Makaken gehore?de .
Affensorte. Da diese viel in Sddsumatra (Indope51en) im
Lampong-Bezirk vorkommen, werden sie ofF bezelch?et ?ls
Lampong-Affen. An einem Seil klettern die Affen in die
Palme und drehen die Niisse aus der Traube.

-de-Mer-Palme
23202321 Inseln der Seychellen-Gruppe liefgrt die dort
einheimische Palme Lodoicea seychellarum eine besondere
KokosnuB. Diese Frucht ist gréBer und schwerer alf ge-
wéhnlich und sieht wie eine ZwillingsnuB ags. Fn Thema
International" (SMV) September 81 finden wir glne iebr
gute und interessante Betrachtung unter dem Titel D%i
Seychellen-NuBpalme". A. Smi

DIE SEYCHELLEN-NUSSPALME

AnM 31.0ktober 1980 gab die Inselrepublik Seychellgn

vier Sondermarken heraus sowie einen Block. Abgeblléet
ist die Seychellenpalme. In einem Beitrag von Guy Lionnet
in den Nachrichten Thema International (SMV) steht u.a.:

"Die Coco-de-Mer ist eine hochgewachsene Pal?e mit"einem
extrem geraden und glatten Stamm, groBef steife, fach?r-
formige Blitter und sehr groBe erstaunlich geformtg Nisse
oder Samen, welche in enormen Frichten enthalten sind.
Die GrdRe und sidulenfdrmige Erscheinung der Palmen, wel-
che an die Schiffe der Kathedralen erinnert, ist der
erste ein wenig Erfurcht erheischende Eindruck, den mén
beim Betreten von Vallee de Mai und anderen Schutzgeble-
ten der Palme bekommt. Es gibt mé&nnliche und weib%lchg
SeychellennuBpalmen. Die beiden B&ume wachsen geyohnllch.
im gleichen Verhdltnis Seite an Seite in den Gebieten. Die
ménnliche wird etwa 6 m hSher als die weibliche und
scheint dadurch seinen kleinen, fruchtbeladenen Nachb?rn
zu schiitzen...Die Seychellennufpalme ist eine der berithm-
testen Palmen der Welt und hdlt den Vergleich anderer ge-
feierter Vertreter des Pflanzenreiches stand, wie d?r
Libanonzeder oder den riesigen Sequoien Amerikas, ein-
drucksvoll wegen der faszinierenden Keimung, des extremen
langsamen Wuchses, der enormen GroB8e und des se}tsamen'
Wurzelsystems, der groBen Palmblitter und der eigenartig
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geformten Friichte und Samen. So eindrucksvoll das letztere,

das es General Charles Gordon dem Held von Khartoum, zu
seiner Theorie inspirierte, die Seychellen seien der Ort
des Garten Eden und die Palme die verbotene Frucht."

Der Artikel kann bei der Redaktion angefordert werden.
Bitte legen Sie DM 1.- an Riickporto bei. Vielen Dank.

INFORMATIONEN - INFORMATIONEN — INFORMATIONEN -

Dominikanische Republik

18 Sondermarken gab die Post im Oktober heraus. Dazu
heiBt es in der amtlichen Mitteilung: "Von den vulka-
nischen Sandstrénden bis zur Spitze des h&chsten Berges
(Morne Diablotin mit 4747 FuB) ist die Dominikanische
Republik eine Wunderwelt tippigen Pflanzenwuchses. Durch
das unzugdngliche Terrain der Insel wurden die Krieger
Europas bis zum 17.Jahrhundert von diesem Paradies fern-
gehalten.

Von den Sondermarken sollen die vier wichtigsten Pflanzen
hier dargestellt werden: Banane, Kaffee, Cocos und Cacao.

Alle 18 Marken wurden bereits in der Oktoberausgabe auf
Seite 1008 abgebildet. Die Marken k&nnen tber den Fach-
handel bezogen werden.

Die folgenden Seiten verdanken wir der Unterstiitzung
des AID-Verbraucherdienstes in Bonn. Die farbigen Ab-
bildung ergdnzen unsere Artikel zu den Olfrilichten und
die Texte bringen weitere Informationen. Herzlichen
Dank an den AID nach Bonn!
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pflanzliche Rohstoffe fiir die Olindustrie

endtigen zur Reife ein sonnenreiches Klima. Q:::r Ii(;%en
& ir die wichti in den Tropen, in subtropischen oder
i eugerlander fiir die wichtigsten Rohstoffe in de en,
?r:eed?t‘:rragen Gebieten. Aus der groBen Zahl verar?eltungswurdiger Rohstoffe werden
nur die mengenméBig bedeutsamsten naher beschrieben:

Olreiche Friichte und Saaten b

Kopra

Kopra ist die Bezeichnung fir das ge:trock-
nete Nahrgewebe der KokosnuB, die vor-
zugsweise in den Kistenstreifen der Tro-
pen und Subtropen gedeiht. Als Export-

Kopra

lander stehen die Philippinen, Indonesien
und Malaysia im Vordergrund. Wegen
ihres sehr groBen Fettgehaltes von durch-
' schnittlich 60-65% nimmt Kopra unter
Blite den Rohwaren eine wichtige Stellung ein.

5
R

KokosnuB (Langsschnitt)
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Kokospalme

Palmfriichte

Ein wichtiger Rohstoff-Lieferant ist die
hochwiichsige Olpalme, deren trauben-
ahnliche Fruchtstande rund 1000 bis
2000 Friichte enthalten. Durch Auspres-
sen des leicht verderblichen Fruchtflei-
sches gewinnt man bereits in den Anbau-
gebieten das in der Margarine- und Seifen-
industrie benutzte Palmél, das sich durch
einen hohen Gehalt an Carotin (Pro-
vitamin A) auszeichnet. Nach der Entfer-
nung des weichen Fruchtfleisches bleiben

ol

die sehr harten Palmkerne zuriick. In den
Kernen ist ein fetthaltiger Same enthalten,
aus dem das Palmkernfett gewonnen wird.
Neben Nigeria und Malaysia beliefern In-
donesien, Zaite und neuerdings Brasilien
den Weltmarkt mit Palmélen. In vielen tro-
pischen Landern wurden ehemalige
Gummiplantagen mit Olpalmen bepflanzt,
wodurch die Weltproduktion an Palmél
und Palmkerndl erheblich zugenommen
hat.

Palmfriichte

Palmblite

Fruchtstand




Sojabohnen

Baumwollsaat

nprodukt der Baumwollerzeu-
;Lsngﬁea?edig Baumwollsaat, auch Cotton-
saat genannt, Bedeutung erlangt. Nach-
dem sie von den anhaﬂgndep Fasern
befreit, ,,entlintert” worden ist, wird das zu
18-24 % darin enthaltene Ol_gewpnnen.
Die wichtigsten Exportland_er sind die USA
und der Sudan. Durch die enorme En‘t—
wicklung der synthetischen ‘Fasem__lst die
Baumwollproduktion erheblich zuriickge-

gangen.

Die Sojabohne gehort zu den Schmetter-
lingsblitlern. Ihre Friichte dhneln in Form
und GroBe unseren Erbsen.

Die Sojabohne wird in immer stirkerem
MaBe fiir die Produktion von Speisedlen
verwendet. Sie ist mengenmaBig heute die
wichtigste Ol liefernde Pflanze.

Sojadl ist auch fiir technische Zwecke
brauchbar. Obwoh| die Saat nur einen
Olgehalt von 17-18% hat, wird sie ver-
arbeitet, weil das bei der Olgewinnung an-
fallende Schrot einen sehr hohen EiweiB-
gehalt hat und sich deshalb als Kraft-
futter besonders eignet. Dariiber hinaus
falit bei der Olgewinnung auch das wert-
volle Sojalecithin an, das in der Lebens-
mittelindustrie vielféltig verwendet wird.

Baumwaolle:
Bliite, Wollkapsel, Saat

Die alten Anbaugebiete, China und die
Mandschurei, besitzen fiir den Weltmarkt
keine Bedeutung mehr, Fast der gesamte

Sonnenblumensaat
Bedarf wird von den USA gedecki.

Aus dem Samen der Sonnenblume wer- erzeugungsgebiete sind S_udé)ste:rrgi;;z
den durch Schilen die Kerne gewonnen, upd Argentinien, aber auch in . ramen =
die 40-65 % Ol enthalten. Sonnenblumen- nimmt der Anbau von Scmlne-nh uf;ﬂ 4 e;
olist ein sehr geschatztes Speisedl. Haupt-  Neuzlichtungen 5:!er landwirtsc aftlich g
nutzten Sorten liefern Kerne, die sowohl
einen hoheren Olgehalt als auch ein an
Linols&ure reicheres Ol besitzen.

Erdniisse Sojabohnen Sojastrauch
Botanisch zahit auch die ErdnuBpflanze _ - mit Schoten
wie unsere Gartenerbse zur Familie der
Schmetterlingsblitler.

Die Saat enthalt etwa 40 bis 50 % O,

Sie ist ein Rohstoff fiir die Margarine- und
Speisedlherstellung.

Die Erzeugung in den alten Anbaulindern.
Indien und China, dient heute weitgehend
zur Deckung des Eigenbedarfs. Der Welt-
markt wird hauptsachlich von Nigeria, dem
Senegal und von Argentinien beliefert.
Diese Lander gehen jedoch langsam dazu
Uber, die Saat selbst zu verarbeiten und
das Ol zu exportieren. Argentinisches

R

ErdnuBol hat einen etwa doppelt so hohen Erdnusse, ErdnuBstrauch Sonnenblumen Sqnnenblumen—
Gehalt an Linolsaure wie afrikanisches. mit und ohne Hiilsen biiite und -kermne

g
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Blihendes Rapsfeld

Rapssaat

Raps, der botanisch zu den Kohlarten ge-
hort, ist die wichtigste Olpflanze der ge-
maBigten Zonen. Der Olgehalt der kleinen
schwarzen Samen schwankt um 40%.
Das Haupterzeugerland ist Indien. Jedoch
dient die Ermnte ausschlieBlich zur Deckung
des Eigenbedarfs.
T A

/' 9%

-schoten,

Rapspflanze

-samen

@ Nach einer fur alle Lander der Euro-
paischen Gemeinschaft geltenden EG-
Richtlinie darf ab 1. Juli 1979 der Eruca-
sauregehalt in Speisedlen und -fetten
einen Grenzwert von 5% nicht {berstei-

gen.

Durch Neuziichtungen ist es gelungen,
den Erucasauregehalt des Oles von ur-
spriinglich etwa 50 % auf weniger als 5%
zu verringern. Dadurch konnte eine we-
sentliche Qualitatsverbesserung des
Rapsoles erreicht werden.

Olivenbaum

Oliven

sind Friichte des immergriinen Olbaumes
der Mittelmeerldander, eine der altesten
Kulturpflanzen, die wir kennen.

Der bis zu 12 Meter hohe Baum mit seinen
charakteristischen silbrig-grauen Blattern
ist botanisch mit der Esche, dem Jasmin
und dem Flieder verwandit.

Die Frichte sind Steinfrichte, deren
Fruchffleisch bis zu 60 % Ol enthalt.

Olivenfriichte

Durch Auspressen erhalt man das , eigent-
liche" Olivendl (Jungfernol), das durch
seinen Chlorophyligehalt leicht grinlich
gefarbtist. Das Ol zeichnet sich durch einen
arteigenen Geruch und Geschmack aus
und wird vorwiegend als Tafeldl verwen-
det. Durch Nachpressen und durch Ex-
traktion der Prefriickstande werden
Speisedle minderer Qualitat sowie Ole fiir
technische Zwecke gewonnen,

Y




Hauptexportgebiete

Baumwoll- Erdniisse  Kopra Leinsaat
saat
Rapssaat Palmél Sojabohnen Sonnen-

blumenkerne

B: USA (ca. 90 %), Sudan
E: Argentinien, Nigeria, Senegal, Indien
(sehr wenig)
K: Philippinen (ca. 70 %), Indonesien, Malaysia
L: Argentinien, Uruguay, USA
R: Kanada, Frankreich, Bundesrepublik,
Schweden, Danemark, USA
Indonesien, Malaysia, Nigeria, Zaire, Brasilien
USA, Brasilien
UdSSR (Ukraine), Bulgarien, Ungarn,
Argentinien

Die aufgefiihrten Lander liefern ca. 90 bis 95 %
der im Welthandel befindlichen Mengen.

12

Weltproduktion von Fetten und Olen’)

Fett oder Ol Mengen in 1000t

1965 1977 1978%) 1979%)
Sojadl 4860 9455 11535 12635
Sonnenblumendl 2375 3790 4600 4675
Baumwollsaatol 2570 2845 3205 3015
ErdnuBol 3165 3405 3370 3600
Riibd! (Rapsdl) 1465 2295 2905 3475
Palmkern- und Palmaol 1595 4220 4420 4715
Kokosdl 2225 2895 3080 2995
Olivenol 1000 1485 1490 1615
Sesamal -
Maiskeimol 235 1735 1865 1900
andere Ole zusammen 1485
Butter 4735 5585 5710 5790
Schweineschmalz 4375 3950 4105 4120
Rindertalg 4305 5335 5385 5370
Seetierole 1075 1125 1245 1215

35465 48130 52925 55120

Quelle: FAQ ;{ ohne t%hnlsche Ole
% Schétzung




Gewinnung der Speisefette

Die Gewinnung der Speisefette unterliegt
in der Bundesrepublik Deutschland stren-
gen gesetzlichen Vorschriften. So sind
z.B. die Butterherstellung, das Aus-
schmelzen der Schlachtfette und die Be-
reitung der Ubrigen Speisefette jeweils fur
sich geregelt.

Butter

Das Ausgangsprodukt fiir die Herstellung
von Butter ist der Rahm, eine durch Zentri-
fugieren von Milch gewonnene Flissigkeit,
deren Fettgehalt je nach der Art der Wei-
terverarbeitung meist 38 bis 42 % betragt.
Um unerwlinschte Mikroorganismen abzu-
toten und stérende Geruchssubstanzen zu
entfernen, wird der Rahm kurzzeitig und
unter schonenden Bedingungen auf ca.
100° C erhitzt. Bei der Gewinnung der in
Deutschland bevorzugten Sauerrahmbut-
ter setzt man dem Rahm im AnschluB an
die Erhitzung Spezialkulturen von Mikro-
organismen zu und iiberlaBt ihn einer etwa
20stiindigen Reifung. In dieser Zeit bilden
sich neben einer erwiinschten Menge an
Milchsdure auch die fiir das Endprodukt
charakteristischen Geruchs- und Ge-
schmackssubstanzen.

Der eigentliche Butterungsvorgang, die
Uberfiihrung des inzwischen auf ca. 10°C
gekiihiten fliissigen Rahms in ein plasti-
sches Gemisch aus Fett, Wasser und eini-
gen Begleitsubstanzen aus der Milch, lauft
entweder diskontinuierlich im Butterferti-
ger oder in der kontinuierlich arbeitenden
Butterungsmaschine ab. In beiden Fallen
wird die Umwandlung des Produkts durch
eine starke mechanische Bearbeitung be-
wirkt.

Butterschmalz

Butterschmalz ist ein von Wasser und Ei-
weil3 weitgehend befreites, reines Butter-
fett. Es wird meist aus langere Zeit gela-
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gerter Butter durch Ausschmelzen und an-
schlieBendes Zentrifugieren gewonnen.
Butterschmalz enthalt ca, 99 % Fett. Esfin-
det als Back-, Brat- und Kochfett Verwen-
dung.

Um den h&ufig etwas starken Geschmack
des Butterschmalzes (,Butter-Reinfett”)
zumildern, darf es in anderen EG-Landern
raffiniert werden.

Schilachttierfette

Die Schlachtfette werden nach ihrer Kon-
sistenz in die weicheren Schmalze und die
festeren Talge eingeteilt und nach der
Tierart, z.B. als Schweineschmalz oder
Rindertalg, bezeichnet. Sie werden aus
ausgesuchten Fettgeweben wie Flomen,
Bauch- oder Rickenspeck der Tiere durch
Ausschmelzen gewonnen.

Der technische ProzefB entspricht dem im
Haushalt gebrauchlichen |, Auslassen”,
nur wird er in den Schmalzsiedereien und
Talgschmelzen schonender ausgefiihrt.
Soweit erforderlich, werden die ausge-
schmolzenen Fette noch filtriert, um sie
von den Resten der Grieben zu befreien.

@ Eine weitere Behandlung der als
Speiseschmalz oder -talg in den Handel
kommenden Fette ist nach der . Verord-
nung Uber unzuldssige Zusatze und Be-
handlungsverfahren bei Fleisch™ nicht zu-
lassig. Fur die zur Herstellung von Marga-
rine erforderliche Raffination der Schlacht-
tierfette ist jeweils eine Sondergenehmi-
gung erforderlich.

Neben dem Schweineschmalz und Rin-
dertalg kommt dem Ganseschmalz noch
eine gewisse Bedeutung zu.

@ Wird dem Ganseschmalz zur Festigung
Schweineschmalz zugesetzt, so mul3 der
Zusatz gekennzeichnet werden.

Andere Schlachttierfette, wie Hammelfett
oder Gefligelfett, werden im Haushalt nur
noch selten verwendet.

Seetierdle

Zu den tierischen Fetten gehoren noch die-
jenigen der Meerestiere, besonders der
Waltran und die Fischdle. Ihre Gewinnung
erfolgt im Prinzip ebenso wie die der
Schlachtfette. Jedoch sind die rohen Ole
wegen ihrer dunklen Farbe und dem meist
als unangenehm empfundenen Fischge-
schmack noch nicht gebrauchsfahig. Die
weitere Behandlung erfolgt durch Raffina-
tion und Hartung, wie sie bei den Pflanzen-
fetten beschrieben sind. Durch die starke
Ausfischung der Meere hat die Verarbei-
tung von Waltran betrachtlich an Umfang
verloren.

Pflanzendle und -fette

Pflanzendle werden aus Saaten und
Frichten durch Pressen oder Extraktion
gewonnen. Die Rohware wird zuvor zer-
kleinert, gedampft oder gerostet. um die
Zellen aufzuschlieBen und das Ol leichter
gewinnen zu kénnen.

Ole, die ohne Zuflihrung von Warme durch
Pressung gewonnen werden, bezeichnet
man auch als kalt geschlagene oder kalt
gepreBte Ole. Derart gekennzeichnete
Ole dirfen nicht raffiniert sein. Im allge-
meinen sind die durch Pressung oder
Extraktion gewonnenen rohen Ole aber
noch nicht gebrauchsfertig. Sie sind triibe,
haufig dunkel und haben gelegentlich auch
einen Beigeschmack. AuBerdem bilden
sich durch die Einwirkung von Luftfeuchtig-
keit und pflanzeneigenen Enzymen in den
Olen freie Fettsauren, die sich infolge ihres
Geruchs und kratzenden Geschmacks un-
angenehm bemerkbar machen.

Die Entfernung der unerwiinschten Be-
standteile aus den rohen Olen nennt man
Raffination. Sie umfaBt:

Entschleimung,
Entsauerung,
Bleichung und
Desodorisierung.

Ernte
O
Lagerung;’\!oorbehandlung
Pressun%Extrakﬁon

Rohes Ol

Entsc?ﬁlmung

ntsauerung

j

Hartung
oder Bleichung
Umesterung

Winterisierung

Desodorisierung

Fertiges Ol/Fett

Gewl g und Bearbeit
von Speisedlen und -fetten

Die Raffination wird so schonend wie mog-
lich durchgefuhrt. Richtlinien dafiir hat die
Deutsche Forschungsgemeinschaft aus-
gearbeitet.

Bei der Entschleimung werden Pflanzen-
schleime, Tribstoffe und Phospholipide
(Lezithin) abgetrennt. Die nachfolgende
Entsduerung dient zur Entfernung der krat-
zend schmeckenden, freien Fettsduren.
Danach wascht man griindlich mit Wasser
und trocknet das Fett.

Die Bleichung dient zur Verminderung des
Gehaltes an natirlichen Farbstoffen. Bei
der Bleichung wird das auf 70 bis 90" C er-
warmte Ol mit 1 bis 3% aktivierter Bleich-
erde unter LuftausschluB verrihrt. Dabei
werden Farbstoffe, aber auch Metallspu-
ren durch Bleicherde absorbieri. Bei An-
wendung von Aktivkohle konnen auch die
carcinogenen polyzyklischen Kohlenwas-
serstoffe entfernt werden. Dariiber hinaus
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werden durch die Entsduerung und Blei-
chung auch etwa vorhandene Stoffwech-
selprodukte von Schimmelpilzen (Myko-
toxine} entfernt.

Soll das Ol als Speisedl verwendet wer-
den, ist anschlieBend eine Kihiung auf
0°C erw(inscht, damit hoher schmelzende
Bestandteile auskristallisiert und abfiltriert
werden. Das Ol bleibt dann auch bei Win-
ter- und Kiahlschrankternperatur klar. Es ist
Lwinterisiert”,

In der letzten Stufe, der Desedarisierung,
werden unerwilnschte Geruchs- und Ge-
schmacksstoffe sowie Insektizid-Rick-
stande entfernt.

Die Desodorisierung erfolgt durch Be-
handlung des Fettes mit Wasserdampf im
Vakuum bei erhihter Temperatur dber
cinenfestgelegten Zeitraum (z.B. 20 Minu-
ten bei 270" C).

Am SchluB dieses stufenreichen Verfahrens
erhilt man das den Verbrauchererwartun-
gen entsprechende Speisedl. Dabei bleibt
die Fettsdurezusammensetzung praktisch
unverdndert.

Raffinierte Speisedle sind haltbarer, heller
und frei von unerwiinschten Geruchs- und
Geschmackstoffen.

Hartung der Ule

Aus den vorhandenen Rohstoffen werden
zunachst mehr Ole als Fette produziert.

Da die West- und Nordeuropaer aber
streichfahige und feste Fette bevorzugen,
muf ein groBer Teil der Ole durch Fetthér-
tung in plastische oder feste Form
gebracht werden. Fette und Ole enthalten
Gemische aus geséltigten und ungeséttig-
ten Fettsauren. in den Olen ist lediglich der

ungeséttigte Anteil groBer. Wenn es
gelingt, einen Teil der ungesattigten in ge-
séttigte Fettsduren umzuwandeln, dann
muf aus dem Ol ein Feit werden. Diese
Umwandlung ist durch einen einfachen
ProzeB méglich: Die von W. Norman erfun-
dene chemische Fetthartung. Hierbei 1a-
gert man den im FettsAure-Molekil feh-
lenden Wasserstoff an die ungesattigten
Bindungen an (Hydrierung), wodurch ge-
séttigte entstehen. Daneben werden im
Verlauf der Hydrierung auch sogenannte
trans-Fettsduren gebildet, die ebenfalls
zu einer Erhdhung des Schmelzpunktes
beitragen.

,.Gehartete” Speisefette haben noch einen
groBen Antell an ungeséttigten Fettsauren.

Gehartete Speisefette und -8le werden
durch die Angabe ,,gehartet” kenntlich ge-
macht.

Eine weitere Methode, streichfahige bzw.
plastische Fette herzustellen, ist die
Umesterung. Sie beruht darauf, daB in
Fettmolekilen (Triglyceriden) unter dem
Einflud eines Katalysators (Natriummetall,
-methylat oder -hydroxyd) und Warme die
Fettsaure-Reste ihre Platze wechseln. Da-
durch steigt die Schmelztemperatur bei
vielen Olen und Weichfetten.

Aus Mischungen von Olen und Fetten
lagsen sich gezielt neue Fette herstellen,
deren Eigenschaften auf den jeweiligen
Verwendungszweck abgestimmt  sind.
Umgeesterte Fette mit der gewiinschien
Streichféhigkeit werden z.B. in grofem
Umfang bei der Herstellung von Margarine
verwendet,

® Werden umgeesterte Fette und Ole mit
ihrem urspriinglichen Namen in den Ver-
kehr gebracht, so muB auf die Art dieser
Behandlung hingewiesen werden,

PALMIER COCOTIER (COCOS NUCIFERA L.)

von Clemens Ackermann, Cbherdiessbach

Palmier a feuilles pennees et a carpelles soudes lisses.
11 peut atteindre 25m a 30m de hauteur.

Comme le dattier, le cocotier a de tres longs petioles, sur
lesquels sont inserees lateralement deux series de foli-
oles formees par division du limbe. Une bractee unique
entoure l'inflorescence Les fleurs sont monoiques; 1'in-
florescence cojtient beaucoup de fleurs males et peut de
fleurs femelles.

L'ovaire et constitue par trois carpelles soudes eux. Le
fruit tres gros est la noix de coco, sorte de dAruppe: la
region externe du pericarpe est dessechee a la maturite
et fribeuse la region interne est un noyau tres dur.
L'albumen est abondant; sa partie externe est molle et
contient principalement des reserves oleagineuses; sa
partie interne renferme le liquide blanc appele lait de
COCO.

L'embhryon, tres petit, se trouve dans la partie solide de
1'albumen, sa radicule placee en face d'un crifice du
noyau corne. On trouve le cocotier dans les regions tro-
picales de l'ancien et du nouveau continent, en Afrigue
et au Bresil. Il est surtout abondant dans le voisinage
de la mer, notamment a Ceylan et a Java, ou il constitue
un arbre des plus precieux.

Les fibres de la partie externe du pericarpe, appelee
Coir aux Indes, sont utilisees pour la fabrication de
cordages tres resistants a 1'humidite, de sacs, de nattes
et de tapis-brosses. La chair blanche qui forme la par-
tie externe de 1'albumen est la Coprah; c¢'est une subs-
tance alimentaire, gui renferme la moitie de son poids
d'une huile utilisee surtout pour la fabrication des
bougies et des savons. De la coprah, on retire encore de
la farine employee dans les patisseries et du beurre de
coco, ou vegetaline. L'Indo-Chine exporte pres de deux
millions de kilos de coprah.

La partie interne de l'albumen est un liquide laiteux, a
la fois doux et acidule, tres rafraichissant. La seve de
1'arbre contient du sucre.

Le bourgeon terminal est comestible., C'est un chou-palmiste.
Une propriete plantee de cocotiers, ou cocal, represente
une richesse. Une surface d'un hectare peut contenir 100
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PALMAE pieds de cocotiers, et l'on calcule que 5000 pieds de cette
Cocos nucifera L. essence peuvent donner un benefice net de 60.000 francs
(Kokospalme) par an-

THE SUNFLOWER ON THE WORLD'S POSTAGE STAMPS

von Dr.Victor E. Green, Gainesville

Der Autor ist Professor fir Landwirtschaft am landwirt-
schaftlichen Versuchsgut des "Institute of Food and Agri-
cultural Sciences of the University of Florida" in Gaines-
ville. Der folgende Beitrag wurde in Spanien gehalten an-
13Rlich des "IX. Inter. Sonnenblumen-Konferenz" in
Torremolinos, Spanien. Juni 1980.
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The sunflower makes a wonderful subject to depict on

~ Fiom

! £ " U # S ﬂ“-’;‘@yu-’* postage stamps. Regrettably, there is usually room for
Namy N2l 12 r0s but one of the large, pretty flowers on the small piece
Sk *PRabu 20w of adhesive paper if the subjekt to be shown at its best.

Many nations throughout the world have used the sunflower
as the central theme on one or more of its postal issues.
Others have used the plant in the borders cof stamps that
were issued primarily to depict other themes.

The flower in full bloom has naturally been the stage of
growth at which the sunflower has been depicted most

b 5 - Mg
Eine &uBerst praktische Korrespondenz
wurde von den Aliierten eingefiihrt.
Die Truppen verfligten ab 1942 Uber

Postblédtter, deren Verwendung obli-

often. But, agronomically, about all that can be done
with the plants at the stage is to make silage from them
or use them for emergency fresh chop feed. There are a
. oo : couple of issu?s ?ha? have been labeled "Harvesting Sun-
S e in.die — é aulellm, flowe?s", and if 1t'15 true, they were surely not har-
DaEE S o at gerlogen. versting them for oil or confection purposes since the
- rdaen e als normale Post dann ray flowers were still bright yellow.
wieder zugestellt.

It should not be surprising that some of the earliest
issues and a great number of sunflower stamps have been

- 1110 -
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from the Russian Soviet Federated Socialist Republics
(RSFSR) countries where the crop has been a mainstay for
many years. But, surprisingly, some of the prettiest
issues have come from countries where, surely, the crop
is grown only in flower beds and home gardens for orna-
ment and bird food.

Argentina was early in its use of the sunflower as a pos-
tage stamp theme. In 1961, it issued a lp, brown as part
of a series coming out between 1959 and 1970. That issue
was also overstamped S. OFICIAL vertically in 1962 for use
on official mail. This issue shows the top of a sunflower
plant with about seven leaves and two heads, one vertical

and the other drooping. A 1c dark green was produced

in 1971 with the same design and for public use.
Switzerland, on 1 December 1961 and that same date in
1962, issued two semipostals for youth charties around
Christmas. These were photogravures with good likeness
of sunflower heads and the upper few leaves. An unopened
head in the axil of the visible leaf beneath the flower
head is a little too stylized, as it seems to be over-
elongated and not so flat as present day cultivars that
have more than one seed head. The 1961 issue was green
with the yellow flower. The 1962 issue was orange, red,
and yellow. They are very attractive. Some nations re-
quire the use of these surtaxed stamps during December,
and in other nations their use is voluntary. If the supply
of semi-postals arrives in time in Costa Rica, their use
is mandatory for use on all ocutgoing December mail. One

e FAAD

year when I lived there, their arrival late spared our
use of them, in 1967, I think.

For Bulgaria, it is quite evident that sunflower is an
o0ld, recognized crop. That nation, along with Romania,
leads the world in stamps featuring sunflower. Bulgaria
started back in 1938 with a 15s bright rose and a 15s deep
plum colored issue. The theme is the top of a sunflower
plant with about five leaves and one head facing the
viewer. In 1960, a bright green 28ct issue showed a woman
picking sunflowers, says the Scott Catalog. If this is
true, she must be gathering them for a bougquet, as the

ray flowers are all fresh and pretty! This set was issued
to commemorate the early completion of the 5year plan in
1959. With such early harvest, I can see how they comple-
ted it so quickly. On 1 April 1965, it issued a 3ct deep
orange titled "sunflowers". There are parts of two plants
with heads, one head facing the viewer and one head facing
the sun. The word NOWA is written vertically at the stamp
edge. National products and industries were featured in a
set released in Bulgaria in 1967. The 3s yellow-green, yel-
low, and black featured a sunflower and an oil mill. This
is thought to be the only sunflower oil pressing mill on a
postage stamp. In 1974, a set of floral stamps was issued.

The 80s. demonination is a souvenir sheet containing one
stamp and measures 78x60 mm and is multicolored. The de-
sign is of a sunflower. It is said to have a deep ultrama-
rine margin with white inscription and flower design. I
have not seen one, but it must be a beauty, since it mea-
sures about 3x21/2 inches.

As previously stated, Romania has done itself well with
featuring sunflower on stamps. On 5 July 1954, it issued

a set of three stamps featuring the role of youth in crop
production. The 55 bani issue, blue, showed a pretty lass
holding a sheaf of wheat in her arms. To the left of the
design are three heads of sunflower and to the right are
three heads of wheat. Below the young lady is the phrase:
Spic cu Spic, Patriei Snop (Spike by Spike, the harvest is
assured) . Sunflower, Sugarbeet, cotton, and flax, are the
subjects of a set of national crop stamps issued on 10
November 1955. The 1.55 lei denomination features, in dark
red-brown, a sunflower head with the words FLOAREA SOAR-
ELUI, which means our favorite crop in Romanian. The next
national industries set was issued on 1 June 1959. Corn,
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along with a sugarbeet and sugar refinery, accompanied a
bright orange sunflower complete with a bee to help in the
pollination of the disk flowers. The denomination was 55
bani. On 12 December 1963, a 1.60 lei multicolored issue
was made showing a pieshaped segment of a sunflower with

a bee busy at work. Also in the design are seven smaller
sunflower plants all in a row dutifully facing the east, or
toward the viewer. An added attraction on the 55 bani
orange issue are the letters (VNIIMK) which is the abbre-
viation of the USSR All Union Research Institute of 0il
Crops.

In 1971, Egypt issued a 5m light blue and multicolored
stamp for use on greeting cards. The design shows the top
two leaves in green and the capitulum in its usual color.
Coloration in the disk seems to show the last half of
flowering. (Fortsetzung folgt)

Finnland

Einen Sonderstempel gab es zur landwirtschaftlichen Aus-
stellung in Kangasala in der Zeit vom 7.-9.8.1981. Der
Stempel des Sonderpostamtes zeigt eine Bauersfrau mit
Schwein und Blumen. Einen weiteren Sonderstempel gab es

TAM PERE 28-11-1981
75
veotta

sou. dem.

INES
anlédBlich des am 28. und 29.11.81 stattfindenden 75j&hri-
gen Jubildums der Sozialdemokratischen Jugendbewequng. Der

Stempel beim Sonderpostamt in der Sampola-Schule zeigt

das Emblem der Sozialdemokraten, die Hand mit der Rose.
Das Postamt: SF-33100 Tampere 10.

Der Termin fir die "Intervitis '83" ist bekannt und die
Vorbereitungen laufen auf Hochtouren. Die Internationale
Ausstellung filir Weinbau, Kellerwirtschaft, Abfiill- und
Verpackungstechnik mit dem 51.Deutschem Weinbaukongref
findet vom 6.-12.Mai 1983 auf dem Messegeldnde in Stutt-
gart-Killesberg statt. Veranstalter ist wie immer der
Deutsche Weinbauverband in Bonn.
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Weinmarke aus Spanien

Am 30.September 1981 gab die spanische Post 3 Sondermarken
heraus, ein Wert zeigt Autos und Flugzeuge. Die beiden an-
deren Werte der Serie "Span.Ausfuhrprodukte" zeigen landw.
Produkte des Landes. Die 6Pta-Marke zeigt Zitrusfriichte,
Zitronen und Apfelsinen, die 12Pta-Marke zeigt Wein, Wein-
flaschen und Weingldser (Abb).

6 L=+ ESPANA EXPORTA
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Pakistan 15.8ept.81: Zwei Marken sind dem Schutz der Wild-
tiere gewidmet, sie zeigen Fasanen (Abb).

Gronland 15.0kt. B1: Zum Geburtstag 1000 Jahre Grénland
sehen wir Eskimos mit Rentieren und Rentierschlitten,Jagd

Polen Aug. 8l: 5 Werte im Zusammendruck zeigen eine Wisent
herde (Abb).

B30 poskn @
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Mali 14.Sept. 81: 5 Sondermarken mit Abbildungen verschie-
dener Schafrassen. Sie werden angegeben mit: Maure, Peul,
Sahel, Tonarek und Djallonke (Abb).

Grenada 13.Mdrz 81: Zum 2.Jahrestag der Revolution gab es
acht Werte mit verschiedenen Motiven, darunter der Wert zu
25c: Nahrungsmittel, hier werden u.a. Bananen gezeigt. (Abb)
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Niederlande 20.0kt.81: 4 Sonderwerte "Industrieller und
agrarischer Export", darunter Marken mit folgenden Abbil-
dungen: Tomate, Salatkopf und Kése.

Irland 23.0kt.81: Beriihmte irische Pferde zeigen 5 Werte
Fauna Irlands: Arkle, irisches Vollblutpferd fiir den Hin-
dernissport, Boomerang, Springpferd, King of Diamonds, Zug-
pferd, Ballymoss, eine Rennpferd und Coosheen Finn, ein
Pony (Abb).

USA 26.Jun. 81: 4 Sondermarken im Zusammendruck zeigen ge-
fadhrdete Tiere der USA. Dieses sind demnach der Blaureiher,
Dachs, Grizzlybdr und das Waldhuhn. (Abb)

Island 20.Aug. 81: Der Zaunkdnig, der Goldregenpfeiffer und
der Rabe zieren drei Sondermarken von der Insel (Abb)
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Bermuda Nov. 81: Die Entwicklung des Landes wird auf finf
Sondermarken gezeigt, darunter eine Kiche mit Utensilien
und die Verschiffung von Zwiebeln im Hafen (Abb)

Brasilien 1.Sept. 81: Es gab zwei weitere Dauerserienwerte,
und zwar 12 Cr BAnanas und 100 Cr Nierenbaum
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Israel Dez. 81: 3 Werte Baume in Israel zeigen: Quercus
ithaburensis, Arbutus andrachane und Cercis siliquastrum.

Eine Sondermarke zum Thema Wein wird aus Italien gemeldet.
"1.Giornata Mondiale dell'Alimentazione", eine Chianti-
Flasche mit Weinglas, der Ersttagsstempel ist identisch. Es
liegen hier einige Stempel vor (Abb)
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UDSSR 5.Nov. 81: 5 Sondermarken "Georgische Kunst" zeigen
u.a. ein Gemilde von W.Gudiaschwili: Die Teepfliickerin.

SVERIGE SVERIGE | 930

Ji et %
ITALIA 150 4’% i DM'

INFORMATIONEN - INFORMATIONEN - INFORMATIONEM - INFORMATIONEN

Alle Mitglieder, die an der TEMBAL B3 in Basel teilnehmen
wollen, missen sich bis zum l.April 1982 an den deutschen
Kommissar, Herrn Karl Ehrler, Kienbachstr.ll, D-700 Stutt-
gart 50, anmelden. Dort gibt es Anmeldeformulare und auch
weitere Informationsschriften. Die Internationale Motiv-
Briefmarken-Ausstellung Tembal 83 findet vom 21.-29.5.1983

in Basel statt.

Schweden 9.Sept. 81: Die Schwed. Post gab zwei Gebrauchs-
marken (Firmenpost 81) im Wert von 2, 3 Kronen heraus. Die
Motive auf den Marken zeigen ein Backerei-Schild, die gol-
dene Brezel und ein Schild der Zinngieser mit einigen der
bekanntesten Waren dieser Zunft: Teller, Schale und Deckel-
terrine. Der Ersttagsstempel zeigt versch. Handwerker-Werk-
zeuge. Die Marken "Firmenpost 1981" werden bei den Post-
amtern nur gegen Coupons verkauft. Fiir Sammelzwecke kdnnen
gestempelte Marken und Ersttagsbriefe unbegrenzt bestellt

werden.

- 1124 -

BLICK UBER DEN ZAUN - WIR LESEN BEI ANDEREN

"Marken gegen den blauen Dunst" nennt G&étz Liefeld seinen
Beitrag in der "Briefmarken-Welt'", Verlag Boreck, Braun-
schweig. Es geht um die Philatelie im Dienste der Gesund-
heit. Zum Weltgesundheitstag 1980 gaben viele Postverwal-
tungen Sondermarken mit einer Anti-Raucher-Kampagne heraus.
Der Beitrag zeigt Beispiele fiir diese Markengestaltung und
setzt sich darlber hinaus kritisch mit diesem Thema ausein-
ander.

Der Aufsatz ist bei der Redaktion erhdltlich, bitte bei An-
forderung Rickporto DM 1.- beilegen.

In der "Deutschen Briefmarken-Zeitung", Bad Ems, heiBt es
in einem Beitrag von Kurt Wilk:

"Selbst organisierten Sammlern ist der Unterschied zwischen
einer thematischen und einer dokumentarischen Motivsamm-
lung nicht geldufig, obwohl sich seit Jahren die DMG als
Vertreterin des BDFh in der FIP-Kommission um Kl&rung der
Motivsammelrichtungen nach internationalen Verstdndnis

auch in Deutschland bemiht.- Der Motivsammler hat in aller
Regel, so heift es, keine Wahl, ob er sein Motiv thematisch
oder dokumentarisch sammeln will. Vielmehr wird ihm die Samme
lungsrichtung durch die Wahl seines Motivs vorgeschrieben.
So wird z.B. eine Sammlung wie "Olympische Spiele" oder
"NATO" stets dokumentarischer Natur sein, dagegen Exponate
zum Thema "Goethe" oder "Die Geschichte Osterreichs" stets
thematischer Natur sein. Ein DGrersammler, der das gesamte
Material registrierend narh Ausgabe, Datum o.&. sammelt

und selbst die teuersten Blocks mit verschiedenen Stempeln
und zusammen mit Sonder-R-Zetteln auf Briefen zeigt, hat
lediglich eine thematische, mitunter schlecht durchgearbei-
tete Motivsammlung.

Der Landesverband Bayerischer Philatelistenvereine gibt
folgende kurze Definition:

Dokumentarische Sammlung sind Exponate mit Sammelgut, das
von bestimmten Organisationen oder stets wiederkehrenden
Ereignissen herausgebracht wurden (alle EG-Organisationen,
NATO, Olympische Spiele, UNO, CEPT-Ausgaben usw); Thema-
tische Sammlungen sind Exponate mit Sammelgut, das nach
einem nicht durch Ausgaben vorgegebenen Sammlungsplan ge-
ordnet ist, also das praktische vorher im Kopf "entstand".
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Der Umgang mit philatelistischer Literatur ist fir den
Motivsammler unerl&@flich. Auch die Beschaffung muB gelernt
sein, will man doch meistens nicht viel Geld ausgeben. In
der "Deutschen Briefmarken-Zeitung”, Nr.20/8, heifBit es da-
zu:

"Flir die Hauptsammelgebiete sind die jahrlich neu heraus-
kommenden Kataloge unentbehrlich; fiir weniger wichtige
Sammelgebiete, die nebenher gesammelt werden, geniligt es,
den betreffenden Neuheitenteil einer Fachzeitschrift zu
verwenden. Als Grundstock dieses eigenen Lénderkataloges
dient z.B. ein herausgetrennter La&nderteil aus einem ver-
alteten Michel-Katalog.

Die abonnierte Fachzeitschrift wird von den wenigsten jahr-
gangswelse gesammelt und gebunden. Allerdings ist der Inse-
raten- und Informationsteil der Zeitschriften nach einiger
Zeit ohnehin uUberholt; wvon den Fachartikeln interessiert
einen einzelnen Sammler nicht alles, sondern nur das, was
flir sein Sammelgebiet von Wichtigkeit ist. Diese Beitrédge
werden also den Heften entnommen, chronologisch gesammelt
und spdter, wenn es sich lohnt, gebunden. Mit der Zeit be-
kommt man so ein Archiv, das fir den Sammler von grofler
Wichtigkeit ist und mit dem man arbeiten, d.h. erfahren
kann, wie man seine Sammeltdtigkeit rational und damit
effektiver betreiben kann.

Diesem Grundstock an Literatur sollte man nunmehr allge-
meine philatelistische Nachschlagewerke hinzufiigen, als

da sind: ein groBes philatelistisches Lexikon, ein Hand-
buch zum Thema Briefmarkenkunde und die Geschichte der
Briefmarke. SchlieBlich gehéren dazu weitere philatelis-
tische Bilicher, die sich mit besonderen Problemen und Er-
kenntnissen des betreffenden Sammelgebietes beschdftigen,
Werke von Forschungs—- oder Arbeitsgemeinschaften, die
meistens als Handblicher im Selbstverlag erscheinen und

oft nur eine geringe Auflagezahl haben. Der Preis fir
diese Bucher ist oft nicht niedrig. Aber da es sich meis-
tens um eine einmalige Anschaffung handelt, sollte man
dafir die Ausgabe nicht scheuen. Will man in dieser Rich-
tung weiter auf dem laufenden bleiben, wird man auch die
speziellen Rundbriefe der betreffenden Facharbeitsgemein-
schaften abonnieren und aus diesen filr das bereits be-
stehende Archiv auswdhlen, was wichtig erscheint.

Doch damit nicht genug, der Sammler wird, ob er nun ein
Land, Postgeschichte, ein bestimmtes Motiv oder nach
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irgendeinem bestimmten Gesichtspunkt sammelt, seine phila-
telistische Bibliothek durch allgemeine Literatur vervoll-
standigen missen, und zwar durch Nachschlagewerke, Bild-
bande, Reisebeschreibungen, Geschichtswerke und derglei-
chen. In Tageszeitungen, Illustrierten und sonstwo finden
sich mitunter hochinteressante Beitridge, die fiir die eigene
sammeltdtigkeit dienlich sind. Auch diese Arbeiten sollten
herausgetrennt und archiviert werden.

Das alles zusammen gibt dem Sammler die M&glichkeit, sich
viel Wissen anzueignen, so daB es ihm ungeheuren SpaB
macht, wirklich Philatelie betreiben, sein Wissen anderen
Sammlerfreunden weitergeben und einer sinnvollen Freizeit-
beschdftigung nachgeben zu kénnen. Und das zu jeder Jahres-
zeit.

Forstwirtschaft und Nutzholz (4):
HOLZVERARBE I TUNG UND HOLZMESSEN

Die von der Rinde befreiten Holzstdmme werden vor ihrem
Abtransport oder der Verarbeitung meist noch in Waldnahe
zusammengebracht und gelagert. Dieses Motiv ist auf einer

* Huhstolhelerant Wald

SCHOTZT 1IN

A

DDR-Marke gut dargestellt. Stammholz wird auch internati-
onal gehandelt, wie eine Ganzsache aus Ghana beweist (Abb.
1-6) . Die Marke ist auch einzeln zu haben. Die Kennzeich-
nung der Baumstémme wird auf einer Sondermarke der Zentral-
afrikanischen Republik gezeigt (Abb.7). Weitere Darstell-
ungen von Stammholz auf Marken und Karten pr&sentieren
dieses nitzliche unentbehrliche Naturprodukt (Abb.8-11).
AnschliefBend geht es ins Sagewerk. Briefstempel von Sage-
werken auf Feldpostbriefen des 1.Weltkrieges zeugen noch
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heute von der Wichtigkeit dieser Betriebe (Abb.12). Die
Herstellung von Schnittholz zeigen besonders gut Marken
aus Finnland und Samoa (Abb.13-14). Wesentlich umfangrei-
cher ist die Lagerung von bereits geschnittenem Holz, das
in der Regel vor seiner Weiterverarbeitung zu Endprodukten
ldngere Zeit austrocknen soll, um ein spédtes verziehen zu
vermeiden (Abb.15-19). Zum SchluB noch einige Belege zu

23).

bekannten Holzmessen in Disseldorf und Klagenfurt (Abb.20-
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BRIEFMARKEN
VEREIN

WESER-POSTA 82

27. und 28. Marz 1982

Rang Il Austeliung mit LV-Tag 82

Weser—-Posta-82, Holzminden

Folgendes Programm wird in Holzminden an der Weser durch-
gefihrt:
1. 28.3.82, 10 Uhr
Landesverbandstag des Verbandes Niedersdchsischer Phi-
latelisten~-Vereine
2. 27.3.82, 11 Uhr
Vorstandssitzung FIP Motivgruppe SMS Navicula, Schiff-
fahrt und Nautik ?
3. 27.3.82, 14 Uhr
Vortrag und Diskussionsversammlung der Direr-Philate-
listen
4 27:3:82; 15 Uhx
Offentlicher Vortrag SMS Navicula
5. 28.3.82 13 Uhr
Tagung der Arbeitsgemeinschaft Braunschweig
6. 28.3.82, 13 Uhr
Arbeitsgemeinschaft Feuerwehr
7. 27.3.82, 10 Uhr: INFLA-Berlin

RAENIRUNREOSINGZ

Einer der &ltesten noch bestehenden Philatelistenvereine
der Bundesrepublik, der Dortmunder Briefmarkensammler-
Verein von 1882 e.V. schickt sich an, seinen 100.Geburts-
tag zu feiern. Im Rahmen des Jubildums ist die Landesver-
bandsausstellung Rhein-Ruhr-Posta 1882 eine Wettbewerbs-
ausstellung Rang 2 vom 14, bis 16. Mai 1982 in der West-
falenhalle II in Dortmund vorgesehen, einschlieBlich einer
Jugendklasse. Die erste Informationsschrift, in erster
Linie fir die Aussteller gedacht, ist erschienen und kann
vom Ausstellungsleiter Heinz Sternberg, Steinbrinkstr.2,
4600 Dortmund 13, bezogen werden.

Motivgruppe

HOLZMINDEN e. V. \ﬁéﬂate[c';rfen-c‘;emet'ntra/zasf { /€JJ9M e.q.

" Landwirtschaft - Weinbau - Forstwirtschaft”

= T3 =

Motiv-Briefmarken- Ausstellung
6. bis 15.Mai 1982

Postwertzeichen- Ausstellung

mit intermationaler Beteiligung (Rang III)

Deutsche V\einvwoche Essen




Einladung

Ausstellungsbedingungen

Es ist schon fast Tradition geworden, daf die Motiv-
gruppe "Landwirtschaft-Weinbau-Forstwirtschaft" und
die Philatelisten-Gemeinschaft Essen e.V. im Rahmen
der Essener Wein-Pestivals Weinmotiv-Briefmarken-Aus-
stellungen flir die Philatelie und den Wein durchfihren.

Im Jahre 1982 wird in Essen die

Deutsche
V\einvwoche

stattfinden.

Sie ist Veranlassung erstmals eine Postwertzeichen-
Ausstellung mit internationaler Beteiligung als Wett-
bewerbsausstellung durchzufiihren.

Alle Sammler, die sich dem Motiv Wein verschrieben
haben, sind herzlich zu einer Teilnahme eingeladen.

Wir freuen uns auf ihre Teilnahme und ihren Besuch.

o | K8

L8

‘\A(M J}K\}_
| 3\“»{“ ML

Leiter Vorsitzender
der Motivgruppe der Philatelisten-
WEINBAU Gemeinschaft Essen e.V.

1.0 Veranstalter, Ausrichter, Ort und Zeit

1=3

1.3

2.0

2ud

3.0

Die Postwertzeichen-Ausstellung "expovina '82"
wird aus AnlaB der Deutschen Weinwoche Essen von
der DMG-Motivgruppe Landwirtschaft-Weinbau-Forst-
wirtschaft und von der Philatelisten-Gemeinschaft
Essen e.V. als Wettbewerbsausstellung - Rang 3 -
durchgefihrt.

Die "expovina '82" findet vom 6.Mai bis 15.Mai
1982 im Kennedy-Haus, Kennedy-Platz, Essen statt.

Zur Ausstellung kommen nur Objekte, die dem Motiwv
Wein gewidmet sind.

BAussteller

Als Aussteller kénnen sich Sammler beteiligen, die
einem dem BDPh angeschlossenen Verein oder der DMG
Motivgruppe Weinbau angehdren und die Bedingungen
der Ausstellungsordnung des BDPh erfillen.

Voraussetzung fir die Teilnahme ist die terminge-
rechte Anmeldung und die Annahme des Objekts durch
den Philatelistischen AusschuB.

Anmeldung und Annahme

Fur die Anmeldung gibt es Anmeldeformulare, die
bei der Geschédftsstelle der DMG-Motivgruppe an-
gefordert werden kénnen.

Die Anmeldung mufl bis zum 31.Marz 1982 bei der Ge-
schdftsstelle der DMG-Motivgruppe in D-4925 Kalle-
tal, Lemgoerstr.34, vorliegen.

Uber die Annahme entscheidet der Philatelistische
Ausschufi. Mit der Annahmebestdtigung erhdlt der
Aussteller Mitteilung tber die Rahmenzahl.




3.4 Mit der Annahme des Ausstellungsobijektes ver-—
pflichtet sich der Aussteller, unwiderruflich mit
diesem an der Ausstellung teilzunehmen.

4.0. Russtellungsgebiihren

4.1 Die Ausstellungsgebiihren betragen DM 8.-/Rahmen.

4.2 Die Gebfthren sind spétestens 14 Tage nach Erhalt
der Annahmebestdtigung auf das Postscheckkonto der
Philatelisten-Gemeinschaft Essen

PSK Nr. 868 40 - 432 Essen einzuzahlen.

5.0. Sicherheit und Versicherung

5.1 Der Veranstalter ist auf gréBtmdgliche Sorgfalt
der Behandlung der Objekte und Sicherheit in den
Ausstellungsrdumen bedacht. Eine Haftung fir Be-
schiddigungen, Abhandenkommen oder sonstige Ver-
luste wird nicht dbernommen.

5.2 Jedem Aussteller wird empfohlen, eine Objektver-
sicherung abzuschlieBen oder sich an einer wvon
der Ausstellungsleitung vorgesehenen Sammelver-
sicherung Zu beteiligen.

6.0. Beurteilung der Objekte

6.1 Die Objekte werden von einer Jury nach den Bestim-
mungen der Ausstellungsordnung des BDPh beurteilt.

6.2 Jeder Bussteller erhdlt eine Kopie des Bewertungs-
bogens seines Objektes.

6.3 Die Entscheidung der Jury ist endgliltig und unan-
fechtbar.

6.4 Es werden Diplome in den Medaillenringen zuerkannt.
Dariber hinaus stehen der Jury Ehrenpreise zur
Verflgung.

17.0. BAllgemeine Bestimmungen

7.1 Mit der Unterschrift auf dem Anmeldeformular er-

kennt der Aussteller die Ausstellungsordnung des
Bundes Deutscher Philatelisten e.V. und diese Be-
dingungen der "expovina ‘82" ausdriicklich an.

7.2 Erfdllungsort und Gerichtsstand ist Essen.

...noch einige Hinweise

Inserate im Ausstellungskatalog finden durch weite Ver-
breitung grofe Beachtung und sind daher werbewirksam.
Scllten Sie an einer Insertion interessiert sein, so
fordern Sie die Information bei der Geschéaftsstelle in
Kalletal an.

Ehrenpreise werden neben offiziellen BABuszeichnungen als
Anerkennung flir aufergewdhnliche Leistungen vergeben.
Alle Freunde der Philatelie sind daher eingeladen, sich
durch eine Spende eines Ehrenpreises zu beteiligen. Mel-
dungen nimmt die Geschdftsstelle entgegen. Sie werden
dann zur gegebener Zeit zur Ubersendung der Ehrengabe
eingeladen.

"

Aus AnlaB der "Expovina 82" und der "Deutschen Weinwoche
wird das Postamt Essen 1 ein Sonderpostamt auf dem
Kennedy-Platz in Essen einrichten. Es wird ein Sonder-
stempel gefihrt.

Erinnerungsdrucksachen zZur Briefmarken-Ausstellung und
zu¥r Weinwoche werden aufgelegt.

Uber weitere Aktivititen der Veranstalter und der Stadt
Essen informieren wir Sie gerne. Bitte schreiben Sie uns!
{(Bitte Riickporto beilegen).
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