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Auf ein Wort.....

Seit den Neuwahlen am 25.10.1997 in Sindelfingen bin ich 2. Vorsitzender.
Verinderungen innerhalb einer Arge laufen langsam an, weil die neye Mann-
schaft erst einmal den verschiedenen Fachstellen gemeldet werden muf3, be-
vor man die Arbeit aufnehmen kann. Auf der anderen Seite entfleuchen Ter-
mine, von denen man noch gar nichts weill. Zu meiner Titigkeit gehort auch
die Betreuung der Messestinde-Werbung etc.

Als ich im Dezember 1397 Kenninis erhielt, wo was zu tun ist, bestellte ich
fur Sindelfingen 1998 vom 23.-25,10. den Informationsstand fiir unsere Arge.
Doch da war es schon zu spit. Bereits am 20.11.1997 wurde dariiber ent-
schieden und von 30 Argen konnten 29 beriicksichtigt werden, in der Reihen-
folge der Meldungen. In letzter Sekunde konnte ich wenigstens noch eine
Zusage flir einen Konferenzsaal im Hotel Holiday Inn erreichen. Dort werden
wir unsere Jahreshauptversammlung am 24,10.1998 um 14 Uhr abhalten. Der
Konferenzraum ist ab 13 Uhr zuginglich.

Man soll nun keinen Schuldigen suchen, fiir mich war die Sache aber eine
Lehre. Um nicht wieder zu spit zu kommen, habe ich bereits einen Informa-
tionsstand und ein Konferenzzimmer fir Sindelfingen 1999 bestellt und auch
schriftlich bestitigt bekommen. Man mul} eben wissen, dafl man alles recht-
zeitig ordern muB, dies aber noch rechtzeitiger tut.

Auch unsere Arge ist von einem Mitgliederschwund betroffen. Es ist schon
eine Herausforderung, die wegen Tod oder Austritt ausscheidenden Mitglie-
der zu kaschieren. Durch neue Mitglieder bleibt der Mitgliederstand wenig-
stens gleich. Einen wirklichen Mitgliederzuwachs gibt es nur, wenn es mehr
Neuzuginge als Abginge gibt und hier mochte ich nun alle Mitglieder bitten,
neue Mitglieder zu werben.

Die Prasenz unserer Arge auf philatelistischen Messen und Ausstellungen ist
wichtig, damit die Sammler unserer Motive eine Anlaufstelle haben bzw. eine
geistige Heimat bekommen. Leider stehen dem immense Kosten fiir diese
Messen und Ausstellungen gegeniiber, die das einzelne Mitglied sehr teuer
machen.

Ich hére auch immer wieder Mitglieder von Argen klagen, iiber mein Gebiet
wird ja sowieso nichts berichtet. Eine Arge kann aber nur Antikel veriffent-
lichen, die zuvor jemand verfafit hat, Wie wire es mit einem Beitrag gerade
iiber Thr Sammelgebiet ? Vielleicht ist gerade dies flir viele interessant ? Auf
Ausstellungen ist es ublich, dafB die Jury nach Eigenveroffentlichungen fragt
und so ist dann zweifach der Effekt erzielt.

Ihr Kurt Buck
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Aufein Wort, . ...

Kostenersatz bei Messen - Ausstellungen - Jahreshauptversammiung

a) fiir den Vorstand
b} fir tatige Mitglieder

DM 50,-- Ubernachtungspauschale (An- und Abreise = 1 Tag)

DM 30,-- Tagesgeld (Standbetreuung bei Messen/Ausstellungen)

DM -, 18 Km-Pauschale bei Anreise mit dem PKW, wobei die Moglichkeit
einer Fahrgemeinschaft genutzt werden sollte.

Bei Messen und Ausstellungen sollie (aus Kostengriinden) vorher mit der fur

die Organisation zustdndigen Person abgestimmt werden, wer und wieviele

Mitglieder zur Standbetreuung eingesetzt werden miisen.

Maximaler Kostenersatz: 6 Tagessiitze

25jiihriges Jubilium der Arbeitsgemeinschaft im Jahre 2001

Nachdem uns die Dorimunder Briefimarkensammlervereine am 3.4.98 nach
vorhergehenden Gespriichen, wobei wir allerdings schon den Eindruck ge-
wonnen haben ,Die wollen uns gar nicht®, eine Absage erteilt haben, miissen
wir uns nach anderen Moglichkeiten umsehen.

S0 wie es aussieht, werden wir unser Jubildum 2001 in Luxemburg, an uns
schon bekannter Stitte ,Bad Mondorf*, feiern. Sollten die Gesprache, die
Herr Thill fithren wird, zu einer Zusage fiihren, dann heiBt das | Pfingsten
2001" auf nach Bad Mondorf !

Vereinsauktion Januar 1999

Auch unsere diesjahrige Vereinsauktion brachte keine Deckung der entstan-
denen Kosten. Auch wenn wir der Meinung sind, die Auktion muB sein, sa
wolien wir doch versuchen Kostendeckung zu erreichen.

Fiir die nichste Auktion sollen folgende Bedingungen gelten:

Mindesgebot: DM 2,
Steigerungsstufen: 2,-- bis DM 50,--= DM 0,50
51,-- 100,-- 2,
ab 101,-- 5,

Lose werden im Interesse unserer Mitglieder zugeschlagen, die sich unter
Zugrundelegung unserer Versteigerungssitze ergeben(Zuschlag fiir nachstho-
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heres Gebot + |1 Stufe)

Gebihr fiir Einlieferer: 10 %
Bieter: 5%
plus Porto zu Lasten des Einlieferers bzw. Bieters.

Aus Kostengriinden sollen Kopien, wie bei bekannten Auktionshdusern auch,
in angemessenem Verhiltnis zu den Losen im Katalog abgebildet werden,
Kopien von den angebotenen Losen kénnen selbstverstandlich gegen Kosten-
ersatz {DIN A 4 = 0,50 DM + Porto) angefordert werden.

(Auszug aus dem Protokoll der Vorstandsitzung in Koblenz vom 4.4,98)
Einlieferung zur Auktion Januar 1999

Die Einlieferungen zur nichsten Auktion kéinnen in der Zeit vom
1.10, - 20,10,98
vorgenommen werden. Bitte senden Sie lhre Einlieferung im oben genannten
Zeitraum an folgende Adresse:
fiir Briefe fiir Pakete

Gerlinde Weber Gerlinde Weber

Postfach 22 01 41 Lohrerlen 11

D-42371 Wuppertal D-42279 Wuppertal

Bitte versehen Sie die Lose mit Ausrufpreisen und Losbeschreibungen. Die
zeitaufwendigen Losheschreibungen konnen nicht von mir vorgenommen
werden. Vort Losen, die im Auktionskatalog abgebildet werden sollen, legen
Sie bitte eine Kopie in Originalgriie bei.

Bitte liefern Sie nur Matrerial ein, welches von der Qualitidt her einwandfre:
1st,

Uber zahlreiche Einlieferungen wiirde ich mich freuen, denn nur dann kann
die Auktion erfolgreich weiterbestehen.

Ausstellungserfolge
Bitte melden Ste Ihre Ausstellungserfolge der Redaktion zur Versffentlich-

ung. Eventuell mit kurzem Kommentar.
Viele Mitglieder baten darum, diese Rubrik wieder aufleben zu lassen.
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Literaturstelle

Wie schon lange bekannt ist, schreiben viele unserer Mitglieder nicht nur fiir
unser Mitteilungsheft, sondern auch fiir andere Medien.

Da unsere Literaturstelle ein umfangreiches Archiv tiber alle Publikationen
der Mitglieder anlegen und dieses damit allen Mitgliedern zugénglich machen
michte, bittet die Literaturstelle darum, diese Versffentlichungen in Kopie
der Literaturstelle zukommen zu lassen.

Artikel, die flir andere Medien geschriecben wurden, diirfen fur eine Zeit nicht
in unserem Mittetlungsheft verdffenthicht werden. Deshalb ist es besonders
wichtig diese im Archiv zu haben, um sie interessierten Mitgliedern in Kopie
zur Verfligung stellen zu konnen.

Bitte senden Sie diese Artikel in Kopie mit Rechnung fur Ihre Kosten (Ko-
pien + Porto) an die Literturstelle.

Die Literaturstelie meldet als Neueingang von der Forschungsgemeinschaft
Post-und Absenderireistempel e.V. das Handbuch der Deutschen Braucrei-
freistempel zur Zeit der 4- stelligen Postleitzahlen.

Zur Ausleihe liegt der Ausstellungskatalog der Rang-111-Ausstellung in Gau-
Algesheim vom 16./17.05.98 vor. In ihm befinden sich 3 Artikel zum Haupt-
thema der Ausstellung , Hildegard von Bingen™. Neben der Geschichte dieser
bedeutenden Frau werden auch alle bekannten Stempel gezeigt.

Handbuch der Deutschen Brauercifreistempel

von Angelika Stender, 180 Seiten DIN A 5 broschiert, zu beziehen von der
Forschungsgemeinschaft Post- und Absenderfreistempel, Literaturversand
Alexander Ehrt, Am Eichenhof 11, D-81929 Miinchen zum Preis von DM
22.- inkl, Versand.

Mit den Zutaten , Gerste, Hopfen, Hefe und Wasser” diirfte sich in der Kiiche
kein herkommliches Mittagessen herstellen lassen, wohl aber ein kostliches
und weitverbreitetes Getrink. Die Rede ist vom Bier, das in Deutschland
noch immer nach dem von Herzog Wilhclm von Bayern im Jahre 1516
erlassenen Reinheitsgebot gebraut wird. Die Kiichen in denen dieses ., Volks-
nahrungsmittel hergestellt wird, nennt man Brauerei. Das die Brauereien
auch mit Philatelie verkniipft sind, zeigt die Autorin in ihrem Erstlingswerk.

Der Aufbau einer Motivsammlung ist ohne ein entsprechendes Anschauungs-
objekt schwierig, da meist der grofie Uberblick fehlt. Spezielle, auf das Mo-
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tiv abgestellte Kataloge oder Handbiicher kénnen hier Abhilfe schaffen. Mit
dem nun vorliegenden Werk hat die Autorin versucht, das Motiv Brauereien
in Form von Absenderfreistempeln zur Zeit der 4- stelligen Postleitzahl um-
fassend darzustellen.

Nach einer kurzen Einfithrung in die Geschichte des Bieres zeigt die Autorin,
welche Maschinentypen bei den Absenderfreistempeln verwendet wurden.
Indem sich anschlieBenden Katalogteil wurden alle deutschen Brauereien zur
Zeit der 4- stelligen Postleitzahlen (Bundesrepublik), nach Orten in alphabe-
tischer Reihenfolge aufgefiihrt. Innerhalb eines Ortes erfolgt die Sortierung
nach Brauereien. Sofern Absenderfreistempel von Brauereien bekannt sind,
werden diese abgebildet. Der zweite Teil befaBt sich mit Brauereien in der
DDR und VGO zur Zeit der 4- stelligen PLZ, die in gleicher Weise darge-
stellt werden.

Bei dem vorliegenden Werk, das urspriinglich als Loseblattsammlung konzi-
piert war, lassen sich die gesuchten Brauereien anhand des alphabetischen
Ortsregister schnell auffinden. Mit dem als Nummer 14 von der Forschungs-
gemeinschaft Post- und Absenderfreistempel herausgegebenen Heft wird ein
neues Motivgebiet eréffnet, bei dem noch jeder mitmachen kann. Absender-
freistempel wandern vielerorts unbeachtet im Papierkorb, so daB sich die Be-
schaffung recht einfach gestaltet. (ma)

Mitglieder stellen sich vor. ..
heute: Max Willi Walter, Dundenheim

Bin 1939 in Offenburg geboren und im landwirtschaftlichen Betrieb

inDudenheim, 11 km von Offenburg, aufgewachsen. Bereits nach dem Krieg
mubBte ich bei der Arbeit am Tabak mithelfen, den wir immer anbauten.

Nach meiner Verheiratung 1963 baute ich auf dem Hof meiner UrgrofBeltern
auch in Dundenheim einen modernen landwirtschaftlichen Betrieb auf, den
ich seither stetig vergroBerte. Am 1.4.96 stellte ich die Milchproduktion ein
und baue jetzt schwerpunktmaBig, neben Mais und Weizen, Tabak an. 1997
habe ich ca. 5 ha fiir die Firma Rothhéndle in Lahr, etwa 20 km von uns ent-

fernt, angebaut. Fiir die Tabakernte habe ich, neben Schiilern, zwei polnische
Erntehelfer beschaftigt.

Im Forderkreis Oberrheinisches Tabakmuseum bin ich seit 1985 Mitglied.

Bei der Tabakpramierung badenwiirttembergischer Geudertheimer Tabake,

erhielt ich 1994 und 1995 mit 197 von 200 moglichen Punkten den Ehren-

preis und jedesmal einen Pokal.

Mit dem Sammeln von Briefmarken habe ich bereits als Schiiler begonnen.

Spater sammelte ich 20 Jahre lang einige Landerneuheiten im Abo, Dies wur-

de mir dann zu teuer und auch zu langweilig. Dann suchte ich aus meinen

Marken Tabakmotive heraus. Das Weltgesundheitsjahr der UNQ 1980 mit

dem Thema ,Rauchen oder gesund bleiben - Deine Wahl* motivierte mich

erst recht. Es machte immer mchr Spall zu suchen, forschen und entdecken,
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Nach mehreren Werbeschauen stellte ich 1991 erstmalig im Rang Il aus und
erzeilte zu meiner Uberaschung mit 72 Punkten . Vermeil*. Von da an stellte
ich jedes Jahr einmal aus und erhielt ,,Vermeil*, Ehrenpreis und 1 mal , Gold".
Zuletzt stellte ich bei der Exphimo 1995 in Bad Mondort’ (Luxemburg) aus
und erhielt ,,Silberbronze®. Mit dieser Bewertung war ich nicht zufrieden. In
einem Punkt war ich niederiger bewertet und in einem Punkt héher bewertet
worden.

1981 trat ich gleich nach der Griindung dem Verein Briefmarkenfreunde Of-
fenburg-Oberkirch bei und 1987 der Arge Landwirtschaft-Weinbau-Forst-
wirtschaft bei und habe dabei einige Fraunde des Sammelgebietes Tabak
kennengelernt.

Das Oberrheinische Tabakmuseum in Mahlberg
von Max Willi Walter, Dundenheim

In den vergangenen Jahren wurde am Oberrhein ein neues Tabakmuseum ein-
gerichtet. Zu diesem Zweck wurde 1981 ein Forderkreis Oberrheinisches Ta-
bakmuseum ins Leben gerufen. Der Forderkreis hat beim Aufbau des Muse-
ums jéhrlich ca. 1000 - 1400 ehrenamtliche Helferstunden erbracht. Ferner
auch an Mitgliedsbeitragen, Spenden und Erlésen vom jahrlichen Museums-
fest bis heute 125000,-DM fiir das Museum gesammelt, dessen Triger die
Stadt Mahlberg ist. Der Forderkreis zihlt heute etwa 330 Mitglieder.

Das Oberrheinische Tabakmuseum ist neben den seit lingerem bekannten Ta-
bakmuseum in Biinde, Bergerac (Frankreich) und dem Osterreichischen Ta-
bakmuseum in Wien, dal grofte Spezialmuseum fiir Tabak in Europa.

Absenderfreistempel des Oberrheinischen Tabakmuseums in Mahlberg

Das Werbesymbol des Tabakmuseums, eine Tabakpflanze, wird kinflig die
Briefe zieren, die aus Mahlberg abgeschickt werden.
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Start frei fiir die Deutsche

Warenterminborse
von Stefan Hilz, HeBheim

Die erste deutsche Warenterminbérse startete nach einer erfolgreichen Test-
phase planmaBig am 17. April 1998. In der siebenwochigen Probezeit waren
verschiedene Marktsituationen fur den geplanten Handel mit Terminkontrak-
ten fur Schweine und Kartofteln simuliert worden.

DEUTSCHE
POST AG

0070
rzeo:sau

Warenterminbdrse Hannower _ vy
Absenderfreistempel der Warenterminbérse

Infobrief
d
(oo}
OO

Das Interesse an dem in Deutschland mehr als 100 Jahre verbotenen Waren-
terminhandel sei mittlerweile in Kreisen der Landwirtschaft und der Finanz-
mérkte sehr groB, heiflt es bei der Warenterminborse. Man rechnet anfangs
mit t&glich 200 bis 300 Kontrakten, in zwei Jahren sollen es iiber 1000 scin.
Gestartet wird mit dem Terminhandel fiir Schweine und Kartoffeln, 1998 ist
noch der Terminhandel mit Weizen und als erstes nichtlandwirtschafiliches
Produkt auch mit Altpapier vorgesehen. Terminkontrakte tiber den Kauf oder
Verkauf einer bestimmten Warenmenge zu einem spéteren Termin und zu ei-
nem festgelegten Preis sollen den landwirtschafilichen Erzeugern eine
Preisabsicherung bringen. Der Kartoffel-Kontrakt (“Future") soll nach dem
Willen der Boérse und der Agrarwirtschaft eine Leitfunktion bei der
Preisbildung des gesamten Kartoftelmarktes iibernehmen. Ein Future auf
Kartoffeln umfafit 250 Dezitonnen, auf Schweinefleisch 8000 Kilogramm,
Die Warenterminbdrse in Hannover ist die sechste ihrer Art in Europa und
zugleich die modernste. Alle Termingeschéfte werden ausschlieBlich per
Computer abgewickelt. Handelszeiten sind werkstags fir Kartoffelkontrakte
von 11 bis 15 Uhr und fir Schweinekontrakte von 11.30 bis 15.30 Uhr. Zum
Start der Warenterminborse sind Broker, also Borsenteilnehmer, zugelassen,
deren Adressen iiber jede Bank zu erfahren sind.

Quelle: DBV-Informationen vom 16,04.1998
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60 Jahre Bundesanstalt fiir Fleischforschung
von Stefan Hilz, Hefheim

Seit 60 Jahren versteht sich die Bundesanstalt fiir Fleischforschung im frank-
ischen Kulmbach als neutraler Sachverwalter des Lebensmittels Fleisch, Pro-
duktqualitdt und Produktsicherheit sind die Eckpfleiler des Aufgabenfeldes
zwischen Entscheidungshilfen fur das Bundeslandwirtschaftsministerium und
dem Technologietransfer fiir die deutsche Fleischwirtschaft. Heute bestim-
men Forschungsthemen, die an modernen Verbraucheranspriichen und an den
Regeln des zusammenwachsenden EU-Marktes orientiert sind, die wissen-
schaftliche Arbeit der Fleischforschung.

Die am 1. April 1938 als Reichsanstalt fiir Fleischwirtschaft gegrindete For-
schungsinstitution blickt auf eine wechselvolle Geschichte zuriick. Die Siche-
rung der Fleischproduktion, , Kampf dem Verderb" und Gewihrleistung der
,»Volksgesundheit™ bestimmen 1938 als Schlagworte das Konzept, Mit dem
kriegsbedingten Umzug nach Kulmbach im Jahr 1944 und der Ubernahme
der ,Bundesforschungsanstalt fiir Fleischwirtschaft in die Verwaltung des
Bundes im Jahre 1950 begann -zunichst langsam- die Ausrichtung an stei-
genden Qualitétsanspriichen der Verbraucher und damit die Etablierung des
Hauses als deutsches ,Mekka der Fleischqualitit", In geradezu logischer
Konsequenz hat das Bundeslandwirtschaftsministerium die Verdienste der
1960 in ,Bundesanstalt fiir Fleischforschung" umbenannten Institution durch
einen grofziigigen und modern ausgestattenen Neubau 1976 gewiirdigt. In
der Folge wurde die Arbeit der Forschungsanstalt durch die Bereitstellung
eines einzigartigen Fundus wissentschaftlicher Laborgerite sowie einer nati-
onal und international als Auskunfiei nachgesuchten Fachbibliothek weiter
gefordert.

Heute ist die Bundesanstalt fur Fleischforschung unangefochtenes Kemstiick
eines Lebensmittelzentrums in Kulmbach, in dem die Fachschule fur Lebens-
mitteltechnik, drei Fleischverarbeitungsbetriebe, ein Gewiirzwerk und zwei
Futtermittelbetriebe eng miteinander kommunizieren. Im Forschungsbereich
des Bundesministeriums ist die Forschungsanstalt mit drei weiteren Bundes-
anstalten im dem ,Forschungsverbund Produkt- und Ernghrungsforschung
verbunden.

Die heutige Forschungstatigkeit der Bundesanstalt ist grundlegend geprigt
von den Aufgaben des Ressortberatung, die das Bundesministerium festlegt
und zur Vorbereitung rechtssetzender und politischer Entscheidungen einfor-
dert. Hierbei geht es vorrangig um Fragen der Europdischen Union. Eine
Auswahl der Forschungsthemen zeigt die Akzente, die auch infolge einer sich
wandelnden Landwirtschaft gesetzt werden: Definition, Produktion und Ver-
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marktung von Qualitatsfleisch, verbrauchernahe und erzeugergerechte Han-
delsklassen; tierschutzgerechte Verfahren im Umfeld der Schlachtung;; Qua-
lititsmanagement in der Fleischwarenproduktion; Erarbeitung mikrobiologi-
scher Standards in Schlachtung und Zerlegung; wissenschaftliche Betreuung
von Starter- und Schutzkulturen, Methoden zur Erfassung und Bewertung
von Inhaltsstoffen des Fleisches und schlieBlich Ruckstandsuntersuchungen.
Organisatorisch wird die Bundesanstalt in den vier Instituten , Fleischerzeu-
gung und Vermarktung”, Technologie®, ,Mikrobiologie und Toxikologie"
sowie ,Chemie und Physik" diesen Anforderungen gerecht. Unterstiitzung
erfahrt die Forschungsanstalt weiterhin durch die ,Fordergesellschafl der
Bundesforschungsanstalt*, der etwa 1500 Mitglieder aus allen Branchen an-
gehoren.

VITRZIG JAL AR
BUHDESREMIBLIK
“ DEUTSTHLAND
5 -’A VERZIG JAHIRE
o T2 [EEu il
IND FREIMEIT

sy

Buniosatasit

fir Fisisaplcisehinp

Bundesanstalt
Wur Fieischforschuny

RIEF Forderergesellschaft
3 der
TNundesanstait
fir Fleischforschung e. V.

F quma
s v

Verschiedene Absenderfreistempel der Bundesanstalt fiir Fleischforschung
und der Fordergesellschaft der Bundesanstalt.

Quelle: Agra Europa 14/98 vom April 1998
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Wein aktuell.....

von Manfred Geib, Odernheim

Je ein Maschinen- und Sonderstempel zur ,,Pro Wein“ in Diisseldorf und zur
INTERVITIS in Stuttgart sind die Schwerpunkte zu Wein aktuell im 111,
Quartal 1998.

Als Nebenmotiv ist das Institut Pasteur im Sonderstempel aus Odenthal zu
vermelden. 1988 wurde das Institut fir Mikrobiologie von Louis Pasteur
(1822 - 1895) in Paris ins Leben gerufen. Er begriindete durch die Entdek-
kung der Kleinstlebenwesen und ihre Mitwirkung bei der Gérung (z B. Wein-
girung) die Lehre der Mikrobiologie.

Am 17.05. setzte die Deutsche Post AG einen Ovalstempel mit Eigenwer-
bung anlablich ,Erlebnistag Deutsche WeinstraBe" ein. Wegen der spaten
Bekanntgabe im Mitteilungsblatt, verbunden mit dem frithen Redaktions-
schluB fiir dieses Heft, kann der Stempel erst im Oktober-Heft abgebildet
werden,

Zum SchluB noch eine Berichtigung aus Heft 89 (April 1998). Auf Anfrage
teilte die Niederlassung Darmstadt folgendes mit: Der Letzttag des Werbe-
stempels aus Seeheim-Jugenheim war nicht der 02.03.1998, sondern schon
der 11.08.1997.

NZ (Neuzulassung)

1) 51519 Odenthal 20.02.1998
2) 40474 Diisseldorf 21 08.- 10.03.1998
3) BZ 70 (Waiblingen) 30.04.- 17.05.1998
4) 70173 Stuttgart | 13.05. - 17.05.1998

=l T -

SN e ", OQSSE&LP OQP-?/
-':‘:-‘\_é!g:d:w "".f"'f- KP -
=5 unnnl E il = =
:5‘- fasviam KLE Vs Grish g = Prowe|
25 ke MONTAGNIER 35 - ;l:lternahOnaleFachmma
=" - Q NI s DS 10.3.98
/‘:3 '4?/-_{[1_.2&-9_8- *\‘:‘::\"\ -8."' 3 1993

"2 51519 W —s
e 40474
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INTERVITIS
lNTERFRUC;é

b A el ung T Wenta
4 Keteaationgt Obwces
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Messe Stuttgan
135-1751098

(NTEANAT AUSSTELLUNG
NIERVITIS - INTERFRUCTA

WiZmD (Wiederzulassung mit Datenfinderung

5) BZ 40 (Langenfeld) 01.03. - 08.03.1998

LY
l';'_:".‘ frorl

irzrea. ans 2 Fackrasse
Were ung Eantunser
Dusictal” 5-20.393

Messe k4 Disseldort

Letztag (ohne Abbildung)
6) 64342 Seeheim - Jugenheim 11.08.1997

Quelle: Mitteilungsblatter der Deutschen Post AG

Austria aktuell . .. ‘
von M.Geib,Odernheim/J. Muhsil, Wien/A Meisl, Langenlois

Ein etwas ausgefallener Werbestempel wird aus Osterreich gemc_ldct._A]s
Stempelart wird eine ,Schalterfrankiermaschine” angegeben. Dies ist nichts

13



Stempelfarbe wird seit dem 16. Marz 1998 (bis auf weiteres) Werbung fiir
die Weinstadt Maissau betrieben. Derartige Gerite gibt es auf jedem grofle-
ren Postamt Osterreichs, allerdings in den seltensten Fallen mit Werbeflagge.

i .:'\\
"%1 e }f\{/

W I‘.i.\jTﬂ\nT MAISSAU

- [OSTERREICH

06700
| GROSCHEN

&

0I.0L23

Quelle: Post und Telekom Austria

Weinhaus in Alsfeld

von Manfred Geib, Odernheim

Adaleldd devser Woeindeas |

Auf der Ansichtskarte erkennt man im Hintergrund den Turm der
Walpurgiskirche
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Quasi als Fortsetzung von Weinhdusern auBerhalb der Weinbaugebiete wird
das ,,Weinhaus" in Alsfeld philatelistisch vorgestellt. Hierzu sei auch auf den
Artikel aus Heft Nr. 71 von Dr.Briickbauer hingewiesen,

An der Autobahn Frankfurt - Kassel liegt die Stadt Alsfeld in Nordhessen.
Das 1538 von Hans von Frankfurt begonnene ,Weinhaus" diente der Weinla-
gerung und dem Weinausschank. Dies war stddtisches Privileg. Am Markt-
platz ist es das Steinhaus mit den steilen Treppengiebeln neben dem histori-
schen Rathaus. An der Markitplatzecke befindet sich noch der ehemalige
~Pranger”,

Auf 13 verschiedenen BPK zwischen 1938 + 1980 wird das Gebdude gezeigt
Die Wertstempel reichen von .6 Pfg. Ebert” bis .50 Pfg. WasserschloB Inz-
lingen®,
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Postuarte

1975 war Alsfeld deutsche Modellstadt

im

1975%,

»Européischen Denkmalschutzjahr
Aus diesem Anlaf} wurde von

der Deutschen Bundespost u.a. auch
eine Sondermarke von Alsfeld veraus-

gabt.
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Maschinenstempel mit der PLZ 632 (1968 - 1976) und der PLZ 632, PA _I*
(1972 - 1982) zeigen das ,,Weinhaus™ im Stempelklischee neben dem Rathaus

1972 feierte man ,,750 Jahre Alsfeld”. Ein Maschinen- und Sonderstempel
wiirdigen das Jubuldum.

1975 fiihrte die Umlaufbahn der
beiden Raumschiffe Apollo und
Sojus iiber Alsfeld.

Auch im Sonderstempel zum , Hessen-
tag 1985" sehen wird das Gebaude

s
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Die Stadtverwaltung benutze zur Werbung in den 60er Jahren dem Markt-
platz als Klischee.
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STADT ALSFELD

In den 80er und 90er Jahren wird das Bild der historischen Altstadt als Stem-
peleinsatz verwendet.

Quelle: Alsfeld, eine Stadt stellt sich vor

Herausgeber ist der Verkehrsverein Alsfeld e. V.
Stemelkopien z.T. von Dr. Hans Briickbauer
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wRotkippchen-Sekt* - eine Erfolgsgeschichte

von Stefan Hilz, HeBheim

In den Januartagen des Jahres 1856 schickte ein gewisser Herr Rawald ein
Rundschreiben an seine Mitburger, in dem er vorschlagt, ,eine Fabrik auf
Aktien zur Anfertigung moussierender Weine in Freyburg zu griinden®.
Schon acht Monate spater ist im Naumburger Kreisblatt zu lesen, daB3 iiber
die ,Freyburger Champagner-Fabrik-Gesellschaft" ein Vertrag geschlossen
sei, der von drei Gesellschaftern, darunter ein Moritz Kloss, unterzeichnet
wurde, Kloss wird Kassierer und das [tablissement im August 1857 mit ei-
nem Festball eroffnet.

Aber: das Leben der Fabrik wahrt nicht lange. Spekulationen sind es, die ei-
nerseits schlechte Leistung" des technischen Direktors Jules Robin kritisic-
ren, andererseits das ruingse Verhalten eines Mitbewerbers zur Ursache
machen. Am 13. April 1866 wird das Unternchmen liquidiert, sechs Monate
spater versteigert. Der GroBteil der Materialien wird von der Sektkellerei
Kloss & Foerster erworben. Des Ristsels Losung ist: Die Matadoren der Ak-
tien-Champagner-Fabrik sind die gleichen Personen, die wenig frither in
Freyburg die Firma Kloss & Foerster gegriindet hatten.

186 1wird der Sekt von Kloss & Foerster auf der thiringischen Gewerbeaus-
stellung vorgestellt, Weitere Vorstellungen folgen, etwa in Stettin und Mer-
sebur, und machen seine franzosisch anmutenden Namen wie Monopol, Cre-
mant Rose, Lemartin freres usw. bekannt. Zum schnellen Wachstum tragt die
erste Reichsweinprobe 1878 ebenso bei wie die Verleihung der Groflen
Preuflischen Staatsmedaille oder die Prisenz der Sekte in den Offizierskasi-
nos.

In den Jahren 1885 bis 1893 stirbt die Griindergeneration der Kellerei. 1894
trift Kloss & Foerster ein vermeintlich schwerer Schlag: Das Gesetz zum
Schutz der Warenbezeichnungen vom 12, Mai 1894 ermoglicht dem Cham-
pagnerhaus Heidsick Monopole ein Vorgehen gegen die Freyburger Marke
.Monopol". Heidsiek gewinnt, Kloss & Foerster darf die Bezeichnung ,,Mo-
nopol* nicht mehr fihren -und benennt, nach dem roten Flaschenverschluf,
sein Hauptprodukt , Rotkdppchen*.

Das Wachstum ist ablesbar; 1893 wird der Hof der Sektkellerei mit einem
freitragenden Glasdach iiberdeckt. Seitdem -und bis zur Stunde- ist der
wLichthof* der Kellerei in Freyburg Zentrum des kulturellen Lebens der Re-
gion. 1998 findet beispiclsweise die Wahl der Deutschen Weinkoénigin in
Freyburg, genauer im Lichthof der Sektkellerei statt. 1896 entstand ein Mei-
sterwerk unter der Erde. Aus 25 Eichen wurde ein RiesenfaB mit einem
Rauminhalt von 120000 Litern konstruiert. Die Keller mit fiinf Stockwerken
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bedecken eine Fliche von 13000 gm. Das Unternehmen baut ein eigenes
Elektizitdtswerk zur Beleuchtung der Keller -1904 kauft die Stadt das Werk,
um ihre Biirger mit der neuen Energie zu versorgen..

1902 wird zur Finanzierung des Ausbaus der Flotte die Sektsteuer einge-
flihrt. Wahrend zunichst keine Absatzverdnderung spiirbar wird, tiberwiegt
nach der Einfilhrung der Staffelsteuer 1909 die Produktion von Billigsekten,
Der Krieg 1914/18 bringt eine anhaltende Knappheit an Korken und Zucker.
Die Inflation zeigt ihre Schattenseiten: Im August 1923 kostete eine Flasche
Rotkédppchensekt 350000 Mark, im Oktober 1928000 Mark, wihrend der
Stundenlohn eines Arbeiters sich auf 210 Mark belauft.

Die Geschiftslage ist mifllich, die Banken werden unruhig. Im Jubilaumsjahr
1931 feiert die Kellerei ihr 75)dhriges Jubilaum, hat aber finanzielle Sorgen,
Rotkdppchen ubereignet der Deutschen Bank 50000 Flaschen, um die Halfte
der Schulden abzudecken. Die Deutsche Bank prisentiert einen vermeintlich-
en Kaufer, der allerdings Rotkdppchen als minderwertige Marke empfindet
und aus heutiger Sicht glucklicherweise von seinem Kaufinteresse zuriick
tritt. Die angespannte Situation dndert sich am 30. November 1933: Die
Schaumweinsteuer fallt. Bereits 1934 steigt der Umsatz im Vergleich zum
Vorjahr um rund 98500 Reichsmark. Bis 1936 erholt sich das Unternehmen
stetig und 1938 zeigen die Banken ihre Zufriedenheit mit dem Kunden Rot-
képpchen an.

Wihrend des Zweiten Weltkrieges hemmt der Absatz infolge des Fehlens von
Transportmitteln. Die Kellerraume miissen Firmen aus dem Westen des
Reiches zur Verfugung gestellt werden, die Grundweinversorgung -aus
Frankreich I- ist gut bis 1944, dann bricht sie zusammen, Flaschen sind rar
seit dem Kriegsbeginn. Ein wesentlicher Teil der Rdume wird fur Riistungs-
zwecke vorgesehen.

Im Januar 1946 stellt die Sowjetische Militarverwaltung die Sekikellerei Rot-
kippchen unter Sequester. Im Jahr darauf wird sie unter Leitung der Indus-
triewerke der Provinz Sachsen gestellt. Bis 1948 bleibt das Unternehmen ein
Treuhandbetrieb, bevor es in Volkseigentum ibergeht und fortan ,VEB Rot-
képpchen Sektkellerei Freyburg™ heiBit. Voraussetzung fiir den Ubergang war
die Enteignung. Dem personlich haftenden Gesellschafter Ginther Kloss wird
Unterschlagung und Bereicherung, Begtinstigung der Nationalsozialisten und
vieles mehr vorgeworfen. Kloss wird gerichtlich freigesprochen, was aller-
dings die Enteigner nicht weiter interessiert. Kloss geht in den Westen, wo er
das Unternehmen erneut griindet. Wihrenddessen darf im Namen der Frey-
burger Kellerei die Bezeichnung . KLoss & Foerster* nicht mehr auftauchen.
Was bleibt ist ,,Rotkdppchen Sektkellerei™.

Die Jahre nach 1948 sind Jahre des Ausbaus des Betriebes. 1956 erzeugt die
Kellerei 3677 Hektoliter Sekt nach dem klassischen Rittelverfahren, wie es
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seit 1856 angewendet wird. Wihrend das Ruttelpersonal bis zu 60000 Fla-
schen am Tag bewegen konnte, war die Kellerkapazitat aufgrund des groflen
Platzbedarfes der Ruttelpulte nicht ausreichend. 1956 wird in Zusammenar-
beit mit Kupferberg die Filtrationsenthefung, das sogenannte Transvasierver-
fahren, eingefuhrt. 1958 werden endgiiltig die Ruttelpulte entfernt. Die Pro-
duktion von Flaschengérsekt im Transvasierverfahren brachte eine Steige-
rung der Produktivitét auf 180 %, Die niichste Umstellung wird nach Besu-
chen in der UDSSR fillig. Der steigenden Nachfrage kann man nur durch die
Einfilhrung des GroBraumgérverfahrens gerecht werden. Dieses Verfahren
wird 1967/68 eingefiihrt, die Produktion kann um 150 % erhoht werden.

Kothdppten Zehticlered
Freyburg (Unstrut)

1971 wird deutlich, daf}, ungeachtet der Grofraumgdrung, die Produktions-
kapazitdt nicht ausreicht. Das Landesbaukombinat Halle errichtet in einer
Bauzeit von anderthalb Jahren auf einer Flache von 33000 gm zwei grofle
Produktionshallen, Der Einlagerung der Grundweine und der Gérung des
Rohsektes dienen weitere drei Hallen.

Die Produktion pegelt sich auf einen Wert von mehr als 100000 Hektoliter
ein, was 15 Mio Flaschen in den GrofBlen 0,2;0,375 und 0,75-Liter entspricht,
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Die anhaltend hohe Nachfrage nach Sekt in der DDR veranlaBt die Behorden,
den Export einzustellen.

1970 wird das Getrankekombinat Dessau gegriindet. Die Sektkellerei wird
ihm unterstellt. Seit den 70er Jahren gehoren zum VEB Rotkappchen Sekt-
kellerei die zu einem Betrieb zusammengeschlossenen VEB Sektkellerei
Kothen mit dem VEB Siilmostkellerei sowie der VEB Wein- und SiiBmost-
kellerei Freyburg.

Urspriinglich werden in traditioneller Flaschengirung ,Rotképpchen-Trok-
ken™ und ,Halbtrocken™ hergestellt. Nach der Umstellung auf das Transva-
sierverfahren kommen ,Rotkdppchen-Spezial sil3*, ,Rotkdppchen Cabinett*
sowie , Cabinett-Extra dry* und ,,Brut” hinzu, Im Jahre 1966 wird fiir das da-
malige Delikatprogramm die Sorte ,,Rotkdppchen-Domkeller* entwickelt und
erstmalig in den Handel gebracht. Sie gilt als die Hauptsorte des Hauses. Auf
Prasenz in der gehobenen Gastronomie wird viel Wert gelegt. Bei der Er-
richtung des Interhotels , Stadt Leipzig”, des ersten in der DDR, wird die er-
ste Hausmarke hergestellt. Nach dem Bau weiterer Interhotels wird die Mar-
ke ,Interhotel Halbtrocken™ geschafTen und an alle Hotels geliefert.

Wihrend der Absatz der Sektkellerei zu 70 % von ,Halbtrocken" bestimmt
ist, werden von den Interhotels auch die anderen Dosagen verlangt, so der
Brut-Sekt , Kronung", , Cabinett Extra dry" und der trockene Sekt , Freybur-
ger Wappen*, Vor der Wende werden jahrlich etwa 4500 Hektoliter Sekt an
die Interhotels geliefert.

Seit 1978 wird fur das Delikatprogramm ein hochwertiges Sektsortiment
.Freyburg 1856" hergestellt, mit dem erstmals auf das Griindungsjahr hinge-
wiesen wird. Alle Erzeugnisse dieser Serie tragen das héchste Giitezeichen
»Q". Zum 125jahrigen Betriebsjubilaum tragen auch die Halsschleifen die
,»1856", Zur Einsparung von Sektimporten fur das Delikatprogramm und die
Intershopbelieferung wird ab 1980 eine neue Sektserie ,Carte noire™, ,,Carte
blanche" und ,,Carte d'or" in bester Qualitdt entwickelt; auf dem zentralen
Wettbewerb , Beste Verpackung der DDR*" erhalten sie den ersten Preis. Ein
Forschungsprojekt fithrt zur Sorte ,Mocca-Sekt", der seit 1971 geliefert
wird, ein kafleehaltiger Schaumwein, der in Piccolo-Flaschen verkauft wird.
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Die letzte Dekade in der DDR-Zeit begann der Zuordnung des Betriebes zum
zentralgeleiteten VEB Kombinat Spirituosen. Wein und Sekt in Berlin.
Gleichzeitig wurde der Betriebsanteil Brunnenversand Bad Lauchstadt abge-
trennt. Nach wie vor gehorten jedoch die Sektkellerei Kothen und die Wein-
und SiiBmostkellerei Freyburg zu Rotkédppchen.

Von grofler Bedeutung fiir das Unternechmen war das Jahr 1981; Das 125-
jihrige Bestehen der Sektkellerei wurde gefeiert. In Freyburg fand eine Fest-
veranstaltung statt, an der Delegationen aus Ungarn, Bulgarien, CSSR, Ju-
goslawien, Ruminien und der UDSSR teilnahmen. Die Tagung bestéatigte
Rotkdppchen als einen im Rat der gegenseitigen Wirtschaftshilfe ,aufl sekt-
technologischem Gebiet fithrenden Betrieb™.

Das Unternehmen verzeichnet weitere Absatzerfolge. Von Rostock aus wer-
den internationale Schiffahrislinien bedient; in der Bundesrepublik nehmen
zwei Importeure Rotképpchen in ihr Programm auf. Ein leidiges Thema ist
das Glas. Sowoh! die Beschaffung als auch die Qualitat der Flaschen fuhren
immer wieder zu Kritik. Die Absatzsituation war aufgrund des Flaschenman-
gels 1985 so dramatisch, daf} es zu einer Untererfullung des Planes von 2,3%
kam. In der Folge muBten im folgenden Jahr Flaschen aus Osterreich und
Ungarn importiert werden. Das Jahr 1987 brachte schlieBlich der Sektkellerei
mit 15,3 Mio Flaschen den héchsten Absatz seit Jahrzehnten.

Der Betricb ist in all den Jahren politisch hochdekoriert und verfiigt, ent-
sprechend seiner Leitfunktion, dber erhebliche soziale und kulturelle Einrich-
tungen. DaB die Vielzahl betriebsfremder Aktivitdten und Vergiinstigungen
nicht immer problemfrei waren, wird von den Fuhrungskréften konstatiert.
So kam es durch das Babyjahr zu einer angespannten Personalsituation, da
der Betrieb tiberwiegend Frauen beschaftigte,

Das herausragende Ereignis des Jahres 1988 war die 25. Verleihung des Ti-
tels ,,Betrieb der ausgezeichneten Qualitdtsarbeit” -ein Titel, der in ununter-
brochener Reihenfolge wie hier kaum von einem DDR-Betrieb verliechen
wurde. Der Absatz belief sich auf 14,3 Mio Flaschen; der Umsatz betrug 248
Mio DM.

Mit den Verinderungen im Herbst 1989 ging ein starker Absatzriickgang
einher. Erste Sekte westlicher und auslandischer Erzeuger tauchten im Han-
del auf. Vom Frihjahr bis zum Herbst 1990 ging der Verkauf rapide bergab.
Ebenso gravierend verlief der Personalabbau von 364 auf 205 Beschéiftigte.
Im Juni 1990 wird das Unternehmen zur GmbH -die Anteile hdlt komplett die
Treuhand. Das folgende Jahr brachte weitere Verdnderungen. Zunichst wer-
den eine Hochleistungsabfiill- und eine Piccololinie installiert. 1992 folgt ein
weiterer Personalabbau. Der Absatz hingegen nimmt eine freundliche Ent-
wicklung. Mit 5,7 Mio Flaschen liegt man deutlich tiber dem anvisierten Ziel.
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Am 4. Mérz 1994 entschied die Treuhand Rotkappchen im Management-
Buy-Out zu verduflern. Sechzig % der Anteile gingen an die Geschéfislei-
tung; 40 % werden von der Familie Eckes-Chantre gehalten. In der zweiten
Jahreshilfte erhidlt das Traditionssortiment eine neue Ausstattung, Der
Umsatz belief sich auf 10 Mio Flaschen, Die Investitionstitigkeit hielt noch
im Jahre des 100jdhrigen Markenjubiltums an. Eine Halle wird neu gebaut
und 18 neue Garbehilter a 160000 Liter werden installiert. Ebenso konnte
der historische Gebiudeteil, der vor der Privatisierung abgespalten wurde,
von der Rotképpchen-Sektkellerei GmbH ibernommen werden. Mit den Fei-
erlichkeiten zum 100. Jubilaum der Marke im Oktober erreicht das Jahr 1994
seinen Hohepunkt. Heute wehort Rotkippchen zu den gréfiten deutschen
Sektmarken. So konnten allein im Jahr 1998 32 Mio Flaschen abuesctzt wer-
den und das Wachstum setzt sich weiter in Richtung 40 Mio Flaschen fort.

Ein Besuch in Freyburg, der Geburtsstadt von Turnvater Jahn, mit einer Re-
sichtigung der Rotkdppchen-Sektkellerei lohnt sich allemal.

Quelte: Broschiire 100 Jahre Rotkdppchen-Sekt
Ein Dank geht an Dr. Briickbauer fiir das Abbildungsmaterial
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abselts des Massentourismus

® in Komfont-Appartement oder Komfort-Fertenwohnung
® oder in gephegten, gemitichen Holels

w. WEBER, Ataturk Mahallesi, 53 Sokak 21 B, TR-35680 Eski-Foga
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Weinbau - Heraldik - Philatelie

von Dr. H. Brickbauer, Neustadt

In einem fritheren Beitrag des Mitteilungsheftes wurde darauf hingewiesen,
dal} die Gemeindeheraldik nach dem zweiten Weltkrieg einen enormen Auf-
schwung genommen hat. Die Kommunen hatten den Wunsch, nach Wieder-
erlanguny ihrer Eigenstindigkeit durch ein besonderes Hoheitszeichen zum
Ausdruck zu bringen. Neben den Wappen mit historischem Bezug sind in den
Ortswappen dann auch v.a. Symbole fiir Acker- oder Weinbau zu finden. Ei-
nen ermeuten Schub erfuhr die Entwicklung der kommunalen Wappen - auch
solche mit Weinbezug- durch die 1961 begonnene Verwaltungsreform infol-
ge Verdnderungen der Landkreise, durch die Bildung von Verbandsgemein-
den, durch Zusammenschliisse von Gemeinden zu sog. Groligemeinden bzw.
den Eingemeindungen.

Einerseits findet man sowohl in den alten als auch in den neu geschaffenen
Wappen Darstellungen, die flir eine Tradition des Weinbaues in einem be-
stimmten Gebiet oder Ort stehen. Andererseits haben aber auch im Zuge der
Gemeinden- und Gebietsreformen viele Orte ihre Seibststdndigkeit verloren.
Mit dem Verlust der Eigenstandigkeit ging auch das Recht verloren, ein ei-
genes Wappen zu fiihren. Allerdings hatten alle die durch Vercinigung neu
gebildeten Gemeinden, da sie eine neue Rechtsperson darsteliten, die Maog-
lichkeit, emn neues Wapper zu beantragen.

Es wurde unter anderem auch an einer Stelie erwihnt, dall Wappen auch ci-
ne gewisse Werbefunktion haben, was auch fiir die Darstellungen in Paost-
stempeln zutrifft,

Dem Verfasser sind derzeit 108 Orte mit Poststempeln mit weinbaubezoge-
nen Wappen von Verbandsgemeinden, Stidten, Gemeinden usw. bekannt,

Tabelle 1 Stiadte und Gemeinden mit weinbaubezogenen Wappen

l.and Anzahl
Verbandsgemeinden Darstellungen Belege
Stadte und Gemeinden auf Wappen G A
Land

Rheinland-Pfalz Krone aus Rebblittern 9 16
Verbandsgemeinden

Alzey-Land Traube 2

Bad Bergzabern Traube + Sesel 2 2
Bodenheim Traube 2
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Eich
Griinstadt-Land
Ruwer

Unkel

Stadte und Gemeinden
Altschweier
Aspach

Bad Bellingen
Bad Hénningen
Bahlingen
Ballrechten-Dottingen
Berghausen
Bergzabern
Berlin-Neukalln
Bermersbach
Bernkastel-Kues
Brackenheim
Brauneberg
Briede!
Britzingen
Bruchsal s. Grombach
Burkheim
Coswig
Dietzenbach
Dossenheim
Durbach
Ebringen
Ediger-Eller
Ehrenkirchen
Eibelstadt
Eltville
Erlenbach
Erpolzheim
Fellbach
Frankenthal
Freinsheim
Gaufelden
Garding
Gemmingen
Gengenbach

Traube
Traube
Traube
Traube

Rebstock
Traube
Traube
Traube

Sesel

Traube, Kelch
Sesel

Traube

Kelch
Trauben
Traube

Sesel

Traube
Traube + Ranken
Karst

Traube

Traube

Trauben
Trauben an Tricb
Kelch

Sesel

Trauben an Trieb
Traube

Trauben an Rute
Trauben

Traube

Traube

Traube

Traube

Trauben

Kelch

Kelch

Rebstock
Trauben
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Gassweinstein

Grenzach
Grenzach-Wyhien *
Grombach

Grossenlider
Groddheppach
Gundersheim

Hallgarten

Hatzenport

Heilbronn s Weinsberg
Hochheim

Thringen

Jechtingen
Kappelrodeck s Waldulm
Karlstadt

Keltern

Kenn

Kevelaer s. Winnekendonk
Kichlinsbergen
Kippenheim

Kitzingen

Knetzgau
Kobern-Gondorf
Kolitzheim

Korb

Landau

Langenlonsheim
Laudenbach

Leimen

Lieser

Malschenberg s.Rauenberg
Miinster-Sarmsheim
Murr

Neukslin s.Berlin-Neukalln
Neustadt/Rems
Niederhausen/Nahe
Oberderdingen

Oberfell

Obersulm
Oestrich-Winkel
Ostringen 4 s. Tiefenbach

Rebstock

Sesel

Traube

Traube

Sesel

Teil eines Rebstocks
Traube + Karst
Traube + Blatter
Traube

Karst
Traube + Sesel
Pflugschar + Sesel

Traube
Traube Kelter, Glas
Traube mit Blattern

Sesel
Pflugschar + Sesel
Traube ‘
Traube

Traube

Traube

Traube

Krone aus Laub
Kelter

Traube + Sesel
Trauben
Traube

Traube
Kelch

Traube + Fal3

Traube

Rebtrieb mit Trauben
Traube

Traube an Triebstiick
Traube mit Triebstiick
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Ohlsbach
Piesport
Pélich
Poysdorf

Radebeul
Randersacker

Rastatt

Rauenberg
Reichelsheim
Remlingen
Rémerberg

Rosswein
Ridesheim/Rh.
Sasbach s. Jechtingen

Traube
Traube
Traube
Kundschafter

Traube

Traube

Weinleiter + Traube
Traube an Triebstiick
Traube

Rebstock

Traube

Rebstock

Traube

Seeheim s. Seeheim-Jugenheim

Seehein-Jugenheim
Schweich
Stockheim s. Brackenheim
Talheim

Tiefenbach
Tribuswinkel

Trier s. Vbg. Ruwer
Unkel
Untergrombach
Waldsulm
Wallhausen

Weil a.Rh. *
Weingarten/ba,
Weingarten/Pf.
Weinheim
Weinsberg
Weinstadt
Weisenheim a.Bg.
Winnekendonk

Zell

A = Absenderfreistempel
G = Gelegenheitsstempel
* = auch auf Bildpostkarte

Pflugschar + Sesel
Pflugschar + Traube

Sesel
Traube
Rebstock (stil.)

Traube

Traube

Traube + Sesel
Traube

Traube

Traube an Triebstiick
Traube an Triebstiick
Weinleiter

Rebstock

Traube

Traube (stil.)

Traube

Ranken ?
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Im Jahre 1979 wurde die Gemeinde beim Wettbewerb ,,Unser Dorf soll scho-
ner werden™ Bundessieger und erhielt dafiir eine Goldplakette, wie dies auf
einem Absenderfreistempel aus dem Jahre 1982 zu lesen ist.
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Aus Anlaf} des 750jdhr. Jubildums im
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S 1230 1984 'p%,  Jahre 1984 ist ein Sonderstempel er-
AR = O ‘9_ schienen, auf dem ebenfalls das heutige
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??f 750JAHFI-FEIER _353 Text laute: 750 Jahr-feier / Porf Oh!s-

* &%, DORF OHLSBACH ¢ ¢  bach / Bundes- und Landessieger beim

O,:ffr 7601 O Wettbewerb / Unser Dorf soll schoner
S——— werden,

Weinbau

Der Weinbau wurde bereits im 9. Jh. im Gebiet der Abtei Gengenbach be-

trieben. Das Kloster selbst, das das Land erschloB und durch dessen Ro-

dungen Ohlsbach entstanden ist, war um die Anpflanzung der Rebe sehr be-

mitht. -Im 18. Und 19. Jh. hatte Ohlsbach eine Weinbergfldche von 80 - 90

ha, die infolge Aufiretens von Rebschidlingen und fehlerhafter

Bekdmpfungsmittel zu Beginn des 20 Jh. sehr stark zurtickging. Nach dem 2.

Weltkrieg erfolgte ab 1952 der Wiederaufbau. Im Zuge von 4

Rebflurbereinigungsverfahren ist nahezu die gesamte der mit Reben

bepflanzten Gemarkungsfliche von rund 55 ha erschlossen und flurbereinigt.

Quellen:

1. Anonym: Ortsprospekt.Ohlsbach, statt.anerkannter Wein-und Ferienort im
mittleren Schwarzwald.-Verkehrsverein Ohlsbach

2. Anonym: Festschrift 750 Jahre Ohlsbach, 1234 - 1984 -Herausgeber: Ge-
meinde Ohlsbach, 1984, 60S,

3. Briefivechsel mit dem Burgermeisteramt, 1982, 1983

4. Braun,Anita: Ohlsbach, Ferienort zwischen Wald und Reben. (Ortschro-
nik)., 1987, 108 S, Herausgeber: Burgermeister und Gemeinde-
rat Ohlsbach
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Neue Stempel aus Frankreich

87350 Panazo: Eichhornchen mit Niissen

14800 Touques: u.a. Blumen im Stempelbild

71260 Lugny: 50, Weinmesse

53320 Loiron; Besucht das Erntehaus in Beaulieu-sur Qudon
39600 Arbois: 2. Fest des Vin Jaune-Kelterung

24380 Vergt: Hauptstadt der Erdbeere.

8030 Albert: 8. Festival des Tierfilms

13630 Eyraques: u.a. Rind + Friichte

51500 Mailly Champagne: 4. Wein- und Gastronomiemarkt
08400 Vouziers: u.a. Biume

I'1. 62400 Bethune: 21. Knoblauchmarkt in Locon

12, 68250 Rouffach: u.a. Traube

13, B9200 Avallon: Weinmarkt

4. 19160 Neuvic d'Ussel: Nationaler Hahn-Wettbewerb

15. 01370 Treffort-Cuisiat: 12. Markt fiir Herbstfriichte

16. 26110 Nyons: Fest des neuen Olivenols

17. 83630 Aups: 5. Tag der Schwarzen Triffel

18. 41400 Montrichard: Weintraube mit Hinweis auf den neuen Wein
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20p Festival der kreativen Kinste
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31p Festival des guten Essens
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Necuheiten Pilze
Gerlinde Weber

Diese Rubrik wird von Herrn Kithnl ab sofort nicht mehr bearbeitet.

Da ich mich bisher voll und ganz auf die qualifizeirte Mitarbeit Hermn Kithnls
verlassen habe, ist die Bearbeitung der Rubrik Rir mich auch nicht mehr mog-
lich.

Nach Erscheinen unseres Mit-Heftes Nr. 89, stelite Herr Kithnl seine lang-
jahrige Tatigkeit fur die Arge ein. Herr Kithnl hatte iber Jahre die Rubrik
Piize itberarbeitet und dies kostenlos ohne jede Gegenleistung. Herr Kiihnl
bemiihte sich in seiner Freizeit (er ist von Beruf Lehrer und vereidigter Pilz-
sachverstandiger) stundenlang darum, die Fragen unserer Mitglieder, beson-
ders nach deutschen Pilznamen zu beantworten. Weil er immer sehr korrekt
arbeitete, nahm er in Zweifelsfillen Kontakt zu anderen Mykologen weltweit
auf. Korrespondierte und telefonierte und dies immer auf cigene Kosten.
Wenn dann endlich nach mithevoller Arbeit ein Resultat vorhanden war,
stellte er dies der Arge zur Verfiigung.

Nun wurde in unserem letzten Mit-Heft, Seite 29, die fundicrte Arbeit des
Herrn Kiihn! als Bestimmungsversuche” herabgewirdigt, denen ., nicht zu
trauen” ist. Durch seine Arbeit fiir die Arge half Herr Kithnl auch mir, bei der
Fortfihrung des Kataloges ,,Mykologie & Philatelie, der damals von unse-
rem verstorbenen Mitglied, Herrn Arnold, begonnen wurde. Die Uberarbei-
tung dieses dlteren Teils ist noch nicht abgeschlossen.

Mit Recht fuhit sich Herr Kihn! in seiner ehrenamtlichen Titigkeit diskrimi-
niert und stelle seine, fiir uns wertvolie Arbeit, ein.

Fur mich persaalich giit, dafl ich keine Mykologin, sondern in erster Lini¢
Phiiatelistin bin. Nicht nur ich, sondern alle Mitglieder unserer Arge geben
sich groBe Miihe im Sinne der Arge zu arbeiten. Da wir alle keine Experten
sind, gelingt dies manchmal nicht ganz. Trotzdem ist unsere Arbeit nicht dile-
tantisch. Bisher wurden Autoren (Anschriften im Impressum) tiber begangene
Irrtitmer aufgekldrt bzw. Erhiclten Hilfestellung oder Erginzungsmaterial zur
Verfiigung gestellt. Ganz wie es in einer Arge sein soll. Mein Dank gilt den
Mitgliedern, die mir spontan ihre neu gewonnenen Kenntnisse zur Veroffent-
lichung zukommen liefen.

Da es mir allein nicht méglich ist, die Rubrik , Neuheiten Pilze" fortzufithren,
bitte ich Mitglieder, die sich dazu in der Lage fiihlen, sich zu melden.

Fast ein Drittel unserer Mitglieder sammelt das Motiv Pilze, deshalb ist es
ganz besonders wichtig, dafl diese Rubrik nicht | stirbt*.
Damit die Rubrik bei der groBen Ausgabenflut nicht zu sehr ins Hintertreffen
gerdt, tut Eile not |
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Wir lesen bei anderen. .. o
Folgender Beitrag stammi aus der SZP vom -Dezcmb;r ]997. Wa§ ist die
SZP 7 SZP ist die Abkiirzung fur die Schweizerische ZEIt.SChI‘lﬂ f:ur l_’:fzkut}de
(BSM - Bulletin Suisse de Mycologie oder Bollettino Svizzero di Mncologu}).
Die Zeitschrift erscheint zweimonatlich. Verantwonlicher.Haupt'redalftetlnr ist
Herr Ivan Cucci, Rigistr. 23, CH-8912 Obfelden.‘Fﬁr Ellzvere19311lltg]1EQer
der Schweiz ist der Abonnementspreis inbegriffen im Beitrag. Emzelmltghe-
der aus dem Ausland zahlen 35 CHF. Die Zeitsci?rift u.mfaBt atwa 54 Selte?,
gibt allgemeine sowie spezialisierte Beitriige zu Pilzen in deutschl uqd franza-
sisch (einige auch in italienischer) Sprache heraus. Unser Mitglied, Herr
Jakob Elmer, macht auf neue Pilzbriefmarken aufmerksam,

In der SZP fand ich folgenden Text von Herrn Hans-Peter Neukom, Kanto-
nales Labor Zurich, Postfach, CH-8030 Zurich, Ich bat He}'rn Neukoql um
Erlaubnis, besagten Beitrag in unserem Mit-Heft veré_ffem]:cheq 2u dirfen.
Nach einem lingeren Piizliebhabertelefonat erhiclt ich .d1e Eriapbms, und Hen:r
Neukom zeigte sich erfreut iiber das Interesse. Mbgllchenvelse werden wei-
tere interessante Beitréige folgen. Nochmals recht herzlichen Dank an Herrn
Neukom. -Roger Thill-

Die Triiffel: eine Kostlichkeit der exklusiven Kiiche

von Hans-Peter Neukom, Ziirich

Unter den Speisepilzen werden Triiffeln von verschiedenen Gastrono.miepﬁp-
sten und Feinschmeckern ihres wohlschmeckenden Aromas wegen plel}t nur
hoch geschétzt, sondern auch entsprechend teuer bezahlt. So gehort msb_e-
sondere die Piemont-Triffel zu dem am teuersten Zu bezahlend?n Genulimit-
teln der Lebensmittelbranche. Es erstaunt aber nicht, da d_:e wertvqllen
Traffeln sowie triffelhaltige Produkte oft mit allerlei minderwertigen
Pilzarten oder anderen Stoffen gefalscht und gestreckt werden. .

Pilze sind im allgemeinen noch immer fiir viele Leute aul}ergewﬁhnhche .Or-
ganismen. Die Truffel aber ist wegen threr besonderen Wirkung und Anm':h-
ungskraft auf Mensch und Tier noch geheimnisvoller. Triffeln machen sich
nicht so auffillig bemerkbar wie z.B. die ho_ch auf‘gesc}tossenen, grofen
Schirmlinge oder die durch die Farbe gut auftindbaren Eierschwiimme und
Fliegenpilze. Truffelpilze wachsen ndmlich unter d'em Erdboden (hypogiisch)
und mykorrhizieren dort mit den Wurzeln \.rerschlledener Baumarten. _ln Eu-
ropa existieren etwa 60 Truffelarten, die meisten smgi allerdings ungenieBbar.
Welche Arten sind nun fur die Feinschmecker am interessantesten ? In der
Schweiz werden nach der <Verordnung iiber Speisepilze> flir den Handel
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foldenden fiinf Arten der Gattung Tuber zugelassen: Sommertriiffel (T.aesti-
vum Vitt.), Wintertriiffel (T.brumale Vitt.), Piemont-Triiffel (T.magnatum
Pico), Perigord-Triiffel (T.melanosporum Vitt.) und die Herbst- (Weile)
Truftel (T.uncinatum Caht.), die allerdings von einigen Autoren nur als Vari-
etdt der Sommertriiffel betrachtet wird.
Sytematik
Die Triiffelarten gehdren zur Gattung Tuber (echte Triffeln), zur Familie Tu-
beraceae, zur Ordnung Tuberales (triiffelartige Pilze) und zur Klasse der As-
comyceten (Schlauchpilze). Es sind also keine Basidiomyceten (Standerpilze)
wie z.B. die allgemein bekannten Champignons, Steinpilze, Eierschwamme
oder Boviste und Stiublinge. Der Hauptunterschied dieser beiden Klassen ist
unter dem Mikroskop in der Fruchtschicht zu finden. Acomyceten haben Asci
(Schlauche), in denen sich die zur Vermehrung dienenden Sporen befinden.
Im Gegensatz dazu besitzen Basisiomyceten Basisien (Trigerzellen), auf de-
nen die Sporen ungeschiitzt reifen.
Typische Bestimmungsmerkmale
Die Fruchtkérper der meisten Triiffelpilze sind glatte bis warzige, knollenar-
tige Gebilde ohne Stiele. Die wichtigsten Bestimmungsmerkmale der oben
aufgefihrten Triiffelarten: Die Peridie (Fruchtkérperhiille) der Piemont-Truf-
fel (T.magnatum) besitzt eine weill- bis ockergelbe, fast glatte, eckig-kugeli-
ge Oberflache. Die Basis ist konisch vorspringend und oft gefurcht. Die
Oberflache der anderen Triffelarten ist rotscharz bis fast reinschwarz und
von vielen kleinen pyramidenformigen oder eckigen Warzen gekennzeichnet.
Die Fruchtkérper aller fiinf Arten kénnen eine Grofle von bis zu 10 em (<15
cm) erreichen. Die Innenmasse ist nicht gekammert, aber von verschieden
gefarbten, gewundenen Adern durchsetzt (s.Abb.). Der Ascus (Schlauch), in
dem die zur Vermehrung dienenden Sporen (meist 1-6) eingelagert sind, ist
birnenformig oder sackartig. Die Sporen dieser Arten sind gelb bis braunlich,
rund bis elliptisch und mit netziggratigen oder borstig-stacheligen Auswiichs-
en versehen. lhr Durchmesser liegt im Bereich von 20 - 50 pm.
Vorkommen
Die Erfahrung alter franzdsischer und italienischer Triiffeljdger lehrt, daB oh-
ne Kalk keine Speisetriiffeln gedeihen. Sie bevorzugen Laubwilder an sonni-
gen Standorten und kalkreiche Bdden mit flachgriindiger Humusschicht, Man
darf mit Fug und Recht behaupten, daB insbesondere in Mittelmeerlandern,
wo diese Bedingungen zutreffen, auch Speisetriiffeln fruktifizieren. Die Peri-
gard-Truffel besitzt ihr Hauptverbreitungsgebiet in Stdfrankreich (Provinz
Perigord, daher auch der Name der Truffel), Nordspanien (vor allem im Bas-
kenland) und in Siiditalien bis hinauf nach Umbrien. Die besten weilen Triif-
fel stammen aus dem Monferrato-Gebiet im Piemont. Die Wintertriiffel
wichst in einigen Gebieten von Frankreich und Italien (dort haufig) sowie
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seltener in nordlichen Teilen Westeuropas. Die Soqtmenniifc‘l ist in .versgh;-l
denen, warmeren Gebieten Mitteleuropas beheimatet. pie Herbsttriiffe
stammt vorwiegend aus Frankreich (Burgund) unq Norditalien. -
Reifezeit: Perigord-Triiffel und Wimer}ruﬂ‘el Mitte Dczemberﬂ bis n.at::_g
Mirz, Piemont-Triiffel Mitte Oktober bis D_ezember, Sommertriiffel Juni bis
Dezember und die Herbstriiffel Septembe( bis I.\lovember! !)en?mber. o
Es ist bekannt, daB Truffeln Mykorrhizapﬂ;e sind, d§s heifit sie gehen m;t .<:|f
ner hoheren Pflanze eineErnﬂhmngsgemeinschaﬁ ein. Die cnva}hntcn_ rlt::
felarten mykorrhizieren mit den Wurzeh} verschiedener Laubbaume,hms e-
sondere mit Eichen, Haselstrauchern, Hain- und Ro}bt_:chen. aber auc qnu‘:r
Nadelbaumen wurden schon Triiffeln geﬁmc!en. Die in Europa am meisten
verbreitete ist sicherlich die Sommertriiffel, d‘ze auch in unseren Reglor}el;’ g}z:r
nicht selten anzutreffen ist. Deshalb sei an dieser S_!e!le eine nicht alltaglic IL.
Geschichte erwahnt. Vor einigen Jahren brgchte mir Jemand‘ schwalrze,Rkna -
lenartige Gebilde zur Pilzkontrolle und berichtete, dai3 er dl::ase _beun’ ase:}:
mihen im Garten unter einer Buche gef‘unde'n habe. Sie seien ihm fast ‘Wclll..
Steine um die Ohren geflogen. Zum allgqmemen Erstaunen und zur Fn.u”;:
des Finders entpuppten sich dann die <fliegenden Steine> als Sommertrul-

feln.

Geschichtliches _ ) _
Bereits in der Antike hat die unterirdisch wachsende Knolle der Truffel -wie

in anderes efibares GenuBmittel- die Neugier und Phaptasie von Dich-
r:rl:\t?‘lPeiri}::ophcn und Naturforschern angeregt. Die alten Gpcchen glaubten{i
daB Donner und Blitz die Truffeln hervorbringen. Heute welﬁ‘man aber, ldg
sich die Triiffel wie alle Pilze durch Sporen vermehrt. Auch eine ﬂphTOdIS!C-
rende (die Liebeskraft steigernde) Wirkung wur’de ihr schon vom Fctr_
schmecker Brillat-Savarin (1755 - 1826) -dem <Philosoph df:f Gabel>- nach-
gesagt. Er gab der Truffel auch den Beinamen <Scharzer Diamant>. ;}ut _den
Speisezetteln von Konigen, Kaisern, Papsten oder Kardindlen durfte sie nicht

fehlen.

Kulturversuche -
Schon frith wurde daher versucht, die Triffel zu kultivieren. Aber erst 1810

entdeckte der Bauer Joseph Talon in der siidfranzosischen Region Vaucluse
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Teure Kostlichkeiten

Wie eingangs erwahnt, gehort die Truffel zu den am teuers

Kostlichkeiten. Je nach Angebot und Nachfrage bezahlt man hea:te:bg;eﬁ:]ﬁ?
ein Kilogramm der begehrten Speisepilze einen stolzen Preis. Fir die Konigin
unter den Trﬁffelanen -die piemontesische Triiffel- mufl man mit 2500 Fran-
ken rechnen. Die Perigord- und Wintertriiffeln werden fir 700 bis 1000 Fran-
ken gehfindelt und fir die weniger begehrten Sommer- und Herbsttriiffeln
werden immerhin noch zwischen 200 und 350 Franken bezahit. Es erstaunt

daher nicht, daB der Triffelmarkt verschi
: schiedenen verbotenen Macl
psmtaia & enschaften

Fiilschungen

Die !(“ontrollf.: von wild gewachsenen Speisepilzen, zu denen auch die Truf-
feln zihlen, fa:]lt in den Bereich der Kantonalen Laboratorien. Der Artikel 198
der Lebensmittelverordnung vom 1. Marz 1995 besagt: <Wild gewachse-

durch Zufall die im weitesten Sinne auch heute noch angewandte Methode
d?r Kultur der Perigord-Truffel. Auf einem steinigen Stiick Land pflanzte er
Eichen und konnte so nach mehreren Jahren Triiffeln ernten. Seine Methode
h}'jteic. er als sein strenges Geheimnis. Erst kurz vor seinem Tod verriet er
d!es einem befreundeten Triiffelhdndler, der sie schlieBlich allgemein propa-
gierte und so dem Handel einen enormen Aufschwung gab. 1885 lieferte
dsfnn der Deutsche Bernhard Frank mit der Entdeckung der Mykorrhiza die
wissenschafiliche Erklérung dafiir, warum die Triiffel nur in Baumplantagen
u_nd nicht im heimischen Gemiisegarten erscheint. Bis ungefihr 1960 wurde
die begehrte Perigord-Triiffel, insbesondere in Frankreich und Italien, in so-
genannten Halbkulturen auf triiffelgeeigneten Boden (Truffieres) mit ‘Eichen
hcr.angezogen. Dabei wurden die Wurzeln der Eichen mit kleingeschnittenen
Tt_:llen_ odey steriler Pilzbrut der Triiffel beimpft. Seit einigen Jahren sind nun
1ruﬂ‘eimﬁ2|er_tc Pflanzchen (Eichen und Hasel), die auf den Mykorrhizier-
upgscrf‘o]g _hm iberprift wurden, auf dem Markt erhiltlich. Die Erntezeit be-
ginnt allerdings erst nach sechs bis zehn Jahren. Ahnliche Kulturversuche sind

bei der teuren Piemont-Triiffel (T.ma ihli i
; ! .magnatum), trotz unzihl
bis heute fehlgeschlagen. ) L e
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ne Speisepilze dirfen nur nach amtlicher oder amtlich anerkannter Kontrolle
an Konsumenten abgegeben oder weiterverarbeitet werden.> Trotzdem wer-
der immer wieder Betriigereien oder Filschungen aufgedeckt. So wurden
2.B. Schafsporlingsstiickchen mit Eisensulfid schwarz eingefarbt, Totentrom-
peten oder sogar schwaze Olivenstiicke parfimiert, zu Streichwurst und Le-
berterrine zugegeben und diese dann als <getriiffelt> deklariert. In einem an-
deren Fall muBte eine <getriiffelte> Leberstreichwurst, wegen Zusatz von
Terfezien, einem minderwertigen, triiffeldhnlichen Pilz, beanstandet werden.
Andere Methoden sind noch subtiler, aber nicht weniger betriigerisch: So
werden unregelmafBig gewachsene Triffeln mit Tonerde ausgebessert oder
von Insekten beschadigte Triffeln mit ein paar Schrotkugeln oder Steinchen
beschwert usw. Der Phantasie sind dabei offenbar keine Grenzen gesetzt.

In Frankreich ging in den letzten Jahren der Ernteertrag der Perigord-Triffel
durch den vermehrten Einsatz von Fungiziden drastisch zuriick. Deshalb
wurde sie aus dem nérdlichen Spanien tonnenweise nach Frankreich gebracht
und unerlaubterweise als <trutfes noires du Perigord> verkauft. Auch aus
dem Himalayagebiet wurde in den letzten Jahren eine scharze Triffel unter
dem Namen Tuber himalayense in groBen Mengen nach Frankreich und der
Schweiz importiert. Hier wurde die Truffel dann als Perigord-Truffel um ein
Vielfaches des Importpreises, in den Handel gebracht Obwohl die importier-
ten Triiffeln weder makroskopisch noch unter dem Lichtmikroskop von der
Perigord-Triiffel unterscheidbar ist, handelt es sich hier trotzdem um eine be-
triigerische Fehldeklaration, Denn die oben erwdhnte Triffel ist geruchlich
und geschmacklich minderwertiger als die Perigord-Triiffel und wird beim
Kochen hart, so Emnst Leuziger von der Hugo Dubno AG, Regensdorf, eine
der groBten Importeurfirmen in der Schweiz. Im letzten Jahr wurde -eben-
falls in Frankreich- ein groBerer Truffelskandal aufgedeckt. Dabei sind Pilz-
verarbeiter erwischt worden, die im grofen Stil wenig aromatische, billigere
Tritffeln schwarz einfirbten und als Perigord-Triiffeln in den Verkehr brach-
ten. In Frankreich kommt hinzu, daB aus protektionistischen Griinden der
einheimische Handel mit allen anderen Truffelarten auBer der Perigord-
Triiffel verboten ist.

Mit Tieren auf Triiffelsuche

Triiffeln wachsen unterirdisch und kénnen somit die Sporen fiir die Verbrei-
tung nicht einfach abwerfen und dem Wind aussetzen wie z B. die Stiinder-
pilze. Eine wichtige Rolle in ihrer Fortpflanzungsstrategie spielt der ausge-
sprochen aromatische Duft, den sie im reifen Zustand ausstromen. Dadurch
werden Tiere wie Wildschweine, Rehe, Hirsche, verschiedene Nager und so-
gar Insekten (Triffelfliege, die ihre Eier auf dem Triflelsubstrat ablegt) ange-
lockt, die die knolligen Gebilde begierig fressen. Da die Pilzsporen den Darm
unbeschadigt passieren, sind die verschiedenen Tiere ungewollt fur die Ver-
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Mehrung und Verbreitung der Triiffeln verantwortlich. Die Gier der Vierbei-
ner nach der runzeligen Knolle brachte die <Truffeljager> schlieBlich auf die
Idee, mit speziell abgerichteten Hunden, Schweinen, Ziegen (Sardinien) oder
Biren (in RuBland) die begehrten Standorte der Delikatesse aufzuspiiren.
Heute werden fast ausschlieBlich dressierte Hunde (meistens Bastarde) fiir

die Triffeljagd eingesetazt.
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AFST: Triffelsuche mit Hund

Der Duft der Triiffel

Welches sind nun die hauptverantwortlichen chemischen Geruchskomponen-
ten des Triiffelaromas ? In den letzten Jahren haben Forscher viele verschie-
dene Verbindungen nachgewiesen und festgestellt, daB das typische Triiffel-
aroma ein komplexes Gemisch darstellt. So wurden unter anderem Sexual-
pheromone des briinstigen Ebers oder Ziegenbocks in verschiedenen Triiffel-
arten nachgewiesen. Das erkldrt auch, daB mit einem Eber oder Ziegenbock
praktisch kein Erfolg bei der Jagd beschieden ist, da ja nur die weiblichen
Tiere von diesen Sexualduftstoffen angezogen werden. Aber auch andere
stark riechende, schwefelhaltige, flichtige Verbindungen -wie sie in der
Zwiebel und im Knoblauch vorkommen- sind entdeckt worden. Frische, rei-
fe Triiffeln verlieren ihr Aroma relativ rasch, u.a. durch Zersetzung der labi-
len schwefelhaltigen Verbindungen. Daher werden frische Triiffeln am besten
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bei tiefen Temperaturen in Gegenwart eines Trocknungsmittels (z.B. Reis-
korner) unter Luftausschlul} gelagert.
ulinarisches o :
g’ie werden die gefundenen oder teuer erworbenen Kostlichkeiten fachge-
: s
recht zubereitet oder konserviert 7 ) . ._
Frisch zubereitet: Truffeln werden nicht geschilt, sondern nur mit einer Btjr—
ste unter lauwarmem Wasser gereinigt. Am besten schllneckep‘ if;‘1s‘che Tru_f-
feln, vor allem die teure oiemintesische, mit einem speziellen Iruﬂelhol_)el lg
Schl:ihchen geschabt iiber frischen heiflen Teigware.n. Man .achlcl darauf] da
die <Triffelspane> kurz vor dem Essen auf die heilen Teugwarf:n kommen,
da sich sonst der feine Duft rasch verflichtigt. Es soll sogar Feinschmecker
geben, die sich beim Verzehr die Serviette tiber den Kopf legen, um das Aro-
; _ :
ma besser wahrnehmen zu konnen ! =y - .y
Trocknen: Zum Trocknen schneidet man die Triiffeln in ungefihr Smm dlCl}\E
Scheiben und kann sie danach in einem gut versch]o§senen Glas, vor Flcuc :
tigkeit geschutzt, wahrend Monaten aufbewahren. Sie werden dann wie alle
anderen Trockenpilze, die man zum Herstellen von Saucen verwendet, ge-
braucht. ) . " o
Einlegen: Gereinigte Triiffeln werden in kleinen sterilisierten Glasern zwei bis
funf Minuten aufgekocht und gut verschlossen. Besonders (‘:Impfol%]en werden
Madeira, Weillwein oder Salzwasser. Klein geschnittene Tru.[TcIs.lucke eignen
sich ausgezeichnet zum Kalteinlegen in Olivendl, bei uns im Handel unter
dem Namen Triiffelél oder Tartuffiél zu finden. AJ]erdmgf ist zu beachtep.
daf} sich bei der einmal geoffneten Flasche das feine Triffelaroma relativ
rasch verfliichtigt. ‘ ‘ .
Die auf diese Weise konservierten Triiffeln, wie auch der nicht rmn_der ge-
schéitzte Jus, eignen sich vorziglich als Beilage oder Sauce zu Teigwaren
oder Fleisch.




Naturlandschaften im Kleinformat
von Koni Hine, Forster, CH-8956 Oberwil-Lielj

dem Namen PRO PATRIA Die dahinter stehende schweizerische Stiftung
entrichtet aus dem Zuschlag dieser Sondermarken Beitrige fiir die Erhaltung
und die Pflege des Kulturgutes in der Schweiz.

Seit der Ausgabe 1996 sind die Motive dieser Serien Kulturgiitern und Land-
schaften gewidmet, welche durch PRO PATRIA in jungster Zeit unterstiitzt
worden sind.

Zwei Marken der am 15.Juni 1998 erscheinenden § teiligen Serie sind der ge-
genwirtigen PRO PATRIA - Kampagne fiir Naturlandschaften gewidmet.

dern zuriickgebléttert werden. Die PRO PATRIA - Ausgaben von 1952 -
1956 zeigen idyllische Landschafisbilder quer durch die Schweiz.

Erfreulich nun die beiden naturbezogenen Neuausgaben. Der 70 Rp-Wert
gibt eine Riedlandschaft im St Galler Rheintal wieder, schade allerdings, dai

Einer der wenigen in der Schweiz vorhandenen Naturwalder wird auf dieser
Briefmarke dargestellt, der im schwyzerischen Muotatal gelegene Bodmeren-

rence, Le Theusserat oder eben in Bédmeren. Die Definition zu , Urwald*
lautet nach H.Mayer und E.Briinig: , Naturwald mit nattrlichem Bestandes-

erkennen 14Bt, bzw. frithere menschliche Einwirkungen nicht oder nur in un-
wesentlichen Merkmalen aufweif3t“,
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Riedlandschalt im St. Galler Rhaintal Naturwaldreservat Bédm
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Die Wildbirne, Baum des Jahres 1998

von Koni Hidne *

jahrli i hres* einer von ihm be-
Alljahrlich schenkt das Kuratorium ,Baum des Ja eine
stiri'lmten Baumart spezielle Beachtung. Stellvertretend f‘yr d::_: rar geworde-
nen und schutzbedirfligen Wildobstarten wurde 1998 die Wildbirne (Pyrus

pyraster) auserkoren.
Der Birnbaum in der Kulturgeschichte

Bereits 1000 Jahre v. Chr. war die Birne bei den Griechf:n bckalnnt.u.Sle wird
als Kultbaum und Gabe der Gotter in Heldensagen envahn_t. Die Romer be-
faBten sich ihrerseits mit der Zichtung und kannten angcb:llch um 300 Jahre
n. Chr. bereits zwischen 30 und 40 Birnensorten. 'Funde in schwe:zen?chen
Pfahlbauten belegen, daB damals diese Frucht auch in unserer Qegend_E}nzug
gehalten haben mufB3. Von der Existenz der _Wl]d‘- older de_r bCTlCIIS kultwle;t}e:[n
Birne zeugen viele Flur- und Ortsnamen, Wle_bEIS[JIBISWEIS':E Bnrnqensdorf k.
Dieser Name erscheint erstmals 876 als ,,Pinpou_mesdorf‘ auf einer Schen (-
ungsurkunde des adligen Gutsherrn Adalpern. [_):eser vermi_lcl}l.e damals sei-
nen Besitz ans Frauenmiinster in Zirich. Im fritheren , dreuelhge'n Wappen
von Birmensdorf war nebst einer blauen Blu?e (obe!r; links) und einer silber-
sschar (unten) ein griiner Birnbaum dargestellt, .

&?:i::afr]:%:tzzafren ot)ier ‘v%appen deuten auf das Vorkommen von Birnbéu-
men hin, so z B.:

Birmenstorf AG (1228 als , Birbonisdorf*)

Birr AG (1278 als , Bire*)

Birrwil AG (1237 als ,Birnwile*)

47




Oberwil-Lieli AG mit dem Holzbirlibaum® in seinem Wappen.
Ein letzter Ortsname sei noch erwihnt: das im Vorarlbergischen liegende
Dornbirn, von den Einheimischen genannt ,,Dorabire”, welches mit »Dorn*
am ehesten auf die Wildbirne hinweist,

Wildbirne - Strauch oder Baum ?

Je nach Herkunft und Standort kann sie beides sein. Dje relativ langsam
wachsende Wildbirne wichst bej Lichtmangel im Bestandesinneren eines
Waldes oft strauchférmig und wird 3 bis § m hoch. Bei geniigend Licht und
wenig Konkurrenz durch Waldbaume kann die Wildbirne zu einem stattlichen
Baum von 15 bis 20 m Hohe heranwachsen, Ihre Altersgrenze liegt bei 150

bis 200 Jahren.
Vorkommen und Aussehen

Von den weltweit in der geméligten Zone vorkommenden 20 bis 30 ur-
springlichen Birnenarten, kommen in Europa etwa deren 10 vor, Dazu ge-
hért auch die Wild- oder Holzbirne, welche vorwiegend auf einer Meeresho-
he von etwa 500 bis 900 m, ausnahmsweise bis 1500 m iber dem Meer ge-
deiht. Diese Wildobstart ist auch in der Schweiz anzutreff: n, wenn auch recht
selten, so beispielsweise im Reppischtal ZH, in Veysonnaz VS oder im Ber-
ner und Neuenburger Jura,

Die je nach Wuchsart strauch- oder baumformige Wildbirne hat meistens ei-
nen gekrimmten Stamm mit einer weit ausladenden Krone, Die im April/Mai
vor dem Blattaustrieb reinweif3 blihenden Wildbirnen sind im Wald und an
Waldrindern nicht zu lbersehen, Die lang gestielten, mit vielen feinen Sei-
tennerven versehenen Blitter sind rundlich-herzformig, kurz zugespitzt und
duBerst fein gezdhnt, Die brﬁuniich-gelben Friichte haben die GroBe von 4-6

unsere Vorfahren in Notzeiten, speziell als Doérr- oder Backobst, eine
willkommene, nahrhafte Speise.

Das Birnbaumholz

Das Holz der Birnbiume ist rotlich und dunkelt unter Lichteinflul nach.
Nach wie vor ist dieses Holz ein geschitzter RohstofY in der Mbbelindustrie,
Mit schwarz gebeiztem Birnbaumholz wird Ebenholz imitiert. Auch die My-
sikindustrie schétzt diese Holzart sehr, sei es zur Herstellung von Blockflé-
ten, Klavieren oder Griffen der Mundharmonika.
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Allerdings sollte wegen ihres seltenen Vorkommens auf die Verarbeitung des

lzes der Wildbirne verzichtet werden._ ‘ )
gi(za Wildbirne hat einen groBen kologischen Wert fiir Insekten, Vogel und

Saugetiere. Fiir den Menschen zeigt sich ihr dsthetischer Wert wéihrend ihrer
Bliitezeit im Friihling sowie ihrer einziganigen Lau_bverfarbung im Herbst,
wo sie das Landschafisbild, leider allzu wenig, auf ihre Art zu prigen ver-

mag.

*Koni Hine ist Forster und wohnt in CH-8966 ObenviLLieli AG. Er arbeitet
in der Gruppe Waldbau an der Forschungsanstalt fiir Wald, Schnee und
Landschaft, CH-8903 Birmensdorf ZH.

Wie abgebildete Beispiele zeigen, haben Birnansorten, darunler auch die Wildbirne,
ihren Platz auch in der Phifatelis gefundan.
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Das Wappen von «DorAbirgs

49




Die Marder—Artcu i
im OttCl‘-ZEﬂ umH T
von Erich Markworth, Celle ir ankensbiittel

In diesem Beitrag sollen die Marder-Arten philatelistisch dar

die in dem groBen Gelinde des OTTER- .
gehalten werden, ZENTRUM in artge

Hier in einer Skizze ein Uberbli
schon Einzelheiten der Anlage zu ersehen sind.
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Kneascers

In meiner II.VJotl\fsamqung »Jagd- und Tierwelt in Europa® ist unter dem Ab
schm_tt ,,S‘fmgencre-Mﬁmmalia“ die zoologische Ordnung der ,Raubtie i
(.:arﬂll‘VGI'E.i emhz}!ten, und darunter dann u.a. die Familie der M:;‘rder-M rf "
ITu}iEae , it den in Europa beheimateten 10 Marder-Arten. ‘I,:I'.il' die im Lg;—
) ]R-ZI:NTRUM gehglte'nen .5 Marder - Arten sind in der Sammlung viele
elege enthalten, die hier im einzelnen gezeigt und beschrieben werden sol-
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gestellt werden,
rechten Anlagen

ck tber das OTTER-ZENTRUM, aus dem

len und zwar in folgender Gliedrung:

4. Baummarder - Martes martes
5.1ltis - Putorius putorius

1. Dachs - Meles meles

2. Fischotter - Lutra lutra

3. Steinmarder - Martes foina
Danach soll auch iiber den Otterhund berichtet werden.

Nach dem Jagdrecht in der Bundesrepublik Deutschland gehéren diese 5
Marder-Arten zu den jagdbaren Tieren und haben in der freien Natur eine be-
stimmte Jagd- und Schonzeit. Eine Ausnahme bildet der Fischotter, der ganz-
jahrig geschont und geschiitzt wird, da er vom Aussterben bedroht ist.

Uber die 5 weiteren Marder-Arten, die nicht im OTTER-ZENTRUM gehal-
ten werden , folgt ein Bericht in einem der ndchsten Mitteilungshefte.

Doch nun zu den Tieren im OTTER-ZENTRUM und zwar in einem Rund-
gang durch das Geldnde in der Reihenfolge der Anlagen.

Dachs - Meles meles

Nach kurzer Zeit erreicht man einen ca. 6 m hohen und ca. 20 m breiten Hi-
gel, den sogen. ,Dachshiigel”, der rings herum mit Hecken-Pflanzen begriint
ist, Durch den Hiigel fiihrt ein fast 20 m langer Gang, mit links und rechts
kleinen Fenstern, durch die man in die Réhren des unterirdischen Baues se-
hen kann. Ein Fenster ist beleuchtet. Aber auch in seinem Freigeldnde kann
man den Dachs oft beobachten. Bei den téglich festgesetzten Fiitterungszei-
ten ist der Dachs, wie auch die anderen Marder-Arten immer ,,piinktlich™ zur
Stelle. Uber das Leben des Dachses in freier Wildbahn noch einige Informati-
onen. Dachs (ménnl.Tier), Déachsin (weibl.Tier) und Jungdachs (Junges). Der
spitze Kopf ist schwarz-weill gestreift. Korperseite dunkler als der graue
Riicken, Unterseite schwirzlich. Der Dachs kommt vereinzelt in allen Wald-
gegenden vor und ist iiber Europa verbreitet. Er ist vorwiegend Ddmmer-
ungs- und Nachttier, um dann seiner Nahrung nachzugehen, die aus Mausen,
Insekten, Schnecken, Wiirmern besteht. Er raubt auch Gelege von Bodenbrii-
tern und nimmt Junghasen. Tagsiiber bewohnt er seinen selbst gegrabenen,
gerdumigen Erdbau (Dachsburg) mit Ein- und Ausfahrten, hdufig auch zu-
sammen mit dem Rotfuchs,

Vom Dachs gibt es viele phil. Belege wie folgt, und zwar Briefmarken, Stem-
pel und Ganzsachen, Bei den Briefmarken sind das jeweilige Ausgabe-Land,
darunter die Michel-Katalog-Nr. Angegeben. In der Abbildung Marken aus
West- und Osteuropa.

51




i

LEGAv A snasan

| Der Nestriduber
GroBbritannien
749

Erstagsstempel mit Dachs fiir eine
Sondermarken-Ausgabe , Ferien -
land* Virton (Belgien) 1974

Grimbart
Nanrungasucne
Frarareioh
2n70

aud

"Ist da was?"
Bulgzrien
1281

Auch auf den beiden nachstehenden Briefumschlagen ist ein Dachs darge-
stellt. Dazu im Einzelnen folgendes:

Ganzsache 1980, der rumin. Post, sowie Rothirsch im Fahnenstempel zum
,.Europdischen Naturschutzjahr 1980",

Schmuckumschlag anldBl. Einer Briefmarkenausstellung in Grafenau 1977,
Thema: ,Heimat, Umwelt, Natur®,.

Briefmarken- Ausstellune
emmat o Euwele s Raur e
CRATENAL s =

and tlatier o gaae Sapen ald o -

Otter (Fischotter) - Lutra lutra

Nach dem Dachshiigel kommt man sehr bald zum Otter-Teich und auch zum
Otterbach, viel spater zum Otter-Wasserfall. Alle diese Gehege sind auch von
Stréuchern umgeben, so daB die Otter auch ihren Schutz haben. An den
Ufern befinden sich auch ihre Verstecke zum Ausruhen. Der Otter ist an sich
ein Ddmmerungs- und Nachtier und in freier Wildbahn selten zu sehen. Im
OTTER-ZENTRUM aber ist er, besonders zu den Fiitterungszeiten, sehr gut
zu beobachten.

In 3 getrennten Gehegen werden mehrere Otter gehalten. Am Otter-Teich
fihrt eine Briicke iiber den Bach, der den Teich speist. Von dieser Briicke
aus kann man gut auf die Teichfliche sehen. Diese ist einige Hundert qm
grof3.

Allgemein ist noch folgendes zu bemerken:Der Otter hat ein lichtbraunes
Haarkleid. Kehle und Fang, sowie die Korperseiten sind heller gefarbt. Der
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Kérper ist lang, schlank und niedriglaufig. Der Fang ist breit, Gehore sind
sehr klein. Die Rute ist lang und an der Wurzel sehr dick. Die Vorder- und
Hinterlaufe haben Schwimmhiute zwischen den Zehen, die im Wasser ge-
spreizt werden konnen. Dadurch ist der Otter ein vorziiglicher Schwimmer
und Taucher. Der Otter ist ein Einzelginger und hat keine feste Paarungszeit,
Nur wenn der Otter eine paarungsbereite Otterin trifRt, bleiben sie fiir einige
Zeit zusammen und trennen sich dann wieder. Nach 9 Wochen Tragezeit
wirft die Otterin 1 bis 3 Junge, die bis zu einem Jahr bei ihr bleiben

Sein Lebensraum sind Bach-, FluB-, See- und Kanalufer, sowie offene
Stmpfe. Er erndhrt sich von Fischen, Krebsen, kleinem Wassergefliigel, Fro-
schen und desgl. mehr,

Der Otter ist verbreitet tiber ganz Europa, jedoch in starkem Riickgang. In
Deutschland ist er das bedrohteste Séaugetier und wird deshalb ganzjahrig ge-

schont,
Doch nun zu den interessanten phil. Belege und Stempeln zum Thema Otter.
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Fischotter in der Porzellankunst
MeiBlen / DDR 776

Tierzeichnung des Naturforschers
Buffon / Frankreich 2676

Welt-Tierschutz

Sichernder Otter o

Grofbritannien 748

Auch in der Firmenwerbung der beiden nachfolgenden Freistempel ist der
Fischotter zu finden.
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AbschlieBende Bemerkungen zum Ottern-Wasserfall. Dieser wird erst ziem-
lich am Ende des Rundganges erreicht, nach einem Baummarder-Gehege.
Dieser Ottern-Wasserfall ist eine bewundernswerte Anlage, die dem Leben
des Fischotters vollig angepaBt ist. Auch hier sind zur Zeit 2 Otter zu sehen.

Steinmarder (Hausmarder) - Martes foina

Bei dem weiteren Rundgang erreicht man als nachstes der Scheune des Stein-
marders. Daneben ist ein Bauernhaus, jetzt auch mit Restaurationsbetrieb.
Beide Gebéude sind alte Fachwerkbauten. Beij der Scheune kann man durch
grofe Fensterscheiben in das Innere sehen. Man sicht alte, landwirtschaftliche
Geréte und Strohballen, Oben im Dachgebilk halt sich gern der Marder auf,
der munter darin herumtollen kann. So klettert er auch in den Béden von
Héusern herum und kann die Bewohner des Hauses néchtlich doch sehr stg-
ren. Er heiBit ja auch nicht umsonst wHausmarder”, Er ist aber auch ein ~Au-
tomarder. Bei seinen nichtlichen Streifziigen durch Ortschaften klettert er in
den Motorraum von abgestellten Autos und zerbeifit dann gern Kabel,
Schiduche und dergl. Wissenschaftler haben herausgefunden, daB diese , Un-
sitte” aus reinem Ubermut und Spieltrieb geschieht.

Zoologisches iiber den Steinmarder. Der Balg ist kakaofarben mit weiBer
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Unterwolle, die Nase fleischfarben. Der reinweiBe. I(f.:hlﬂeck‘ ist faeh’ﬂl;;mle;j
bis Mitte der Innenseite der Vorderldufe g_abe]_!‘otmlg geteilt (“WeiBkeh
chen"). Er ist etwas schwerer, plumper u‘nd niedriglaufiger als der Baun;r::{lf;
der. Auch die Gehére sind kiirzer und spitzer, A.ls .'5.1“1sges;:lro::henesklglac::i :-e
lebt er in schlupfwinkelreichem (S}elirde. St{esnﬂl}rucher; und Waldrindern,
ei und in menschlichen Siedlungen (Scheunen). o

i[i?)bizr ;!L:air:*ubng des Steinmarders besteht aus Ratten, Méusen, l‘(le]g;og_wh:3
Jungwild und Hithnern im Winter. Im Sommer aber auch aus Eiern, Obst un
?fgggtet ist er, bis auf die Britischen Inseln und Nordeuropa, auf dat.:; ganze
restliche Europa. Der auf Kreta Ieben@e Steinmarder (Martes foina bunites)
hat nur einen sehr kleinen oder auch }celnen Kehlfleck. " "
Nachstehende Belege mit dem Ste_mmgrder. Auf fast allen ist der grolle,
weiBle und gegabelte Kehlfleck deutlich sichtbar.

={lnmscn_ag Garzeache
1278) éer sow],., Poat
mit Steirmerder uag 2
Junstioren.

Fildu—=crlag Ganzoache
1921 ' deyr hHulg, Past T
Sueinmarder,srn
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Baummarder (Edelmarder) - Martes martes

Nach der Steinmarder-Scheune fihrt der weitere Rundgang am Iltis-Schup-
pen vorbei, der erst spiter behandet werden soll, in ein Waldstiick. Hier
kommt zunichst der Otterhund-Zwinger, auch dariiber spdter, zum Baum-
marder-Gehege. Dieses ist eine groBziigige, artgerechte Anlage fiir den
Baummarder. Man geht hier auf einem ca, 4 m hohen und ca. 100 m langen,
kreisformig um das Gehege gebauten Holzsteg und kann von hier aus in das
Gehege sehen. Nach unten auf den Waldboden, nach oben in die Baumkro-
nen, den Lebensbereich des Baummarders. Am Tage aber nur selten, jedoch
bei den Fiitterungszeiten ist der sehr scheue Baummarder gut zu beobachten,

Zum Baummarder allgemein noch folgendes. Sein Balg ist kaffeebraun mit
gelblicher Unterwolle, die Nase schwarz. Der Kehlfleck ist rund und gelb,
zuweilen auch weiBgelb oder rotgelb (“Gelbkehlchen). Er ist schlanker und
hochléufiger als der Steinmarder, auch mit groBeren und lingeren Gehéren
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als dieser. Als ausgesprochenes Waldtier bevorzugt er Mfsch« und Nadelwald
mit Dickungen und kann nachts weite Strecken durchstreiefen. -
Der Baummarder jagdt in der Ddmmerung und nachts' aber auch arfrj age.
Haher, Wildtauben, Eichhérnchen, Miuse und‘Jungwﬂd s:tehen au kseng'en
Speisepaln. Er pliindert auch Vogehcllers’t_xler und nimmt die Eier als Leckerbis-
er auch Friichte, Beeren und Pilze. ‘
;Zri‘ﬁ;:e\t'grbfeitung erstreckt sich, aufler England, Schottland und Mittel-und

Siidspanien, auf ganz Europa.

Sichernder Baummarder (links)
Ruménien 4136

Tschechoslowakei 1736 (oben)

PlipkzaR LaSILD
AET B
“aba Flan y dhe

Brief aus Ungarn, Baummarder auf Marke und im Sonderstempel
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litis (Europa, Waldiltis, Ratz) - Putorius putorius

Nun wieder ein kurzes Wegstiick zuriick an den Waldrand zum w11tis-Schup-
pen”, bei dem in den angrenzenden Sumpfflachen der Iltis gut beobachtet
werden kann. Dieser Schuppen, ein einfacher Bretterstall, hat grofle Glas-
wande, so dall man auch hier den Iltis oft sehen kann.

Zoologisch ist iiber den lltis folgendes zu sagen. Der Balg hat lichtstehende,
braune Grannenhaare und gelbliche Unterwolle, an den Seiten durchschim-
mernd. Hals und Riicken sind an der Oberseite hell, der Bauch ist dunkler.
Kehle und Branten sind nahezu schwarz. Der Kopf des Iltis hat eine weille
Gesichtsmaske, die Gehore sind hell. In der Gestalt ist er etwas plumper und
kiirzer als die Marder, besonders die Rute. Die weiblichen Tiere sind wesent-
lich kleiner als die mannlichen.

Seine Nahrung sind Ratten (Ratz), Mause, Frosche, Kleinvogel und deren
Gelege, aber auch Junghasen und Kaninchen, die er vorwiegend nachts er-
beutet.

Der Iltis lebt tber Europa verbreitet, er fehlt aber in Irland, auf den Mittel-
meer-Inseln und in Teilen Skandinaviens. Gern lebt er an bewachsenen Bach-
und FluBufern, in Sumpfgebieten, auch in Wiesenlandschaften. Selbst in
menschlichen Siedlungen ist er anzutreffen.

|imternznonas Lapziger Ravarwaren sisiom | Vom Waldiltis gibt es nur die

Briefmarke DDR Mi. -Nr,
2678, aus einer Ausgabe zur
Internationalen  Leipziger
Rauchwarenauktion.

Der Steppeniltis - P. p. evermanni-

hat sehr helle Flanken, Er lebt in Studost-
Europa in offenen Landschaften,

e
tulnm-uu;:u.;..x;l

Ungarn 3388
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Stepoeniltis.83% stilis
Splzsicr zur Pelzmesse
in Leningrad 1267,
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Die 3. Iltis-Art ist der Tigeriltis - Vormela peregusna. Er hat am !_3alg_welﬂ-
gelbe Flecken und am Kopf auch helle Abzeichen. Er ist ebenfalls in Sudostl~
Europa verbreitet, jedoch im starken Rijck_g,a_ng, lebt er vorwiegend in Bul-
garien im gleichen Geldande wie der Steppeniltis.
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Bulgarien 1379 Ruminien 4394

Anmerkung der Redaktion: Da der Artikel unbedingt_ im Juli-Heft erscheinen
sollte (zum Besuch des OTTER-ZENTRUM zu amml.erer'l). ist er von den
Abbildungen her stark gekiirzt worden. Teil 2 erscheint im ndchsten Heft
(Otterhund und 5 weitere Iltis-Arten). Ab Oktober kann der Artikel in unge-
kiirzter Form bei der Literaturstelle angefordert werden.
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OTTER-ZENTAUM, 29386 Hankenshiittel

Faz fr. (05832} 98 04 51

Kagse, allgameins Informationen: Tej. (C5832) 58 08 78
Gruppeninfa und -anmeidung Tel. (05832} 98 08 20
Eusﬂmmeldm; hir Gruppen: Tel, {05832 98 08 24

Offnungszeiten

OTTER-ZENTRUM

16, Jareae - 15 Mar 950 17 09 Linr

I6. Marz 31 Ohigter 3 37 1529 e

L Mewverminer - 15, Dezemper 9 AN-1700 e
Restaueant im OTTER-ZENTRUM

18, Jarar - 15 Marz 11 00.17 B,

16 Marz . 31 Chqmnar L001R 3T ey

L. Movember - 15, Deremaer: HC0 1735 taw
OTTER ZENTRUM wnd Fasimar e

ST LB Do e - 15, L Beacin pan

Fiiterungs- und Aktivitatszeiten mae ¢ 20 mas

Sommerzeit Winterzeit

5331100 L5 1245 115 1)
Zeit Ot Ort
=

Bephjeaay

9.30 Uhe  Gttrung

9.40Uhr Einfubiung
10.00 Une  DACHS Ewfifnmg
10.20 Uhe  OTTER (TEICH) DACHS
10.40 utr STEINMARDER OTTER (TEICH)
11.00 Uhe  OTTER (BACH) STEINMARDER
11.20 the Krnlanpwesen OTTER (BACH)
1140 Ubr LTS Einfubeung
12.00 Uhr  Thema cer Sason Lms

1220 Une  DTTERHUND OTTERHUND
12.40 Ghr BAL DER

13.00 Uhr  OTTER [WASSERFALL) OTTER [WASSERFALLY

Eintrittspreisa

Mdgeiter der Aktoe Frscnotterschuts & Lt

Erwackepra [ 8.00
Erazibcanandsppgan - 5 ” . M 750
Fertne: fre e e et -[m 80O

Kindes (8 14 Jatra) FEE
Mk Genoen (3 14 eyt -
Scrdlatsen ) Hehnderte g W]
Bewiderte’ Shoeren’, Acteinese %

StRUR e Chor (4 fareps gre

oM 6,00

e Wb e it - L D4 7,00

Nur fir Gruppen” -

Frdvenng ica 15 ma ) Eorty « 2,00 U8 ‘ero Persany

Sehurter Hudg g fea. 9 e | Exmitt « & 00 DM fary Peysea
Marrertoong Pundgang ica. 90 men i £ etrit - A5G0 DM oro Parsort
T T

T Gndpen nesteten acy e st 15 Preconen ece {5 Peruss s

reme) Eirarey
Alle Emtrittskarten gelten tir den panzen Tag,
SArRCIgen Ao am Eles fan Tag 1 matrmaigen Barreten Ges
CTTERZENT: ML

Einige Tips, die Sie beachten solften:

- Achten Sie auf die Fomer g uneg Aktrertatrrenen!

- Folgen Sie bai thrm Rundgang der Rehendolge der
Aktratiten [uehe Tabelle eyl

- Hebmen Sie sich Zen fiir die Speie und Informatiognant

- Bringen Siue keine Haustiers mpt

- Futtern Sia bitte kewagtalhy e Tigrs!

Nettenton Alllang (&) versichen
L ¥ T o e e nmwwmzuxxhwr{slﬂ

Semmerzeit Winterzeit
18131 1) HLI512,950 45 1y
en On On
13.40 Uhr  Exbevung Entiwang
14.00 hr  OTTER [TEICH) DACHS
14,20 Uhr  STEINMARDER OTTER (TEICH)
= 14.40UNn Mxoerberan ] STEINMARDER
A 15.00Un OTTER (BACH) Marderberarung
T 1520 U Klenleoowesen Ephishvung
3 1sa0uw s OTTER [BACH)
S 1600 Un OTTERMUMD LTS
1620 Uw BAUMMARDER OTTERHUND
16.40Unw OTTER (WASSERFALL)
17.00 Uhr LTIS
L1720 (e

17.40 Unr DACHS
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73 WST ltalien, Treviso, 42. Ausstellung , DOC-Wein*

74 SST ltalien, San Miniato, 27. Triiffelmarkt .
75 SST halien, Canepina, 10 Jahre VoIksmuseum,A.bb.Botuch
76 SST Italien, Norcia, 35. Markt fiir Schwarze Triiffel

77 SST ltalien, Scheggino, Triiffeltag
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