Forstwirtschaft e.V.
Heft Nr. 97 April 2000

i LYe3e
FL

2 PO A
TREER ST




Auf ein Wort. ..

Mit dem Kassenabschluss endet das Jahr 1999 und gleichzeitig muss der
Blick nach vorne gehen. Auch wenn ich mir vorgenommen habe, das neue
Jahr etwas ruhiger und gelassener anzugehen, bin ich heute nach nur 10
Wochen im neuen Jahrhundert weit davon entfernt.

Anfragen vom BDPh und diverse Schreiben mussten bearbeitet werden und
die Vereinsauktion stand an.

Nach Gebotsschluss lagen 37 Gebote vor, eine erfreuliche Zaht. Fiir die zahl-
reichen Lose lagen bis zu 7 Gebote vor. Bienen waren gesucht, aber nur
wenige Belege in der Auktion. 36 Rechnungen und die Belege dazu wurden
an die Bieter versand. Dies war der erste Schritt, dem noch weitere folgen
werden, Ich hoffe, bis Mitte April alles erledigen zu konnen.

Unsere Arbeitsgemeinschaft ist Mitglied im Bund Deutscher Philatelisten
e. V. | In unserer Satzung Punkt 3 Absatz {2) steht:

Ordentliches Mitglied der Arbeitsgemeinschaft | L-W-F* kann jeder Philate-
list der dem BDPh e V. oder einem der FIP angeschlossenen Landesverband
angehort werden.

Bei der letzten Uberpriifung unserer Mitgtiederliste hat der BDPh festgestelit,
dass ein paar unserer deutschen Mitglieder keinem dem BDPh angeschlos-
senen Verein angehoren. Auch wenn dies fur die ArGe keine Konsequenzen
hat, entgehen diesen Mitgliedern doch die Vorziige die der BDPh zu bieten
hat. Zum Beispiel 10 x jihrlich die, wie ich meine, hervorragende Verbands-
zeitschrift  , PHILATELIE", die Jahresgabe, jahrlich eine kostenlose Anzeige
in der Philatelie, Rechts- und Sammlerschutz usw,

Mitglieder unserer ArGe, die keinem BDPh-Verein angehéren, konnen ber
uns Mitglied im BDPh werden und das fir kleines Geld. Fur Rickfragen
stehe ich gerne zur Verfiigung,

Vorausschauend machte ich auf die Internationale Briefmarkenborse Sindel- |
fingen, vom 27. - 29,10.2000 hinweisen. Wie seit Jahren werden wir dort mit |
einem Info-Stand vertreten sein, aber auch unsere Jahreshauptversammlung °
am Samstag den 28 10.2000 abhalten, dazu wird separat eingeladen. Bitte
diesen Termin vormerken, es stehen Vorstandswahlen an.

Auf das Jahr 2001 und unser Jubilium ist schon ofter in unseren Mitteil-
ungsheften hingewiesen worden. Vor unserer Jubiliumsveranstaltung findet
in Wuppertal, vom 24. - 27.05.2001 die NAPOSTA statt. Die Philag Wup-
pertal hat mich angesprochen und grfragt, ob wir uns beteiligen wollen. Als
Wuppertaler habe ich spontan zugesagt. Wie unsere Beteiligung aussehen
wird, muss noch geklirt werden. Freuen wiirde ich mich, wenn Mitglieder
unserer ArGe hier ausstellen wiirden.

Bis dahin ist noch einiges zu tun, gehen wir es an

Thr Horst Kaczmarczyk
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Akademie Deutscher Genossenschaften
von Stefan Hilz, Hessheim

Die Genossenschaften in Deutschland verfiigen tiber ein eigenes Bildungssys-
tem, an dessen Spitze die Akademie Deutscher Genossenschafien (ADG) aul’
Schlo® Montabaur steht. Hier werden unter anderem die Fiithriifigskiafte von
landwirtschaftlichen und gewerblichen Genossenschaften und Verbundgrup-

pen auf ihire Fithrungsaufgaben vorbereitet.

Das genossenschaftliche Bildungssystem ist dreistufip gegliedert. Grundiage
ist die innerbetriebliche Ausbildung in den Genossenschaften und Verbund-
gruppen. Daran schliessen sich Fortbildungsmafinahmen an 16 regionale
Bildungszentren an. Sie qualifizieren bis zur mittleren Fihrungsebene Dic
dritte Stufe bildet schhieBlich die Akademie Deutscher Genossenschafien als
zentrales, bundesweit titiges Bildungsinstitut. Die ADG fithrt Seminare fiir
Fach- und Fiihrungskrifte aus allen (enossenschaften und Verbundgruppen
durch. Jahrlich nehmen mehr als 8 000 Teilnehmer an durchschmttlich 500
angebotenen Seminaren teil, die zwischen einem Tag und dreizehn Wochen
dauern,

Die Akademie Deutscher Genossenschaften hat ihren Sitz seit 1970 auf
Schlofl Montabaur im Westerwald. Der Komplex umfait unter anderem 19
Seminarraume. Die Bildungsangebote der ADG sind auf Optimierung de-
Leistung der Genossenschaften und Verbundgruppen ausgenchtet. Die ADC
ermittelt den Bedarf aller genossenschaftlichen Sparten und entwickelt dafii-
geeignete Aus- und Weiterbildungsprogramme. Bei ihrer Arbeit stiitzt sich
die ADG auf Dozenten aus der genossenschaftlichen Organisation und auf
hochkaritige Dozenten aus Wissenschaft und Praxis.

Im Mittelpunkt der Akademietdtigkeit stehen zum einen AbschluBserminare
von systematischen, mehrstufigen Entwicklungswegen und zum anderen Wei-
terbildungsseminare. In anderen langlaufenden QualifizierungsmaBnahmen
wird zum Beispiel der Abschlull zum Trainer, Marketingleiter, qualifizierten
Kundenbetreuern oder - per berufsbegleitendem Fernstudium - Diplom-Be-
triebswirt (FH) angestrebt. In Weiterbildungsseminaren werden fachbezogen::
und fachiibergreifende Themen behandet.

Um auch den sich standig groBer werdenden Anforderungen an eine Fiihi-
ungskraft in den landwirtschaftlichen und gewerblichen Genossenschatten
und Verbundgruppen gerecht zu werden, bietet die ADG in ihrem Premium-
Produktsegment ein Management-Intensiv-Programm fiir Fithrungskrifte an.
Ziel ist es, Nachwuchsfihrungskrifte auf ihre generalistischen Aufgaben
fundiert vorzubereiten, bezichugsweise ,,amtierende” Fiihrungskrafte auf dic
neuen Anforderungen an thr Qualifikationsprofil einzustimmen.
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Absenderfreistempel der ADG

Quelle: VDL-Journal, Juli 1999

Wiihl- und andere Miuse lieben Kartoffeln
von Klaus Henseler, Hasloh

Ausgesprochene Schadlinge in Feldern und Girten sind die Feldmause sowie
die Schermause, auch groBe Withimause genannt. Wahrend die Schermause
meist unterirdisch nagen und tiefe und relativ breite FraB3spuren hinterlassen.
nagen die Feldmause oberirdisch und schadigen vor allem die duBere Rinde
Withlmause sind Vegetarier. Wihrend der Vegetationszeit zahlen Blumen-
zwiebeln, Nelken, Sellerie, Zwiebeln, Kartoffeln und Schwarzwurzeln zu
ihren , Lieblingsgerichten” Geschatzt sind aber auch junge Gehdlzwurzeln,
vor allem die von kleinen Apfelbaumchen. Im Winterhalbjahr nimmt der an
Geholzen angerichtete Schaden deutlich zu.

AbwehrmaBnahmen: Wichtig ist in jedem Fall die groBflachige Bekampfung.
Man kann sie entweder in Fallen fangen oder aber pflanzliche Giftkader in die
Gange legen. Die oft beschriebene Methode, die Mause in ihren Gangen mit
Kohlenmonoxid (dem Auspufigas von Automotoren) zu vergasen, wirkt nur
in feuchten Boden Der Vermehrung von Withimausen kann man vorbeugen,
wenn man Katzen hilt, einen Unterschlupf fir Wiesel schafit. ctwa durch
liegenlassen von Steinhaufen, durch einen regelmafigen Grasschnitt und
durch gute Kontrolle unter der Mulchdecke. Der Anbau von mause-
abweisenden Pflanzen zwischen den Kulturen, etwa Stcinklc‘r, Kaiserkrone,
Hundszunge und Knoblauch, ist auf Tonboden weniger wirksam und bej
starker Mauseplage in jedem Fall nicht ausreichend
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Super-Kartoffel 1999
Revue. 1999

Nach einem wunderschonen Sommer ist die Winter-Kartoffel 1999 im ganzen
Land besonders gut geworden. Die Kartoffeln haben einen besonders krafti-
gen und aromatischen Geschmack. Die Erklarung dafiir: Wegen der vielen
Sonnentage haben die Frichte besonders viel Starke eingelagert. Etwa 15%
pro Knolle. Das sind 3% mehr als im Vorjahr. Die Starke ist der Haupt-Ge-
schmacksstoff. Die Kartoffeln schmecken nicht nur gut, sie sind auch sehr
wertvoll fiir unsere Gesundheit. Denn auch der Gehalt an Vitalstoffen ist in
diesem Jahr héher als die Jahre zuvor.

Es lohnt sich also jetzt besonders oft und regelmaflig Kartoffeln in den Spei-
seplan einzubauen. Sie machen -entgegen langst uberholter Behauptungen-
nicht dick. Allerdings sind sie nur dann eine wertvolle Nahrung, wenn man
sie als Pellkartoffel genieBt. Als Bratkartoffeln oder Pommes werden sie zur
Kalorienbombe.

Die Kartoffel ist kalorienarm, nahrstoffreich und gehort zu den vielseitigsten
Lebensmitteln. Sie enthalt hochwertiges pflanzliches Eiweil3, das sich ideal
mit Kase, Ouark und Eiern kombinieren 148t. AuBerdem ist die Kartoffel ein
klassischer Lieferant fur basische Substanzen und daher eine ideale Beilage
zum Fleisch, welches dem Kérper reichlich Siauren zufiihrt. Auf diese Weise
entscharfen Kartoffeln die Belastung von zuviel Fleisch

In der Kartoffel sind nahezu alle wichtigen Mineralstoffe und Spurenelemente
enthalten. Die Kartoftel verfligt nicht nur iiber reichlich Starke, sondern auch
uber Magnesium furs Herz, Kalium fiir Nerven, Muskeln und Verdauung so-
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wie Kalzium fur die Knochen

Beachtlich ist der hohe Anteil an Vitamin C, der -dank einer spezicllen bio-
chemischen Verbindung- auch beim Dampfen nicht verloren geht Daher
kann man mit dem regelmaBigen GenuB von Kartoffeln Erkaltungen und
anderen Infektionen vorbeugen, kann sich stark gegen Strefs machen

Wer an zu hohem Blutdruck leidet, der sollte ebenfalls regelmaBig Kartoffeln
essen. Das kann bei leicht erhohenten Werten Medikamente ersetzen. kann
bei hoherem Blutdruck auf ideale Weise die édrztliche Therapie erzanzen

Me¢ Cain verzichtet auf gentechnisch verinderte Kartoffeln

Der kanadische Lebensmittelkonzern Mc Cain, einer der groBen Produzenten
von Tiefkuhl-Pommesfrites, wird im nachsten Jahr in Kanada keine gentech-
nisch veranderten Kartoffeln mehr verarbeiten _Mc Cain Foods Canada®
beugt sich damit Forderungen der Verbraucher

Leider wollte sich die Firma nicht dazu duflern, ob auch in anderen Teilen des
weltweit operierenden Konzerns diesem Schritt gefolgt wird.

Kartoffelanbau ist in New-Brunswick und auf den Prince-Edward-Inseln ein
wichtiger Teil der Landwirtschaft. Die nur 5 600 gkm grofie PEI ist das
Zentrum des kanadischen Kartoffelanbaus. Gentechnisch veranderte Kartof-
feln produzieren ein Protein, das als natiirliches Insektizid eine Kartoffelka-
ferart abwehren, aber fiir den Menschen unschadlich sein soll Bisher wurden
nach Angaben der Bauernverbande vor allem gentechnisch veranderie Saat-
kartoffeln gezogen Die Produktion von genmodifizierten Speisekarioffeln
sollte erst in den kommenden Jahren massiv beginnen

Neuseeland
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Neujahr - 2000 Briefmarken ,,Heilkriuter*

Zum frankieren von Neujahrs-GruB3karten und zur Publizierung von thailan-
dischen Heilkrautern hat die thailindische Post am 15 11 99 4 Werte zu je 2
Baht mit verschiedenen Heilkrautern herausgegeben

Thunbergia lauriflora Lindl.
Die frischen Blitter werden als Therapie zur Entgiftung verwendet

CGimelina arborea Roxbh
Die Rinde der Stiele findet Anwendung bei der Behandlung von Hautkrank-
heiten

Prunus cerasoides 1. Don
Hier fiondet die Rinde der Stiele Anwendung bei der Behandlung von
Husten, Katarrh und akuter Gicht

Fragraea fragrans Roxh.
Die Blatter dieser Pflanze werden verwendet zur Behandlung von Malarie
und Hauterkrankungen

Gebe:

Motive . Bier, Wein, Kaftee, Holz*
in reicher Auswahl vorhanden

Giinther Liepert, Postfach 8, D-97448 Amstem
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Die Weinschule des CIVB
von Stefan Hilz, Hessheim
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Der Absenderfreistempel zeigt ein halbvolles Weinglas mit einer Fliege und
dem Schriftzug .Bordeaux”. Zu finden war er auf einem Briefumschlag, der
Informationen und Unterlagen zur Weinschule des CIVB enthielt

Der CIVB ( Conseil Interprofessional du Vin de Bordeaux) ist der Fachver-
band der Bordeaux-Weine und unterhilt unter anderem eine Weinschule.
Diese wird im Prospekt wie folgt beschrieben

«Die Weinschule des CIVB gleicht keiner anderen schulischen Einrichtung:
zwar vermittelt sie Wissen -doch in Gestalt von Gefiihlen, Empfindungen !
Ohne weitere Anforderungen wendet sie sich an all diejenigen, die die zau-
berhafie Welt des Weines entdecken mochten. Thre padagogischen Grund-
satze sind einfach: Lernen durch praktisches, auf einfach zugingliche Weise
erlautertes Vertrautwerden mit ein paar visuellen, geruchlichen und ze-
schmacklichen Anhaltspunkten, die es dem Einzelnen ermoglichen, sich je
nach Lust und Laune in der weiten Welt der Weine zu bewegen Angesreb-
tes Ziel: Vermittlung der Freude am Schonen und des Genusses von Gutem*.
Angeboten werden Kurse mit verschiedenem Niveau. So steht der Kurs | un-
ter dem Motto , Einfiihrung in die Weinverkostung, Entdeckung der Borde-
au-Weine", der Kurs Niveau 2 unter dem Motto . Aufbaukurs Sinn fuir Bor-
deaux - Bordeaux fur Sinngenuf*

Die Kurse finden an drei aufeinanderfolgenden Tagen im _Maison du Vin de
Bordeaux™ statt

Die Weinschule des CIVB ist unter folgender Anschrift zu erreichen
I'Ecole du Vin
Conseil Interprofessionel du Vin de Bordeaux

1, cours du XXX Juillet
F- 33075 Bordeaux
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,»Weintaufe 1999+
Ergiinzung
von Horst Kaczmarczyk, Wuppertal

Seit 20 Jahren wird diese Zeremonie mit Weinen von Herrn Alois Meisl
durchgefiihrt

Herr Meisl ist Winzer, Briefmarkensammler und Mitglied im BSV Langenlois
/ Osterreich sowie Mitglied unserer Arbeitsgemeinschaft

Erste Taufpatin war die damalige Weinkonigin , Gudrun®

Danach waren es immer hohe Personlichkeiten und hoher Besuch war bei je-
der Weintaufe angesagt (siehe nachfolgender Artikel)

Im Jahr 1998 hat die Birgermeisterin der Weinstadt Langenlois die Paten-
schaft ibernommen und den Wein, einen grilnen Veltiner, auf den Namen
.Postillion d amour™ getauft (Abb 1)

Philatelisten-Wein
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&Q o '_' ? o

F771/99
grafik stein

&  GRONER VELTLINER
Kamptaler Qualititswein - 12 % vol. - trocken - 1 |
Erzeugerabfiillung Weinbau Alois Meis!

3550 Langenlois, Kremser Strafe 51 - Tel. 02734/2043

BSYV Langenlois

Abb. 1
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Im Jahr 1599 war der Prasident cer Osterreichischen Post der Pate Wie 1998
war auch der 1998 ein Griner Veltiner, fir den ein ca 50 | fasserdes Ovalfal
extra angefertigt wurde. Der Wemn erhielt den Namen _Philos Ateleia”
(Freund der Briefmarke) Der nachfolgende Beleg (Abb2) zeigi unser
Mitglied mit dem Fal
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Phila Weintaule 1999
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Abb. 2. auf die Weintaufe weisen Sonderumschlag
und Sonderstempe! hin

WERBESCHAU 21.11.199%
By LANCGENL OIS

Abb 3, Phila Weintaufe 1999, Werbeschau 21 111999 Langenlois
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Phila Weintaufe 1999
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WERBESCHAU 21.11.1998
BSV LANGENLOIS

Abb. 4. Phila Weintaufe 1999, Taufpase Antor: Tettinek

Riickblick 21. November 1999
von Wilhelm Winkler

Am Sonntag den 21. 11. 1999 war in Langenlsis die Philatelic im Mittal-
punkt. Die Phonix- Halle Renner Werke war der ideale Standort fiir unsera
Aktivitdten, die auch von zahlreichen Besuchen wahrgenommen wurde I
Programm stand u.a. die Weintaufe des Philatelisten- Weines. die den Hihe-
punkt der Veranstaltung bildete. Diese wurde ausgezeichnet durch zahlreche
Ehrengéste. So erschien als Taufpate der Pracident der Post Ag, Vag Anton
Tettnik mit Gattin

Getauft wurde wie im Vorjahr ein gniner Veltiner des Produzenten und Phi-
latelisten Alois Meisl Der Name des Jungweins lautet Philos Atzlea’
(Freund der Briefmarke)

AnschlieBend hatten alle Mitglieder Gelegenhent den jungen Veltiner ansgie-
big zu verkosten

Mein Dank gilt allen, die zum guten Gelingen der Veranstaltung beigetragen
haben
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angebracht sind, die regelmaBig klappern und somit Stare und ronstige Voy
aus den Weingirten fernhalten sollen Dieses Klapotetz hat eire Cesimtnl ¢
von 16,5 m. Die Federn haben einen Durchmesser von 13,4 m. Dias Schla -
werk mit Windrad wiegt 3.4 t und der 9m hohe Stamm wizgt 200t ln
Klachel wiegt 40 kg. Der Stamm ist aus Eichenholz, das Schiazwerk nil den
8 Kloppeln aus Akaztienholz, das Klangbrett ist aus Kirschholz vnd dic e
dern aus Fichtenholz

Ein solches holzernes Klapotetz ist vielleicht eine Anregung, einen kunlizan
osterreichischen Sonderstempel zu verausgaben, damil sich sowohl fo
Gedanke an eine saubere Umwelt, Wein und Holz dokumentieren adi

Klapotetz-Vigel und Wein
von Kurt Buck. Rottweil

Weinheiliger St. Gallus

von Gunther Liepert, Arnstein

Diesmal soll der heilige Gallus, der auch Caillech oder Kall:ch genena
vorgestellt werden

Gallus kam um 550 als irischer Edelmann zur Welt. Lr winde inn Elost
Bangor erzogen und von Kolumban zum Prieser geweiht. Zusamnen nif cic-
sem reiste Gallus um 600 auf das Festland, um in Gallien und Alcran az dis
Evangelium zu verkiinden. Jahrelang lebten beide in Arborn und Lirzpens am
Bodensee. Als Kolumban im Jahre 612 nach ltalien weite-zo2 malste Salles
erkrankt zuriick bleiben. Er zog sich mit einem Kaplan numens NMagaldes
und mit anderen Gleichgesinnten in eine Einsiedelei an der Steiv ch zoich
wo er im folgenden Jahr ein Bethaus errichtete, an dessen Stelle ¢ n Jabrhi-
dert spater das berithmte Kloster St. Gallen gebaut werder collie s wurds
Gallus ohne es zu wissen, der Begrunder des nach ihm benann en Benecil
tinerklosters in der Schweiz
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Altstatten-St. Gallen, Bildpostkarte der Schweiz von 1126

Im Sausaler Weinland auf dem Demmerkogel ( 670 m) bei der Gemeinde St
Andrda-Hoch, Sudsteiermark/ Osterreich steht ein seltsames Gebilde, das
groBte Kalpotetz der Welt Es ist eine Art Windrad, an dessen Achse Holzer
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Von seiner Einsiedelei, dem auBlersten Vorposten des Bistums Konstanz,
brachte Gallus das Evangelium u.a nach Appenzell und Toggenburg Das Bi-
schofsamt von Konstanz hat er ebenso ausgeschlagen wie den Antrag, Abt
von Luxeuil zu werden Er bliecb Missionar und starb hochbetagt in seiner
Klause zwischen 640 und 645
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Osterreichische Bildpostkarte aus Gallenkirchen im Monafon

Der heilige Gallus wird zumeist als Benediktinermonch mit Wanderstab dar-
gestellt oder als Einsiedler. Gelegentlich hat er als weiteres Attribut einen Ba-
ren, dem er Brot reicht oder Holz tragt. Nach der Legende soll ein Bir das
Holz fiir den Bau der Klause herbeigeschleppt sowie alle anderen wilden Tie-
re von der Einsiedelei abgewehrt und dafiir taglich einen Laib Brot bekom-
men haben
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Absenderfreistempel aus Leer
mit Hinweis auf den Gallimarki

Verstandlicherweise ist Gallus vor allem Patron von Stadt und Kanton St
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Gallen. Er gilt ferner als Schutzheiliger der Ganse und Huhner (gallus=Hahn)
Da das Kloster St. Gallen entscheidend fiir die Chnstianisieruing Schwabens
war, wird Gallus gelegentlich auch als , . der Schwabenheilige™ bezeichnet
Fiir die lindliche Bevélkerung war der Gallustag frisher ein wichtiger Tag So
galt er beispielsweise als Herbst-Winter-Wende mit der Folge, dass ua
Weidezeit und FloBarbeit vorbei waren. Am Gallustag sollte auch die Ernte
abgeschlossen sein, getreu der Bauernregel

Auf St. Galles soll daheim sein alles
Was anschlieBend noch auf den Feldern, in Garten und Weinbergen war
durfte von jedermann genommen werden, ohne dass es Diebstahl war. In An-
betracht der heute vielerorts erst Ende Oktober beginnenden Traubenlese
durfte diese Regel zumindest bei vielen Winzern aul Unverstandnis stolien

LECHTENSTEIN

Liechtenstein Mi -Nr. 492 Schweiz Mi -Nr. 708

In manchen Gemeinden erinnern Gallusmarkte noch heute an die Bedeutung
des Gallustages, als der AbschluB} der Ernte mit Festen gefeiert wurde
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Die alten Winzer hatten offensichtlich keine gute Meinung vom heiligen Gal-
lus, insbesondere dann nicht, wenn an seinem Tag die Trauben noch nicht ge-
erntet waren. Dies belegt ein iiberlieferter Winzerspruch.bei dem roch zwei
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anderen Heiligen die Rede ist
Wenn Felix (11.9) nicht gluckhafi.
der Michel (29.9.) keinen Wein schalli;
wenn dieses nicht kann sein,
so bringt Gallus sauren Wein.
In einem etwas abgewandelten Spruch werden zwar auch die Heilizen Felix,
Michael und Gallus bemiuiht, doch ist dort ein anderer Martyrer namens Felix
gemeint:
Wernin Felix (30.8.) nicht gluckhafi.
der Michel kein"Wein schafli,
hat Gallus nur Sauren
auf’s Feld fiir die Bauren

l". L S35

ostk.
Raloetwedal -on AUR 2L
Fﬂ.“‘m‘ v bl g s Rl PO
[Stadt des 20 Hessentages vom ) 29 Jure 1980
2 M\.?ﬂi_'?l B,.‘,‘i)_‘l
Eu‘i’f{:ft'uh)‘?‘r&ft’f" I3 =
= 2eoo '?z’am-bmq 6L l lpoe  Hoowmnr v, A

Bildpostkarte aus Griinberg
mit Hinweis auf den Gallus-Markt

Weitere Winzerweisheiten lassen Gallus gegenuber Michael schon fast als
Rebenfeind erscheinen:

Michaeliwein ist edler Herrernvein
Galliwein nur Bauernwein

oder

Galliwein - Sauerwein
Galliwein - Bauermwein
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Bei einer solchen Einschitzung der Beziehung des heiligen Gallus zum Wein
kann es nicht uiberraschen, wenn unsere Altvorderen uberhaupt keine Mein-
ung hatten, an seinem Festtag Trauben zu ernten, um nicht seinen Zorn noch
groBer zu machen. Dies sollen ebenfalls iiberlieferte Winzerregeln bezeugen:
MuB Gallus Buttentréger sein,
ist’s ein schlechtes Zeichen fiir den Wein

oder

Sankt Gallus ist voll Uberdruss
wenn Weinbutten er tragen muf}

el f.‘;a!“.r'._l.ai‘i.r
"‘V") PARE VA 8835
Galli-

Werbestempel aus Leer
mit Hinweis auf den Gallus-Markt von 1993

Festtag des heiligen Gallus ist iibrigens der 16. Oktober

Quelle: Dieter Graff. Weinheilige und Rebenpatrone,
Saarbriicken 1988

Leser fragen:

Welches Mitglied unserer Arbeitsgemeinschafi ist direkt oder iiber nahe
Verwandte per e-mail zu erreichen 77?

Meldungen bitte an: Klaus Henseler

Kieler Str. 47
25474 Hasloh
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Stempelneuheiten aus Frankreich Pilze Neuheiten

Zentralafrika 1999

1 85340 Olonne-sur-Mer seme Walder .
2 59160 Lommeé: 2000 Baume in die Stadt 2000
3 84110 Vaison la Romaine: u.a Rinderk opf
4 06500 Menton 67. Fest der{Zitrone
3 68800 Vieux-Thann: seine Weinbérge ..
6. 75001 Paris: Eichenblatter
I7 01 2000 du 03 01 au 31 03 2000
0 i 2000 ARBRES e i
SN DANS LA VILLE Tosessosscecastd
- SES ESPACES NATURELS POUR L’AN 2000

OLONNE-SUR-MER

06500 - ALPES-MARITIMES
du 0301 au 27 02 2000

67'FETE DU CITRON
ds 11 au 27 FEV. 2000

LES FABLES
E LA FONTAINE

MENTON

LOMME

6BBO0 - HAUT-RHIN
22 01 2000

I son histoire

— 50N vignoble

- \K? —“tf:iﬂfff'r’es
l Ao
i i

VIEUX-THANN

Wer kann helfen:

Es wird dringen Hilfe fur die Bestimmungen der Pilzneuheiten gebraucht !!!
Wer helfen kann und mochte meldet s:ich bitte bei der Radaktion

Gerlinde Weber

PK 13

35680 Foca - Izmir
Tiirkei
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Leotia lubrica
Schlipfriger Kappenpilz

SOF Hygrophorus hypothejus (Fr.:Fr.) Fr.
Frost - Schneckling

65F Tarzetta cupularis
Napfformiger Kelchbecherling

280 F Hygrocybe calyptraeformis (Berk & Br.) Fayod
Rosaroter Saftling

345 F Auricularia mesenterica (Dicks. Fr ) Pers
Gezonter Ohrlappenpilz

465 F Phellodon tomentosus Banker
Becherformiger Duft-Stacheling
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485 F Helvella crispa  (Britz. ) Sing,
Herbst - Lorchel

600 F Gyromutra esculenta (Pers,) Fr,
Friuhyjahrs - Lorchel

Schutz gegen Mehltau
aus LW 11.01.00

Das mlo-Gen der Gerste vermittelt zwar einen hervorragenden Schutz gegen
Mehltau, ist aber gleichzeitig verantwortlich fiir eine hohe Anfilligkeit gegen-
uber Magnaporthe grisea, einem Kranheitserreger der Reispflanze.

Ein verstarkter Forschungsaufwand zur Entwicklung neuer biotechnologi-
scher Konzepte fiir eine zukunfisorientierte Landwirtschaft ist angesichis
einer schnell wachsenden Weltbevolkerung von heute sechs Mill, auf iiber 10
Milt. im Jahre 2050, begrenzter Anbauflichen und nicht auszuschlieBender
Produktionsverluste durch globale Klimaverdnderungen zwingend erforder-
lich. Fachleute schitzen, dass zur Zeit etwa jihrlich 30% der Welternte durch
Pflanzenkrankheiten und tierische Schadlinge verloren gehen. Hier besteht al-
50 ein grofles Potential, um die Pflanzenproduktion in Zukunft zu steigern
und damit fur ein¢ ausreichende Erndhrung aller Menschen zu sorgen. Dieses
Potential kann mit Hilfe biotechnologischer Verfahren zur Erzeugung von
Kulturpflanzen mit erhohter Widerstandskraft gegeniiber Schadorganismen,
wie pflanzenschidigende Viren, Bakterien, Pilze und Insekten, genutzt wer-
den. Durch die Nutzung von Resistenzgenen konnte die Gentechnik dazu bei-
tragen, den Einsatz von Pestiziden zu reduzieren. Resistenzgene miissen
allerdings sehr genau auf ihre Auswirkungen beispielsweise gegeniiber ver-
schiedenen Schadorganismen auf unterschiediiche Pflanzen untersucht und
erforscht werden. So hat ein Team von Wissenschafilern am Institut fiir Phy-
topatholie und Allgemeine Zoologie, der Justus-Liebig-Universitit Giellen
unter der Leitung von Prof Dr. Karl-Heinz Kogel jetzt festgestellt, dass
bekanntermalien dic Gerste hervorragend gegen Mehltaupilz schitzt, dage-
gen geradezu eine Anfilligkeit gegen Magnaporthe grisea, einem Krankheits-
erreger der Reispflanze, hervorrufi.

Resistenzgene dic nutzbringend eingesetzt werden konnten, sollen Wider-
standsfahigkeit von Kulturpflanzen gegentber moglichst vielen unterschied-
lichen Schadorganismen vermitteln. Auf der Suche nach Genen mit solchen
Eigenschaften hat die Arbeitsgruppe natirliche Resistenzen der Gerstenpflan-
zen gegeniiber Mehltau erforscht, einer in unseren Breiten sehr hiufig aufire-
tenden Getreidekrankheit. Es ist schon lange bekannt, dass eine hohe Wider-
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standskraft gegen Mehltau als Folge der Wirkung einzelner Resistengene
aufireten kann. Eines dieser Gene ist das sogenannte mlo-Gen.

Aufgrund der Funktion dieses Gens ist die Gerste in der Lage, den [nfekii-
onsversuch des Mehltaupilzes (Blumeria graminis) etfolgreich abzuwehren.
Die mlo-resistente Gerstenpflanze reagiert im attackierten Blattbereich mit
einer Verstirkung ihrer Zellwand, so dass der Pilz am Eindrngen in das
Pflanzengewebe gehindert wird. Dieser pflanzliche Abwehrmechanismus hat
sich als so erfolgreich erwiesen, dass die mlo-Resistenz heute in etwa 70%
der in der Bundesrepublik angebauten Sommergersten eingekreuzt wurde.
Die mlo-resistenten Sorten haben sich in den letzten Jahren im Feldanbay
hervorragend bewahrt, vor allem deshalb weil kein Resistenzbruch™
beobachtet werden konnte, d.h. es haben sich keine Mehitaurassen entwic-
kelt, die die schiitzende Wirkung des mlo-Gens umgehen konnen.

Von grofier Bedeutung war nun die Frage, ob das mlo-Gen nicht nur gegen
Mehltau, sondern auch gegen andere Krankheitserreger eingesetzt werden
kann. Fiir eine solche Hypothese sprach, dass in der jingsten Zeit Verwandte
dieses Gens, sogenannte ,Homologe™, auch in anderen Pflanzen, wie dem
Reis oder dem Feldunkraut Ackerschmalwand (Arabidopsis thaliana) gefun-
den wurden. Gegen eine solche Hypothese sprach allerdings, dass im lingjih-
rigen Feldanbau mio-resistente Gerste keine ,Seiteneffekte” gegeniiber ande-
ren Krankheitserregern beobachtet wurden.

Um so erstaunter waren die GieBener Wissenschaftler, als sie im Rahmen von
Laborexperimenten feststellten, dass dieses Gen zwar ideal gegen Mehitau
wirkt, jedoch #uBerst unerwiinschte Eigenschafien gegeniiber eineni Krank-
heitserreger, dem Pilz Magnaporthe grisea zeigt. Magnaporthe wird -entge-
gen der Erwartung- in seiner Entwicklung auf den mehltauresistenten mlo-
Sorten massiv gefordert. Wie die Wissenschafiler in der Juni-Ausgabe des
Journals ,Molecular Plant-Microbe Interaction® berichteten, besteht ein ur-
sichlicher Zusammenhang zwischen der Anwesenheit des mlo-Gens und ein-
ner erhohten Krankheitsanfilligkeit der Gerste gegenilber Magnaporthe
grisea.

Warum wurden die negativen Eigenschaften diese Gens erst jetzt gefunden?
Die Begriindung ist einfach: Magnaporthe grisea ist urspringlich ein Patho-
gen der Reispflanze. Reis wird in unseren Breiten nicht angebaut, weil er an
ein warmes und feuchtes Klima angepasst ist; ebenso findet Magnaporthe
grisea bei uns keine guten Entwicklungsbedingungen. In den asiatischen Reis-
anbaugebieten hingegen ist dieser Schadpilz fiir Ernteausfille von bis zu 50%
verantwortlich und damit der grofte Schaderreger der Reispflanze. Es ist
zwar bekannt, dass Magnaporthe grisea im wirmeren Gebieten der Erde auch
auf anderen Getreiden wachsen kann, aber das Zusammentreffen von Gerste
und Reispathogen ist aufgrund ihrer unterschiedlichen Verbreitungsgebiete
selten.

Allerdings ist zu befiirchten, dass sich Magnaporthe grisea unter fir ihn ge-
eigneten Klimabedingungen in Ubergangszonen, in denen sowohl Reis als
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auch Gerste angebaut wird, auf mlo-Sorten stark ausbreiten kénnte Diese
Gefahr besteht heute hauptsachlich in subtropischen Regionen oder auch in
Siideuropa und konnte sich in Zukunft durch die noch nicht in ihrer Konse-
quenz absehbaren Klimaveranderungen und den damit einhergehenden Ver-
schiebungen von Vegetationszonen noch verscharfen

Die jetzt erarbeiteten Ergenisse sind von grundsatzlicher Natur, denn sie zei-
gen die hohe Komplexitat biologischer Phanomene, selbst in Prozessen, die
durch ein einzelnes in seiner Funktion vermeintlich bereits verstandenes Gen
gesteuert werden. Nach den jetzt vorliegenden Ergebnissen ist die mlo-Resis-
tenz fiir den gentechnischen Einsatz zur Verbesserung von Krankheitsresis-
tenzen in weiteren Kulturpflanzen nicht geeignet
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Aktivititen der Mitglieder
Josef Pemler, Kolbermoor

In d'Schwammerl gegangen

Mit einer der vielleicht nicht groBten, aber wohl ansprechendsten Schivan-
merl-Ausstellung konnte unser Mitglied Josef Pemler zusammen mit Jdam
Obst-und Gartenbauverein erstmals aufwarten. Uber 160 verschiedene Aren
heimischer Pilze in naturnaher Prasentation lockten zahlreiche Kolbermaoorer
und auswirtige Giaste an zwei Veranstaltungstagen in den Mareis-Saal Auch
die in diesem Rahmen gezeigte Briefmarken-Sammlung mit Pilzmotiver aus
aller Welt sowie Lustiges und Praktisches rund um das Thema _Pilze™ baueis-
terten die Zuschauer

Wenn Freunde schmackhafter Pilzgerichte und leidenschatthche Sammler oo
essbaren Wald- und Wiesenbewohner nach ihren bevorzugten | JFundoster
Auskunft geben sollen, hiillen sie sich meist in geheimnisvolles Schweipen
oder vage Ortsangaben

Auch die 20 Vereinsmitglieder der Kolbermoorer Gartler, die am Vorag
zwecks Materialbeschaffung in die Schwammerl™ gingen, hielten sich iiber
ihren Aktionsradius duBlerst bedeckt ., Im Raum Rosenheim bis Tirol™ war die
praziseste Angabe, die Vorstand Gerhard Reischl und Schwammerl-Experte
Josef Pemler zu geben bereit waren,

Dafiir boten die Exponate auf den Schautischen auch dem getibten Auge so
manche Raritat. Von der Gemeinen Stinkmorchel und den selbstgezozonen
Austernseitlingen tiber den Grinbléttrigen Schwefelkopf und dem allgemein
bekannten Fliegenpilz (letztere beide giftig) reichte die Schau bis zu dem ai-
traktiven Anis-KlumpfuBB oder dem Harten Zinnober-Taubling Sie und auch
ihre Verwandten waren auch auf einer ausgefallenen Geschirrserie zu bevn-

dern

Recht unscheinbar gab sich in natura hingegen der Feuerfiifige Wasserkopf
mit einer Hohe von etwa 6 cm und einem eher bescheidenen Hut [lochinie-
ressant die Geschichte des WeiBen Rasling, der jahrhundertelang als durch-
weg essbar galt. Erst in neuerer Zeit konnten seine negativen Auswirkungen
auf das menschlische Sperma nachgewiesen werden (O-Ton Reischl: | Den
darf jetzt nur noch der Opa essen”). Ohnehin sollte man. so meinte einer der
Besucher nach der Besichtigung der 160 Pilzarten, die Vertraglichkeit der
einzelnen Pilze nicht so eng sehen. SchlieBlich kénne man absolut jeden Pl
essen ... zumindest nur einmal
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Josef Pemler vor einer Vitrine mit gesammelten , Pilzwerken®

a5

Ausgestelltes ,,.Sammlegut™
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Die Zucht der Champignons (Teil 11.)

Fortsetzung aus Heft Nr. 95
Die Zucht in Beeten

Es gibt mehrere Zuchtmethoden. Das dlteste Verfahren, die Zucht in Beeten.
wurde bis zum Jahre 1960 angewandt. Der Kompost. nicht pasteurisiert,
wurde auf dem Boden der Keller in Reihen angehaufelt und in einem Abstand
von 20 cm und in 5 cm Tiefe in Doppelreihen gespickt. Der Champignon-
ziichter praktizierte nach der Inkubation die Gobetageerde anhand einer
Schaufel

Die Leistungen waren mittelmaBig, auBerdem verursachte diese Methode
eine Vielzahl von Problemen, was die Desinfektion betraf, so auch nach der
Ermnte und nach dem Verbrauch der Erde. Die Champignonziichter scharrten
sytematisch den Boden bis zu 5 cm aus.

Die Zucht in Kisten

Um etwa 1950 wurde die Zucht in kleinen Holzkisten entwickelt. Heutzutage
praktizieren die grossen Champignonzuchter die Zucht in Kisten grosseren
Ausmasses und erst kiirzlich in Metallkisten ,,Containers" genannt. Die Vor-
teile dieser Methode: mogliche Mechanisierung mittels Walzen und Stablern,
platzsparend, da man 3-4 Kisten aufeinander stapeln kann

Ein Unterschied lasst sich jedoch zu der Zucht in Plastiksacken wo der Kom-
post, bevor er in Sicke gefillt wird, pasteurisiert und durcheinander eingesat
wird, bemerken. Die Grobetage wird im Keller ausgefiihrt. Bei der Zucht in
Kisten ist der Kompost von Anfang an in den Kisten. in denen sich die Pas-
teurisierung und Inkubation entwickelt. Bevor die Kisten in die Stollen ge-
tragen werden, wird eine Erdschicht hinzugefiigt. Die Stollen werden nur zur
Fruchtentwicklung und zur Ernte benotigt

Die Zucht in Palstiksicken

Diese Methode fiihrt zu einer besseren Ausnutzung der zur Verfligung steh-
enden Anbauflache, erméglicht jedoch keine Stapelung und die Arbeiten
konnen schlecht mechanisiert werden. Die Desinfektionsmoglichkeiten sind
jedoch nach der Ernte grosser als bei den anderen Methoden. Die Plastiksak-
ke werden entsorgt, die Kisten mussen nach jedem Gebrauch desinfiziert
werden

Diese Methode erschien um 1960 und ermoglichte eine leichte Infrastruktur,
geringe Mengen an Material und ist gunstig fur kleine und mittelstandige
Ziichtereien

Ein guter Champignonzichter weiss zu Schatzen, Zusammenzustellen und
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den besten Vorteil aus seinem Champignonkeller zu zichen. Fs ist ein schwe-
rer Beruf] eine Vielfalt von Elementen vom Anfang bis zum Ende der , Kette™
(Strohqualitat, Kompostierung, Pasteurisierung, Klima der Stollen, strenge
Hygiene in den Stollen usw.) machen , dass eine regelmafige Produktion
wiihrend des ganzen Jahres micht gesichert werden kann,

Die Produktion

Frankreich war im Jahre 1990 mit 210 000 t der dritte Welterzeuger nach den
USA und China. 63% der Erzeugung ist in Dosen verkaufl von denen 35%
exportiert wurden. Hauptsachlich nach Deutschland. In Europa wichst die
Konkurrenz, da immer mehr Lander (Holland, Irland, Belgien usw ) expor-
fieren.

Der Konsum

Im Jahre 1987 verbrauchte der Franzose im Durchschnitt 3,15 kg Champig-
nons von Paris pro Kopf und Jahr (1,35 kg Frischware und 1,8 kg Konser-
veny,

Frankreich ist der vierte Verbraucher von frischen Champignons nach den
USA, England und Deutschland. Er ist ebenfalls der dritte Verbraucher von
Dosenware nach den USA und Deutschland.

Gastronomie, Diatetik

Der Champignon von Paris kann roh verspeist werden. Er hat nicht nur eine
geschmacks und eine pastronomische Qualitat sondern ist auch fiir Diaten
geeignet, sowie flir das Wachstum und Erhaltung der Stoffe unentbehrlich.
Der Champignon von Paris gehért zu den Gemiisen die reich an Proteinen
(2,7 g pro 100 g), Mineralien (Kalium, Phosphor, Chlor, Magnesium, Kalci-
um, Kupfer ...} wie auch an Eisen, Zink und Kupfer sind.

Ebenfalls findet man im Champignon Vitamine. Hauptsachlich die der Grup-
pen B, PP und mit geringern Anteil auch Vitamin C.

Es ist ein Nahrungsmittel, das wenig Kraft spendet { 25 Kalorien pro 100 g).
Es wird von Arzten und all denjenigen die sich um die . schlanke Linie* sot-
gen schr geschitzt. Die Champignon regen, dank ihrer Cellulosen Fasern, die
Verdauung an.

Andere Zuchtpilze

Heute sind in der ganzen Welt nur wenige Pilze fir die Zucht geeignet:

Dazu gehéren der Champignon mit Schichten (Weltpreduktion 1.800 000 t),
der Sii-Take (WP 350.000 t), der Austerseitling (WP 180 000 1), der Reis-
strohscheidling (WP 180.000 t), Auricularia (WP 100000 1) der Samtfuf3-
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Rubling (WP 75.000 t), Braunkappe (WP 2.000 1), sowie der Le Pied Bleu
mit geringem Anteil an der Weltproduktion.

Der Shii-Take ¢(Lentinus edodes)

Urspriinglich aus Japan (Shii ist der japanische Name fiir di¢ Biume auf den-
nen er wichst, Take heiflt der Pilz). Der Shii-Take ist der zweite am meisten
geziichtete Pilz der ganzen Welt, nach dem Champignon. Er wird auf Baum-
stitmpfen im Osten Asiens angebaut.

Der Zyclus dieser Produktion ist lang. Die ersten Pilze erscheinen 6 bis (0
Monate nach der Einsaat und die FErnte dauert 3 bis 5 Jahre an. Die Handha-
bung der Baumstimpfe, die gringe Fliche sind die Griinde, warum die Uber-
nahme des Sytems aus dem Osten unrentabel ist.

In Frankreich im Instizut fur Landwirtschaftliche Forschung wird dieser Pilz
auf Kompsot mit Stroh und Sagemehl in kiirzerer Zeit (ca. 3 Monate) mit
schwankenden Ertigen (14 - 28 kg) Pilze gezichtet.

Die Vorfruchtentwickiung braucht 12 Stunden pro Tag am Licht.

AuBer seinem guten Geschmack, weisen viele Studien darauf hin, dass der
Shii-Take auch das Krebsrisiko sowie den Cholesterin-Spiegel senkt.

Der Austernseitling (Pleurotus)

Seit 1970 geziichtet, steht er in Europa in der Zucht an 2. Stelle. Haupter-
zeuger ist ltalien

In der Wildnis findet man den Pilz auf totem Holz und auf Baumstampfen.
Die Austernpilze bilden sehr verschiedene Gattungen. Sie unterscheiden sich
in Farbe ( gelb, weiss, usw.) sowie in Form und Geschmack. In der Zucht
stellen sie unterschiedliche Anspriiche.

Zu den am meisten geziichteten Arten gehéren ostreatus und pulmonarius.
Sie wachsen auf einem Kompost mit Strohkorn, Gerste w.i.

Die Ertage fur 100 kg Substrat schwanken zwischen 14 und 18 kg. Die
klimatischen Bedingungen der Austernpilze sind oft vom jeweiligen Wachs-
tumsstadium abhingig Die relative Lufifeuchtigkeit und die Zufubr von
Frischluft sind je nach ,, Vorreife“ oder , Voller Reife” verschieden.

In Frankreich verbraucht man pro Kopf und pro Jahr weniger als 60 g dieser
Pilze.

Die Unbestandigkeit der Produktion, die unregeimallige Nachfrage des Ver-
brauchers, abhéingig von der Jahreszeit, die ein wenig anarchistische Ent-
wicklung des Marktes fithren zu einer Unstabilitit des Umlaufs, was naturlich
eine grofle Belastung fiir die zahlreichen Zichter von Austern-Pilzen dar-
stell.

Violetter Rotelritterling Lepista nuda)
Ein Pilz gesucht von zahlreichen Amateuren wegen seiner Geschmacksquali -
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tat. Man sammelt sie in der Wildnis nach dem ersten Frost

Frankreich ist das einzigste Land, in dem dieser Pilz gezuchtet wird. 1950
produzierte man zwischen 20 und 50 t, obwohl die verschiedenen Stadien
dieses Zuchtpilzes noch nicht vollig beherrscht werden. gelingen schon
Zuchtergebnisse von 15 kg auf 100 kg Substrat. Der Konipost enthalt meist
Strohkomer und Sagemehl

Der Violette Rotelritterling verlangt viel Feuchtigkeit. eine gute Luftung,
Licht und eine Durchschnittstemperatur von 10° bis 13 °

Der Kompost muss, wie beim Champignon von Pans mit einer Erdschicht be-
deckt werden, die aber mit Sdure versetzt wird Die Fruchtentwicklung kann
3-5 Monate dauern. Ein kurzer Fruchtzyklus wird wegen seiner Rentabilitat
vorgezogen

Es scheint, dass einigen Pilzzichtern die Zucht dieses Pilzes gut gelingt, weil
sie sich von den oben genannten Bedingungen entfernen. Wie sie zu guten
Zuchtergebnissen kommen, halten die Pilzziichter allerdings geheim
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Pilz als Arzneimittel - gestern und heute
aus SZP/BSM 1999
Isabella Giovannini

Wenn ich lhnen, Pilzfreunde, Anfinger oder auch Fortgeschrittene, von Pil-
zen spreche, dann denken Sie wahrscheinlich in erster Linie einmal an das
Vergnigen des Sammelns und des Bestimmens, oder auch, natirlich, an
Freuden des Gaumens

Wie Sie ja wissen, konnen bestimmte Pilze giftig. ja sogar todlich giftig sein
Sie konnen Schwermetalle enthalten. die sie vom Boden angereichert haben,
oder radioaktive Metalle, je nach Standort und Lebensweise. Im Gegensatz
dazu konnen uns einige Arten aber sehr niitzlich sein, denn sie enthaiten Heil-
substanzen !

Die Geschichte zeigt uns, dass Pilze von zahlreichen Zivilisationen in den
verschiedensten Gegenden der Welt nutzbar gemacht wurden. In Asien, be-
sonders in China und in Japan, waren sie -und sie werden es immer noch-
sehr geschatzt fir ihre therapeutischen Eigenschaften, und dies seit Jahrtau-
senden von Jahren. Man erzihlt sich zum Beispiel, dass Japaner tausende von
Kilometern zuriicklegten, um einen solchen Pilz wie den gestielten Lackpor-
ling (Ganoderma lucidum) zu finden, der dafiir bekannt ist, dass er vieschie-
dene Krankheiten heilen hilft, darunter auch Krebs, und dem eine lebensver-
langernde Wirkung nachgesagt wird Vor tdber 2000 Jahren hat der chinesi-
sche Kaiser Ti sogar seine Untertanen auf ithn angesetzt. in der Hoflhung,
durch den Konsum dieses Pilzes das ewige Leben zu erlangen
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Burkma Fasn \1: -Nr 070
Ganoderma lucidum

Die ersten schriftlichen Spuren tiber die Benutzung von Pilzen in der chinesi-
schen Heilkunst gehen ins erste Jahrhundert vor unserer Zeitrechnung zu-
riick Sie finden sich im einem Buch namens <Shen Nong's Herbal>, dem il-
testen bekannten Buch iiber Heilsubstanzen in China. Darin wird u.a die heil-
same Wirkung von Poria cocos (syn. Macrohyporia extensa), Grifola wm-
bellata und Polyporus mylittae erwahnt (Yang et Jong 1989) Seitdem hat
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sich die Benutzung der Pilze sehr viel weiterentwickelt. Diese Tendenz hangl
wahrscheinlich mit der Philosophie der chinesischen Medizin zusammen, im
Organismus jeweils die positiven Krifte zu fordern, um Krankheiten zu ver-
meiden. In modemeren Begriffen gesprochen, handelt es sich um die Anre-
gung und Starkung der immunologischen Abwehrkrafte des Korpers. [n der
Tat gelten einige Pilze wie Ganoderma lucidum (Glanzender Lackporling),
Tremella fusiformis, Cordycepes ophioglossoides (Zungen-Kernkeule) und
Poria cocos auch heute noch als Mmel zur Stew.erun_t_, von Krafl, Energie
und Langlebigkeit Y

7 reme!fa fuctformis

Diese Starkungsmittel werden als Arzneimittel erster Klasse gehandelt, genau
so wie zum Beispiel Ginseng (Hobbs, 1996). Ausser zur Stimulierung der
korpereigenen Abwehr wurden Pilze seit langem ganz allgemein wegen ihrer
Heilkraft geschatzt. Dementsprechend setzte sie man bei den verschiedensien
Problemen und Krankheiten ein, das Spektrum reicht von Vergiftungen aber
Atmungsprobleme bis hin zu Nervenleiden
Die Européder waren weniger aufgeschlossen, was die Benutzung von Pilzen
fir therapeutische Ziele anbelangt. Unseres Wissens sind nur wenige Arten in
grosserem Stil fiir medizinische Zwecke verwendet worden. Man kann den
Larchenschwamm (Laricifomes officinalis) erwahnen, der jahrhundertelang
sehr geschatz war Er ist von den Griechen und Romern bemerkenswerterwes-
se sogar als ein Allheilmittel angesehen worden und fand z B. auch Eingang
in die beriihmte Mischung von Mithridates (Rolfe et Rolfe, 1925) oder in die
Tinktur von Warburg Eine kleine Geschichte: Die Legende erzahlt. dass
Konig Mithridates die Arznei desselben Namens taglich nahm, um sich vor
Giftschlangen seiner Feinde zu schiitzen. Spater in seinem Leben, nachdem er
eine entscheidende Schlacht verloren hatte, wollte er sich das Leben nehmen,
indem er ein sehr starkes Gift schluckte. Aber er blieb bei bester Gesundheit !
Der Larchenschwamm ist in der Schweizer Pharmazie bis zum Jahre 1967
noch gegenwartig (Todd,1967), bevor er (fast) ganzlich in Vergessenheit ge-
riet. Dieser Pilz ist im Ubrigen in zahlreichen anderen Kulturen Asiens und
Nordamerikas genutzt worden, interessanterweise iberall fiir die gleichen
Anwendungen ( zb. gegen die Fieber, die bei Malana oder Tuberkulose aul-
treten)
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Unter den zahlreichen anderen Beispielen sei noch erwihnt, dass viele Por-
linge wie der Zunderschwamm (Fomes fomentarius), der Falsche Zunder-
schwamm (Phellinus igiarius), der Rotrandige Baumschwamm (Fomitopsis
pinicola) und der Birkenporling (Piptoporus betulinus) sowie der Riesenbo-
vist (Langermannia gigantea) und der Getafelte Grossstaubling (Calvatia
utriformis) bei Verletzungen Verwendung fanden. Oder die Anis-Tramete
(Trametes suaveolens): Sie war mbglicherweise der am haufigsten gegen die

Tuberkulose benutzte Pilz
P‘
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Eine gewisse Anzahl Anwendungen fritherer Zeiten stand sehr wahrscheinlich
eng mit der Form und dem Aussehen des Pilzes in Zusammenhang. Man den-
ke zB. an die Benutzung der Stink-Morchel (Phallus impudicus), bei Po-
tenzproblemen oder das Judasohr (Awricularia auricula-Judae)bei Hals-
schmerzen (er dhnelt der Stimmritze). Es ist dies die Theornie der Signaturen,
wonach bestimmte morphologische Eigenschaften von Lebewesen (Eigen-
schaften der Form) Hinweise tiber ihre Henlaktmtat aeben ko:men
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Der ,moderne" Heilwert der Pilze hat besonders seit der Entdeckung des er-
sten Antibiotikums, des Penicillins von Alexander Fleming im Jahre 1929,
grosses internationales Interesse auf sich gezogen Dadurch ist in der For-
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schung ein regelrechtes Wettrennen zur Entdeckung neuer Antibiotika i1
Gang gesetzt worden. Es sind aber die Chinesen und die Japaner, die als ers-
tes begonnen haben, sich auf die Fruchtkarper der héheren Pilze zu konzern-
trieren, in der Absicht, entweder die traditionellen Anwendungen zu bestit -
gen oder sie zu widerlegen. Tatsichlich konnten sie zahlreiche alte
Anwendungen bestitigen -und sogar neue aufspuren.
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Penicillin Penicillium glaucum

Der Hauptbeitrag dieser Forschung war jedoch die Entdeckung eines ganz
neuen Typs von antitumoralem Molekul ! Indem sie diese Substanz an einem
Kongress in Frankreich in den 70er Jahren vorstellten, lenkten die japanisch-
en Forscher die Aufmerksamkeit der wissenschafilichen Welt auf die Fruchi-
korper der hoheren Pilze. Dieses Molekiil, ein Polysaccharid, wirkt nicht di-
rekt auf die Tumorzellen ein, wie es von anderen Substanzen her bekannt i1
sondern durch Stimulation des Immunsystems, starkt also die korpereigenc
Abwehr (Thkashi 1995). Dieser Substanztyp wird BRM (Biological Respon-
se Modifier) oder HDP (Host Defence Potentiator) genannt. Er ist Teil de
biologischen Therapie, die vierte Art von Krebstherapie neben der Chirugic.
der Chemotherapie und den Bestrahlungen. Diese Substanzen sind jedoch
keine Wundermittel, deshalb werden sie auch immer gemeinsam mit den drei
anderen klassischen Methoden angewandt. Aus mehreren Studien m
verschiedenen Pilzen geht hervor, das die Einnahme dieser BRM-Substanzen
in bestimmten Fallen die Nebenerscheinungen der Chemptherapien vermir -
dern und/oder die Ruckgangsrate der Tumoren erhohen sowie ganz allgemein
den Heilungsverlauf ginstig beeinflussen. Wenn sie nach einer Heilung we:-
ter eingenommen werden, sollen sie die Haufigkeit von Ruckfillen senker
Wihrend einige Rezepturen, die aus Pilzen gewonnen werden, in Japan b:-
reits offiziell zugelassen sind, werden andere momentan in Labors und ir
Versuchen getestet. Es ist aber nicht so, dass alle Pilze gegen Krebsarten e

pfohlen werden. Der Shii-Take (Lentinus edodes) zum Beispiel wir!
hauptsachlich gegen Magenkrebs verschrieben (Mizuno et al ,1995)
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VR-China Mi -Nr. 1722
Lentinus edodes

In der Krebsbehandlung koénnen diese Substanzen durch Spritzen - in die
Blutbahn oder unter die Haut- sowie oral {durch den Mund) verabreicht wer-
den. Zahlreiche Personen nehmen sie aber auch im Sinne einer vorbeugenden
Massnahme ein, und zwar ausschliesslich via Mund. Bisher sind jedoch noch
keine ersthaften Studien iiber die praventiven Wirkungen dieser Substanzen
durchgefiihrt worden. Es gibt nur ,starke Annahmen™ fiir ihre Wirksamkeit
Diese Vorbeugung wiirde nicht nur Krebs, sondern jede Krankheit betreffen,
die mit einem geschwachten Immunsystem in Zusammenhang stehen konnte
(geeignet zum Beispiel fiir Personen, die oft grippekrank sind). Der regelmas-
sige Konsum von Pilzen, frisch, getrocknet oder als ,.Erganzungsmittel”, soll
zu einem besseren allgemeinen Gesundheitszustand fihren. Diese , Ergan-
zungsmittel gibt es auf dem Markt in den verschiedensten Formen, als Tee,
als Tablette oder als alkoholische Ausziige. Sie werden auch fir andere
Zwecke eingenommen. wie z.B. zur Regulierung des Blutzuckers oder zur
Senkung des ,,schlechten™ Cholesterins.

Die Begeisterung fiir die hoheren Pilze in der Welt der Pharmakologie ist am
Steigen. In diesen Pilzen steckt wahrscheinlich ein gewaltiges Potential an
Substanzen, die es zu entdecken und nutzbar zu machen gilt

Der Shii-Take-Pilz kann hohes Cholestrin senken
aus Revue 1999

In jungster Zeit findet man beim Einkaufen oder in asiatischen Restaurants
verstiarkt eine Pilz-Art aus Asien: den Shii-Take-Pilz Er ist nicht nur wohl-
schmeckend, sondern auch eine interessante Naturarznei

Der chinesische Arzt Wu Shui berichtet, dass man mit dem regelmassigen
GenuB des Pilzes lange lebt und gesund bleibt.
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Was bewirkt der Shn-Take-Pilz im menschlichen Organismus, wenn man ihn
regelmissig konsumiert ?

Im Shii-Take-Pilz findet man die Substanz Lentian. Sie regt -z.B. i Fall »i-
ner Erkiltung- die Produkiion von Abwelrzellen an: der Lymphozyten und
der Killerzellen. Sie aktiviert aber auch Immun-Botenstoffe, welche Krank-
heitserreger zerstoren kénnen. Im Shii-Take-Pilz findet man auch den Wirk-
stoff Eritradin. Er senkt das schidliche LDL.-Cholesterin und wandelt es zum
Teil in das schiitzende positive HDL-Cholesterin um.

Der Shii-Take-Pilz enthilt das Spurenelement Zink fur die Haut, die pute
Stimmung und Immunkraft. Er ist reich an Kalium fiir die Muskeln, Nerven
und fiirs Herz, Auflerdem liefert er Vitamin B 1 fiir die Nerven, B 2 Rir die
Abwehrkraft und Folsdure fiir Herz und Kreislauf. Aber auch Vitamin D . {uir
die Immunkraft. Dieses Vitamin D 2 ist vor allem fiir Vegetarier wichtig, La-
rum nennt man den Shii-Take-Pilz auch oft , das Fleisch aus dem Wald™.

Und das alles kann man mit dem Shii-Take-Pilz fiir die Gesundheit erreichen:
Er wird gegen Migrine eingesetzt. Gelenkentziindungen und rheumatische
Beschwerden sind schneller wieder in den Griff zu kriegen. Er hilft gegen
Magenverstimmungen und Schwiiche-Zustiinde.

Er hilft beim Aufbau der natilichen Abwehrkrafie. Der Shii-Take-Pils ist
reich an speziellen Hemicellulose-Ballaststoffen, die stark aufquellen. Da-
durch wird die Nahrung rasch weitertransportiert, die Verdauung gefurdert,
Krebserregende Stoffe und andere Gifte in der Nahrung werden rasch aus
dem Kérper abtransportiert.

Man kann mit dem Shii-Take-Pilz schlank bleiben und schlank werden. 100 g

haben nur 42 Kalorien. Au3erdem: Der Shii-Take-Pilz macht schnell satt.

Wenn man die heilenden Kriifte des Shii-Take-Pilzes niitzen will, danp maB
man 2 - 3 mal die Woche jeweils 4 - 5 Stiick geniefien. In der Naturmedizin
setzt man aber weder frischen noch den getrockneten Pilz ein. Der hochdo-
sierte Extrakt aus dem Shii-Take-Pilz wird in Form von Kapseln (Apotheke)
eingenomten. Die Therapie mit den Kapseln zur Starkung der Immunkraft
wird von vielen Arzten sehr geschatzt.

Wer den Pilz regelmaBig in seinen Speiseplan einbauen machte, der hat zwei
Maoglichkeiten. Er kann den Shii-Take-Pilz getrocknet aus Asien beziehen.
Der frische Pilz kommt heutzutage meistens aus Osterreich. Hier wurde nam-
lich von dem Shii-Take-Experten Dr. Mathias Stampfer ein neues Zuchtver-
fahren entwickelt, das es ermoglicht, den asiatischen Shii-Take von hochster
Qualitdt auf Sagespanen, Maisschrot tind Weizenkleie anzubaucn.
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Pilze in der Heraldik
aus Tintling 6/1999
von Prof. Dr. Hanns Kreisel

Pilze in Wappen sind nicht gerade héufig zu finden. Als erster hat wohl der
tschechische Mykologe Svatopluk Sebek (1926 - 1996) 1970 auf diese Frage
aufinerksam gemacht; thm folgten wenige weitere Autoren. In der einschiag-
igen Literatur konnten wir, einen Hinweis von Jan Kuthan (1929 - 1947)
folgend, ein einziges Stadtwappen mit Pzmotiv ausfindig machen, ferner 24
Familienwappen { 22 burgerliche und 2 adlige), in denen Pilze zu sehen sind
Es handelt sich dabei haufig um sogenannte ,redende Wappen", deren Inhalt
einen bildlichen Bezug zum Namen des Wappentrigers herstellt,

Im Falle von Piltz (Deutschiand), Fongarint {Ttalien) und Hrbsky (Tschech-
ien} ist das offensichtlich: tschechisch hrib = Steinpitz, Herrenpilz. Mitunier
wird allerdings der lautliche Gleichklang wichtiger genommen als der wirk-

- liche Ursprung (ndmlich die etymologische Bedeutung) des Namens. So wird

Lesseps = Les Cépes (“Stemnpilze™), Moreau = Morille (“Morchel*) gesetzt,
Moussiére erinnert an Mousseron, und Rabasse soll an eine sidfiranzdsische
Bezeichnung fiir Triiffel erinnern. Immerhin haben zwei der nachstehenden
aufzuzihlenden Familien (nidmlich Guyot und Moreau) einen oder mehrere
bedeutende Mykologen hervorgebracht.

Die Stadt mit dem Pilzwappen heillt Smrzovka, deutsch Morchensters .
und liegt in Nordbshmen unweit Jablonec (Gablonz an der Neifie). Der durch
seinc Glasindustrie bekannte Marktflecken (1880: 5346, 1996: 3379 Ein-
wohner) erhielt 1868 Stadtrecht, und 1907 wurde ithm von dem
osterreichischen Kaiser Franz Joseph 1. das hier abgebitdete Wappen verlieh-
en, welches eine ,nétirliche”, d.h. in natiidicher Farbe und Form wiedergege-
bene Morchel (Morchelle esculenta) darstellt, umgeben von griinen Farn-
krdutern und zwei goldenen Sternen (Abb.1). Das tschechische Wort | smiz*
bedeutet , Morchel; nur der deutsche Name begniindet auch die Sterne.

Drei silberne Morcheln auf schwarzem Grund, durch einen goldenen Balken
getrennt, filhrt die franzosische Familie Moreau im Wappen (Abb.2). More-
au bedeutet eigentlich Rappe”,

Eine Truffel im Wappen fithren die franzosischen Familien Rabasse, Proven-
¢e (schwarz auf silbernem Grund, Abb.3) und Rabasse de Vergnon, Daup-
hiné {silbern auf blauem Grund).

Hutpilze in mehr oder weniger stilisierter Form und heraldischen Farben
kommen etwas hiufiger in Wappen vor,

Je einen Pilz findet man bei Beismann, Deutschland (rot auf gold, Abb.4),
Optenborch, Briissel, Belgien (gold auf blau) und Beulet, Frankreich (silber
auf blaw; Pilz gestiirzt, d. h. mit dem Hut nach unten, Abb 8).
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Abb.3

Abb. 2 Abb. 3

Abb. |

Zwei Pilze fuhren Gosch, Deutschland, und Leseps, Paris, Frankreich (griin
wif silber)
le drei Pilze im Wappen sind der hédufigste Fall: Hier sind zu nennen die Fa-
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Abb.5

Abb. 5 Abb. 6

milien Avrange, Frankreich (gold/blau), Baybuza, Polen (silber/grun). Dry-
land, England (silber/grin), Fongarini, ltalien (rot/blau). Gorgias, I'rank-
reich (gold/rot, Abb. 6), Guyot, Normandie, Frankreich (gold/blau. Abb 7).
Heffter, Deutschland, Hribsky z Hrib, Vykany bei Nymburg Tschechien
(dieses Wappen wurde von Sebek (1970) auf 1536 datiert), Kaiser, Deutsch-
land, Kries, Deutschland (gold/blau), Moussiére. Dijon, Frankreich (silber
blau), Piltz, ehem. Schlesien (silber/schwarz; die Pilze haben einen beringten
Stiel, sollen offensichtlich Egerlinge (Agaricus sp.) darstellen, Abb 8,

Abb 7 Abb 9

Schickedanz, Deutschland, von Werberichshausen, Deutschland (braun -
weili/blau, Abb. 9)
Sechs goldene Hutpilze auf rotem Grund fithrt die Familie Louny, Bretagne
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Frankreich

Pilze welche in der Helmzier nochmals auftauchen (Abb. 4, 8). sind nicht mit-
gezahlt. Wo keine Farben angegeben sind, sind diese den Verfassern nicht be-
kannt

Die Mehrzahl der Pilzwappen ist also aus Frankreich und Deutschland be-

kannt, aber es konnen sicher noch mehr entdeckt werden. und iiber die Da-
tierung ist noch sehr wenig bekannt

Vielleicht kann der eine oder andere Leser noch etwas erganzen

Ahbh 8

Es werden dringend Artikel zu allen Themen der ArGe
benitigt !!!

Insbesondere zum Thema Forstwirtschaft !
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Der Hallimasch - geliebt und gefiirchtet
aus SZP/BSM 1999 .
H -P Neukom

Die Pilzgattung Hallimasch umfasst heute in Europa sieben Arten, dic von
manchen Pilzliebhabern in der Kiiche sehr geschatzt werden Im Gegensat:
dazu fiichtet die Forstwirtschaft diese fur viele Baumarten aggressiver
Schadpilze. Auf die im Herbst in unseren Regionen zum Teil massenhafl vor
kommenden Pilze soll im folgenden Beitrag naher eingegangen werden

Wer sich gegen Ende der Pilzsaison auf die Suche nach dem Hallimasch be-
gibt, braucht sich in der Regel keine Sorgen zu machen, mit leerem Korh
nach Hause zu kommen. Seine Fruchtkorper kénnen massenweise ersche
nen, sowohl auf totem als auch auf lebendem Holz Bei vielen Pilzsarnmlen
-vor allem bei unseren sidlichen Nachbamn, die sie liebevoll _chiodini®, zu
deutsch Nagelchen nennen- sind die Pilze in der Kiiche sehr beliebt. Thre Hu-
te (die Stiele sind zah) werden nicht nur frisch gekocht konsumiert, sondern
lassen sich auch vorzoglich in Essig und Ol konservieren. Allerdings muissen
sie vor dem Zubereiten etwa 5 bis 10 minuten blanchiert werden Das Koch
wasser, welches Gifistoffe enthalt, wird weggeschuttet Roh genossen sind
alle Hallimasch-Arten giftig und verursachen heftige und schmerzhatic
Brech-/Durchfalle
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wHeil im Arsch* ?

Wihrend die meisten Tischgenossen den Hallimasch in abgekochten Zustand
ohne Probleme vertragen, konnen empfindliche Personen mit leichten gastro-
intestinalen Storungen aud seinen Genuss reagieren. Bei einigen Pilzliebhz.
bern bewirkt der Konsum das Hallimasches daher oft einen beschleunizten
Stuhlgang. Es heisst, diese Eigenschafi hatten sich auch die alten Romer zu
Nutze gemacht, deren Oberschicht kulinarischen Gentissen leidenschattlich
ergeben war. Nach ihren uppigen Gelagen sollen sie angeblich einige Stuick:
von Hallimaschen zu sich genommen haben, um so dem vollen Magen durch
Beschleunigung des Stuhlgangs . Heil® zu bringen Das hat ihm mogliche:
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weise seinen deutschen Namen , Hallimasch™ eingebracht hat, denn die aus
dem osterreichischen Alpen stammende Bezeichnung bedeutet angeblich
nichts anderes als ,Heil im Arsch®, und nach solchem Heil sehnt sich hin und
wieder auch manch ubersittigter Zeitgenosse.

Der Hallimasch und die Forstwirtschaft

In der gangigen Pilzliteratur wurden frither alle Pilze der Gattung (Armilla-
ria) praktisch als eine Art (vorwiegend als mellea) angesehen, denn die
Fruchtkorper sind nur schwer voeinander zu unterscheiden. Heute werden in
Europa sieben selbststandige Hallimasch-Arten beschrieben, von denen in der
Schweiz folgende fiinf als Baumschadlinge Bedeutung haben: Honiggelber H
(Armillaria mellea), Gelbschuppiger H. (4. bulbosa), Keuliger H. (A. cepis-
tipes), Dunkler H (A. abscura), und Nordlicher H. (4. borealis). Daneben
kommen noch der Ringlose H. (4. tabescens) und der bei uns seltene Moor-
Hallimasch (4.eciypa) vor, die jedoch in der Schweiz fiir die Baume keine
schadliche Wirkung haben. Fir den Speisepilzsammler ist diese
Unterscheidung allerdings belanglos, sind doch alle Hallimasch-Arten essbar
-jedoch nur bedingt, wie oben beschrieben.

Grosse wirtschaftliche Schiiden

Alle Hallimasch-Pilze sind saprophytisch und/oder parasitisch lebende Orga-
nismen, d.h., sie konnen sich sowohl von totem als auch von lebendem Holz
ernahren und tragen als Saprophyten (Faulnisbewohner) wesentlich zum Ab-
bau von Wurzelstocken und anderem Totholz bei. Einige Arten sind jedoch
gefurchtete Schwicheparasiten unserer Walder. Sie befallen und téten ver-
schiedene lebende Baume ab und verursachen dabei Wurzel- und Stammfiu-
le. Grossen wirtschaftlichen Schaden kann der Hallimasch auch in Obstgart-
en, Weinbergen, Parkanlagen und Jungwiichsen von Nadelgehdlzen verur-
sachen.

Infektionsarten

Die aggresiven Hallimasch-Pilze befallen fast samtliche Holzarten unserer
Wilder, Girten und Parkanlagen. Lebende, gesunde Baume werden vom
Hallimasch kaum befallen, denn diese bilden natiirliche Abwehrstoffe und Ab-
grenzungsgewebe. Eine Schwachung durch Dirreperioden, Schéadlingsbefall,
Froste usw. macht die Stimme jedoch anfallig. Von einem mit Halliasch in-
fizierten Baumstrunk aus dringt dann der Pilz, mit von seinen im Boden
wachsenden Rhizomorphen (wurzeldhnliche Pilzfiden), in die Wurzeln be-
nachbarter lebenden Bidumen ein. Er kann so eine Wurzel- und Stammfaule
im Kernholz erzeugen Die auf solche Weise geschidigten Baume sind dann
bei Strurm besonders anfillig auf Stammbruch. Der Pilz kann sich aber auch
zwischen Holz und Rinde ausbreiten und ein weisses Fachermyzel bilden.
Dieses scheidet Stoffwechselprodukte aus, die das Absterben der Rinde, des
Kambiums und des Splints verursachen. Oft findet man unter der abgestorbe-
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nen Rinde die schwarzen, verzweigten Rhizomorphen oder die weissen Pilz-
geflechtmatten (Fachermyzel) des Hallimasches (s Abb ). Dieses Fachermyzel
ist ein wichtiges, charakteristisches Merkmal zur Identifizierung eines Halli-
masch-Befalls

Da die Hallimasch-Arten fur die Forstwirtschaft aggressive und gefahrliche
Forstschaderreger sind und in grossen Mengen aufireten konnen, wurden sie
im Kanton Zurich von den Pilzschuztbestimmungen ausgeschlossen

Entwicklung und Infektionsarten des Hallimasch

Mystische Erscheinung

Sagen und Berichte uber ndchtliche Leuchterscheinungen gibt es wohl viele
Sie haben fiir uns Menschen seit jeher etwas faszinierendes, ja sogar mysti-
sches an sich. Eines der wohl bekanntesten Lebewesen, das die Eigenart be-
sitzt zu leuchten, ist das Gluhwirmchen. Auch im Reich Fungi” existieren
Berichte tber leuchtende Pilze. Aus Neuguinea wird von einem Leuchtpilz

107



berichtet, der nachts auf den Riicken des Fithrers gebunden wird, um nichl
vom Weg abzukommen. Oder aus Queensland: Dort soll ein Pilz blauliches
Licht ausstrahlen, angeblich stark genug, um eine Zeitung zu lesen. Solche
Phiamomene werden als , Biolumineszens“ bezeichnet: Dabei wird die durch
chemische Reaktionen frei werdende Energie in Form von _kaltem Licht* ab-
gestrahlt und bei Dunketheit sichthar.

Wenig bekannt sein diirfle, dass auch der Hallimasch die Fahigkeit besitzt,
unter bestimmten Bedingungen zu leuchten. Allerdings sind es nicht seing
Fruchtkérper die leuchten. Die Fiahigkeit zur Biolumineszens besitzt aus-
schliesslich das Myzel, das unsichtbar feine Fadengeflecht, mit dessen Hilfe er
das Holz durchwuchert, zersetzt und durch das er seine Nahrung bezieht. Da-
rin diirfie wohl der Grund liegen, dass das Phinomen des leuchtenden Halli-
masch wenig bekannt ist.

Das Leuchten ist besonders intensiv an frisch gefallenem Holz wahrnehmbar,
in méglichst grosser Dunkelheit, bei feuchter Witterung und Temperaturen
von 10 bis 20 Grad Celsius,

Den Nachweis, dass das Myzel des Hallimasch die Fahigkeit besitzt zu leuch-
ten, wurde erstmals von Molisch im Jahre 1920 erbracht. Aus einer Aussaat
von Sporen ziichtete er Mycelien und ibertrug diese jungen PHzfiden auf
feuchtes Brot in einem Erlenmeyerkolben. Auf den Brotstiicken entwickelte
sich in kurzer Zeit ein dichtes Myzelgeflecht. Das urspriinglich weisse Myzel
anderte seine Farbe an der Oberfliche des Brotes, nachdem es diese ganz
durchwuchert hatte, in tiefes Schwarzbraun. Das Leuchten trat besonders in
dieser Phase der Farbinderung in Erscheinung. Molisch beobachtete auch,
dass vor allem junge Mycelstellen auf Brot wihrend Monaten zu leuchien
vermdgen, wihrend mycelhaltige Holzstiicke nur wenige Tage leuchteten. Zu
seiner Uberraschung erhielt dann Molisch in einem der Erlenmeyerkolben
drei Fruchtkorper, die eindeutig als Hallimasch (4. mellea) identifiziert wer-
den konnten. Damit war nicht nur der Beweis erbracht, dass das

Hallimaschmycel imstande ist, wihrend bestimmter Entwicklungsphasen

Licht zu produzieren, sondern es war ihm auch gelungen, den Hallimasch von
der Spore bis zum Fruchtkérper zu ziichten.

Ein Pilz als griosstes Lebewesen der Erde ?

Als grosster Organismus der Welt gilt der bis 100 m hohe Riesenmammui-
baum Kaliforniens, der eine Masse von gegen 1000 t erreichen kann. Aller-
dings besteht er zum iiberwiegenden Teil aus totem Holz, das sich tber eine
Wachstumszeit von mehreren Jahrtausenden akkumulierte. Durchweg aus le-
bendem Gewebe besteht hingegen der Blauwal. Er wird etwa 30 Meter lang
und bringt 100 t auf die Waage. Ungefihr die selbe Masse weist aber auch
ein Pilz -mit Namen Gelbschuppiger Hallimasch (Armillaria bulhosa)- mit
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der Gesamtheit seines Mycels auf, der vor wenigen Jahren im US-Staat Mi-
chigan entdeckt und von der Universitdt Michigan in Zusammenarbeit mit der
Universitit Toronto bestimmt wurde Sein Gewicht konnte nur geschitzt
werden und Ubertrift  méglicherweise dasjenige eines ausgewachsenen
Blauwales. In Bexug auf die Ausdehnung ist der Pilz aus Michigan im Tier
-und Pflanzenreich uniibertroffen, durchwichst er doch eine Fliche von 15
Hekiaren. [Die grosste Diagnose misst etwa 635 m, das Alter betragt weit
tiber tausend Jahre, Wahrend dieser Zeit blieb der Pilz genetisch stabil. Der
Nachweis, dass die Hyphen und Fruchtkérper zum selben Organismus geho-
ren, liess sich einwandifrei mittel der Methode des genetischen Fingerprin-
tings erbringen,

Der Beweis ist somit erbracht, dass ein Pilz zu den grossten Lebenwesen der
Erde zu zihlen ist; seine Ausdehnung iibertrifft diejenige von Mammutbéau-
men, und er wird vermutlich auch schwerer als der Blauwal.

Die Morcheln - Kostlichkeiten des Friihhings
aus SZP/BSM 1998
Hans-Peter Neukom

Wenn im Frithjahr die Sonnenstrahlen warmer werden, die Kirschbiume, der
Weiss- und Schwarzdorn uns mit ihrer vollen Bliitenpracht erfreuen, dann be-
ginnt auch die Morchelzeit. Manch leidenschafllicher Pilzsammler wird in
dieser Zeit vom ,Morchelvirus* gepackt -vergleichbar vielleicht mit dem
Biindner Jagdfieber im Herbst.
Morchelspezialisten hiiten ihre Fundorte als strenges Geheimnis. Selbst am
Pilzstammtisch unter Seinesgleichen , wo so manche Morchelgeschichte die
Runde macht, wird nie liber die geheim gehaltenen Platze erzihit. So ist es
fiir den ,Anfiiger schwierig, sich ein Bild von moglichen Standorten zu
machen, vielleicht auch deshalb, weil die Morcheln durch ihre Formen und
Farben gut getarnt sind. Dazu passend folgender Vers aus dem Gedicht ,,Die
Morchel” von Rolf Studer:

Wie hingezaubert steht sie dort,

wo eben nichts gestanden.

Und wendest du die Augen fort.

Kommt ste dir gleich abhanden,
Es bleibt ein Geheimnis der Natur, warum die Morcheln ausgerechnet im
Friihjahr wachsen und nicht im Herbst wie die meisten Pilze,

Typische Merkmale
Alle echten” Morcheln der Gattung Morchella sind Schiauchpilze (Ascomy-
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ceten). (Die Stinkmorchel ist -trotz ihres Namens- keine Morchel) Die der
Vermehrung dienenden Sporen reifen geschutzt in Schlauchen (Asci) heran
Alle Morchelarten haben einen hohen Fruchtkérper. Da die Abgrenzung un-
ter den einzelnen Arten schrierig ist und die Fachliteratur zum Teil Wider-
spruche aufweist, sollen stellvertretend die zwei bekanntesten und beliebtes-
ten Arten niaher beschrieben werden.

Speisemorchel

Der Hut der Speisemorchel, Morchella esculenta, ist rundlich bis efformig,
gelbbraunlich mit mattgrau und mit dem Stiel verwachsen. Die Hutoberflache
besteht aus zahlreichen wabenartig, grubigen Vertiefungen (Alveolen) mit
unregelmassigen Langsrippen. Die gesamte Hutoberfliache ist mit der Fruchi-
schicht bedeckt. Der Stiel ist weisslich bis hellgelb, kahl und an der Basis
meist verdickt. Das Fleisch ist zart, wachsartig briichig und von angenchmen
pilzartigem Geruch und Geschmack. Die Speisemorchel erreicht in der Regel
eine Hohe von 10 bis 20 cm, in Ausnahmefillen kann sie aber bis 30 ¢m und
mehr erreichen.
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Dominica Mi.-Nr. 1396 GroBbritannien Mi -Nr. 1134
Morchella esculenta

Spitzmorchel

Die Spitzmorchel, Morchella conica, hat eine eiférmige bis fast spitze Hut-
form. Da der Hut ein relativ breites Farbspektrum aufweisen kann, erstaunt
es wenig, dass verschiedene Varietaten oder Formen beschrieben wurden So
variert die Huzfarbe von ockergelb, graubraun, olivbraun bis schwarzbraun
oder samtig schwarz, manchmal mit fleischrosa Einschlag. Die Hutoberllache
weisst wie die Speisemorchel grubige Vertiefungen auf, die Lingsrippen
verlaufen aber regelmassiger bis fast parallel. Der glatte oder lingszefiuchte
Stiel kann weiss bis fleischrotlich getont sein und ist ebenfalls mit dem Hut
verwachsen. Das Fleisch ist diinn, zerbrechlich, geruchlos und mild. Di:
Spitzmorchel erreicht in etwa die gleiche Grosse wie die Speisemorchel
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Frankreich Mi -Nr. 2524

Guinea-Bissau 1988
Morchella conica

Verwechslungsmoglichkeit

Bei Morcheln besteht eine mogliche Verwechslungsgefahr mit der in unseren
Breiten nicht haufigen, aber zur gleichen Jahreszeit aufiretenden und giftigen
Fruhjahrslorchel, Gyromitra esculenta. Sie kann vor allem von unerfahrenen
Sammlern mit der Speisemorchel verwechselt werden Die Friihjahrslorchel
hat aber eine unregelmassig wulstige, hirnartig gewundene Hutform mit um-
bra- bis schwarzbraunen Farbtonen, wahrend der Hut der Speisemarchel hel-
ler ockerbraunlich und aus wabenartig angeordneten Gruben und Leisten zu-
sammengesetzt ist

Nicht vor allzu langer Zeit wurden getrocknete Frihjahrslorcheln auch in der
Schweiz noch in grosseren Mengen gehandelt und konsumiert. Es traten aber
immer wieder schwere Leber- und Nierenvergiftungen (sogar Todesfalle)
durch Frithjahrslorcheln auf, vor allem in Zentral- und Osteuropa. In Russ-
land zum Beispiel wurden 45 % aller registierten Pilzvergifiungen der Fruh-
jahrslorchel zugeschrieben. Als Erklarung der Vergifiungen wird meist eine
unsachgemasse Zubereitung angegeben. Da die Friuhjahrslorchel den hitzela-
bilen Giftstoff Gyromitrin enthilt, misste man den Pilz mindestens zweimal
abkochen und das Kochwasser jeweils wegschutten ! Wissenschaftliche Ar-
beiten zeigten allerdings, dass das Gyromitrin in den Pilzen beim Kochen
oder Trocknen nicht vollstindig zerstort wird. In der Schweiz und in
Deutschland wurden daher der Handel mit Fruhjahrslorcheln verniinftiger-
weise verboten.

Vorkommen und Standorte

Exportlidnder von grosseren Mengen an Speise- und Spitzmorcheln sind ins-
besondere Indien, Pakistan, Afghanistan, China, Tirkei, Kanada und Nord-
amerika. Erste Fruchtkorper der Spitzmorcheln konnen im Flachland kurz
nach der Schneeschmelze und im Hochgebirge bis im Juni erscheinen. Die
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Speisemorchel frukiiziert in der Regel etwas spiter, von April bis Juni, und
fehlt in héheren Gebirgslagen. Bevorzugte Standorte sind Auenwilder, Sand-
baden in Flussnihe, Brandflichen und Parks, besonders gern bei Eschen
Morcheln kénnen aber auch in Mischwildern, unter Obstbiumen, aul
iibermoosten Baumstriinken und sogar in Gérten gefunden werden.

Kiirzlich erziihlte mir ein Pilzkollege glaubhafl, dass er jedes Jahr im Frithhing,
in Girten oder 6ffentlichen Parkanlagen zwischen 1000 und 2000 Spitzmor-
cheln ernten konne. Das Geheimnis seiner neuen Jagdgrinde: in den letzten
Jahren wurden Gartenbeete oder Strauchrabatten vermehrt mit Rindenmulch
zum Schutz vor Unkraut bedeckt. Offensichtlich sind diese Rindenschnitzel
ein vorzilgliches Substrat fiir Spitzmorcheln. Weiter berichtete er mir, dass er
bei der Morchelsuche auf einen ganz bestimmten Rindenmuich -meist von ein
und dem selben Girtner- achte, da er vor allem auf diesem findig werde
Warum also stundenlang erfolglos und frustriert durch die Walder streifen,
wenn die Kostlichkeit gleich um die Ecke in den frisch bepflanzten Rabatten
wiichst ? - Der Spuk kann allerdings im nichsten Jahr schon vorbei sein. Ver-
mutlich sind die Nahrstofte fir das saprophytische Wachstum der Pilze schon
bald aufgebraucht. Deshalb hat es wenig Sina, sich die Fundstellen einzupri-
gen,

Zuchtversuche

Gewisse Speisepilze lassen sich flir kommerzielle Zwecke relativ einfach kul-
tivieren, beispielsweise der Zuchtchampignon, der Shii-Take-Pilz oder der
Austernseitling. Wenn Morcheln schon im eigenen Garten in grosseren Men-
gen erscheinen kdnnen, so darf man annehmen, dass auch die industielle Aul-
zucht dieser edlen Pilzart nicht allzu schwierig sein kann. Dieser Herausfor-
derung steilte sich anfangs der 90er Jahre die bekannte Schweizer Finma
Kuhn-Champignon AG in Herisau. Zusammen mit Partnern aus den USA und
Schweden setzte sie ein grosseres Forschungsprojekt in Gang. Die Experi-

mente zeigten alierdings, dass sich wohl Fruchtkérper ziichten lassen, aber -

weder Menge noch Farbe, Grésse noch der Reifezeitpunkt kénnen dabei
genau bestimmt werden. Dies wire aber eine Vorbedingung, um einen kom-
merziell lukkrativen Morchel-Markt aufzubauen. Nach dem vorldufigen
Stand der Zuchtversuche wiirde ein Kilogramm frischer Morcheln auf emen
sagenhaften Preis von rund 20 000 Fr (inklusiver Forschungs- und Investitio-
nskosten ) zu stehen kommen, also mehr als der heutige Preis fur ein Kilo-
gramm Gold ! Es ist natiirlich fraglich, ob unter diesen Umstinden das For-
schungsprojekt noch weiter verfolgt wird.

Wer des Ritsels Losung findet, dem winken Ruhm, Ehre und vor allem viel
Geld. Deshalb ist es nicht verwunderlich, dass auch andere Forscher an die-
sem Problem arbeiten. Dazu folgendes interressantes Erlebnis; Kiirzlich war
ich mit Freunden in der Region Ardéche zu Besuch auf einer Triffeiplantage
eingeladen. Wihrend des anschliessenden fiirstlichen Mahles berichtete de
grosszigige Patron, dass er ein Forschungsprojekt fiir die Aufzucht von
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Morcheln des Musée National des Science Naturelles Paris seit einiger Zeit
jahrlich mit einer betrichtlichen Summe unterstiitze. Aus dem Gesprach und
den vorgeleglen Dokumentationen ging hervor, dass auch hier der Durch-
bruch einer kommerziellen Morchelaufzucht bisher noch nicht gelungen ist.
Wahrscheinlich wird er noch einmige Jahre auf sich warten lassen.

Teuer und in der Kiiche geschiitzt
Die Morchel ist eine Kostlichkeit, die bei keinem echten Gourmet in der Ki-
che fehlen darf. Wer Morcheln im Laden kauft, erhilt in der Regel Speise-
und Spitzmorcheln. Getrocknet sind die Pilze das ganze Jahr und fast tberall
zu kaufen, frisch erst ab Mitte Mérz in Delikatessengeschiften . Ob sie ge-
trocknet oder frisch besser schmecken, dariber streiten lohnt sich nicht,
ebensowenig daritber, welche Art nun die schmackhaftere sei. Der Meister
Auguste Escoffier schrieb vor Jahrzehnten in seinem Gourmetfiihrer Folgen-
des: Es gibt zwei Morchelarten: die helle (Speisemorchel) und die dunkler
(Spitzmorchel), iber deren gastronomischen Wert sich ein Streit erhoben hat,
der kein Ende findet, aber leicht beigelegt werden konnte, da beide Arten
ausgezeichnet sind.
Morcheln stellen also in der Kiiche ithres wohlschmeckenden Armomas we-
gen etwas exklusives dar und werden dementsprechend teuer gehandelt. So
bezahlt man in Delikatessengeschiften fiir ein Kilogramm importierter ge-
trockneter Morcheln bis zu 600 Franken | Das Kilogramm Frischpilze kann
je nach Angebot und Nachfrage bis 120 Franken kosten. Viele Koche jedoch
bevorzugen getrocknete Morcheln, da diese ein intensives Aroma entfalten.
Wer auch ausserhalb der Morchelsaison nicht auf sein beliebtes , Steak an
Morchelsauce” verzichten will, der kann seine Morcheln problemlos
trocknen. Vor Feuchtigkeit geschiitzt lassen sie sich iiber Jahre aufbewahren.
Die getrockneten Morcheln werden vor dem Zubereiten etwa 30 Minuten in
Wasser oder Milchwasser eingelegt. Anschliessend wird die Flisssigkeit durch
einen Kaffeefilter filtriert um magliche Sandbestandteile zu entfernen. So
kann das Einweichwasser, welches feine Aromastoffe enthilt, bedenkenios
fiir die Zubereitung der Sauce verwendet werden. Ubrigens: Der charakteris-
tische und recht beliebte Rauchgeschmack viele Morcheln -v.a. aus dem asi-
atischen Raura- wird durch das Trocknen der Pilze iiber dem Feuer erreicht,
gehort also nicht zur Morchel selbst,

Betrug durch Gewichtsmanipulationen

Um die grosse Nachfrage der Konsumenten an Morcheln zu decken, werden
sie Jahr fliir Jahr tonnenweise aus den oben erwihnten Lindern importiert,
vorwiegend in getrocknetem Zustand. Bei den stolzen Preisen erstaunt es
nicht, dass bet Morcheln, dhnlich wie bei den Triffeln, verschiedene verbote-
ne Manipulationen praktiziert werden. So musste das Kantonale Labor Zii-
rich in den letzten Jahren einige Morchelsendungen infolge unerlaubter ,Be-
schwerungen in Beschiag nehmen. Findige Sammler oder Lieferanten, vor-
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ab aus fernostlichen Landern, beschwerten den hohlen Fruchtkérper vor dem
Trocknen mit verschiedenen Metallteilchen, um so Gewicht und Gewinn zu
erhohen. Die Pilze schrumpfen beim Trockenen und schliessen so die Fremd-
stoffe perfekt ein In der Schweiz laufen deshalb Morcheln vor dem
Abpacken fast ausnahmslos iiber ein Forderband an Metallsensoren vorbei.
Kaum war dieser Schwindel aufgedeckt und bekampfbar geworden, tauchten
vermehrt Steinchen oder sogar mit Teer gefillte Morcheln auf dem Marki
auf Neuere Betriigereien sind noch perfider. So wurden in letzter Zeit Mor-
cheln entdeckt, die mit Schafs- Ziegenkot oder ganz einfach mit Erde
gestopft waren. Obwohl diese Materialien nicht soviel Gewicht erzeugen,
haben sie den Vorteil, bei einer Kontrolle -oder beim Verspeisen !- nicht
gleich entdeckt oder bemerkt zu werden. Der Phantasie sind offensichtlich
auch beim Morchelhandel keine Grenzen gesetzt.

Gebe: Ganzsachen, Sonderstempel, Umschlage von philatelistischen Aus-
stellungen, FDC, MK, Briefmarken, Fehldrucke und Abarten zu den Motiven
,Pilze, Heilpflanzen, Kulturblumen Wildpflanzen, Biume, Obst, Weinzen,
Mais, Sonnenblumen, Landwirtschftsmaschinen, Tierzucht”, Poststempel mit
Namen von Blumen, Baumen usw

Anfragen an: Munteanu Liviu Stefan
Str. Codrit Neamtului 9
Bl.3, Sc B. Ap. 47
74658 Bucuresti - 72 / Rumanien
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Liechtensteiner Naturschutzgebiete
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LIECHTENSTEIN

LIECHTENSTEIN

Als allgemeines Motiv der Europa-Marken des Jahres 1999 sind Naturparks
und Naturreservate bestimmt worden, sicher eine durchaus sympathische
Thematik Da kann auch das Fiirstentum Liechtenstein mit attraktiven Bei-
spielen aufwarten, obschon der Wandel vom Agrar- zum Industie- und Leist-

- ungsstaat und die positive wirtschaftliche Entwicklung der letzten Jahrzehnte

eine zunehmende Bedrohung der naturlichen Vielfalt von Flora und Fauna
mit sich brachten Die Intensivierung der landwirtschaftlichen Nutzung und
die iiberaus rege Bautatigkeit sind verantwortlich fur zunehmende Anspruche
an die Landschaft Angesichts der beschriankten Bodenfliche des Kleinstaates
ist die Erhaltung wertvoller Naturschutzgebiete um so hoher zu werten.

Als erstes liechtensteinisches Gebiet wurde 1961 im Unterland die Riedland-
schaft Schwabbriinnen-Aescher unter Naturschutz gestellt Die von Cornelia
Eberle (Schaan) entworfene Marke zu 1 Fr. Bietet einen Uberblick uber die-
ses letzte Naturschutzgebiet zwischen Schaan und Nendeln. Die Streuwiesen
werden durch Entwasserungsgriben strukturiert, und entlang der Wassergra-
ben wachsen artenreiche natiirliche Hecken. Bemrkenswert ist die Fauna
Entlang des Bahndamms sind mehrere Populationen von der in der Region
sehr seltenen Schlingnattern festgestellt worden. Eine dieser versteckt leben-
den Schlangen zeigt die Kunstlerin auch auf der Briefmarke.

Ein zweites Naturschutzgebiet ist das Ruggeller Riet ganz im Norden Liech-
tensteins, auf den Gemeindegebieten von Ruggell und Schellenberg. Dieser
Streuwiesenkomplex wurde 1978 durch eine Verordnung unter Schutz ge-
stellt. Er ist mit rund | gkm Flache das groBte Naturschutzgebiet des Landes
und findet seine Fortsetzung in einem geschiitzen Bezirk jenseits der
Landesgrenze Liechtensteins im Bundeland Vorarlberg. Die auf den ersten
Blick eintonig erscheinende Vegetation iiberrascht bei genauerem Hinsehen
durch eine artenreiche Pflenzen- und Tierwelt. Bestandsbildende Vorkommen
der Sumpfgladiole und der Sibirischen Schwertlilie sind herausragende Bei-
spiele einer artenreichen Flora. Unter 140 Vogelarten, von denen unter ande-
ren Seltenheiten der GroBe Brachvogel, die Grauammer und die Feldlerche
von Bedeutung sind, erhalt vor allem der starke Bestand des Wachtelkonigs
iberregionale Bedeutung Als schones Beispiel hat die Kanstlerin auf der
Briefmarke zu Fr. 1,10 den Wachtelkonig dargestelit.
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Motivmarken aus Osterreich
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Jagd und Umwelt
Lebensraumgestaltung fur das
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+Auf diesen weiten, ebenen Flichen flieBt das Wasser, wie es ihn gefall-. Es
wird nicht mehr von der Neigung und der Schwerkraft angezogen, sondern,
so scheint es, von einem Verlangen. Man muB sich blenden lasser, um das
Zittern seiner Bewegungen zu erkennen_

So beschrieb Jean Giono die Carmargue, das Reich einer wilden und ge-
schiitzten Natur. Ein paradoxales Land, in dem die scheinbare Lnberihrthent
nur das Ergebnis einer kunstvollen Schopfung des Menschen ist. Hier baute
er Damme, Kanile, pumpte SuB-und Salzwasser, erfand eine Trolcgie aus
Salz, Stieren und 20 000 ha Reisfeldern im Norden. Sie enthiilt im Kzim den
Mythos eines Landes am Ender der Welt, in dem sich Wasser, Hirnmel und
Erde im sanften Rauschen des Schilfrohrs vereinigen, aus dem sich ab und an
eine Schwarm Flamingos erhebt. Seit dem Mittelalter ernten die Bewohaer
der Camargue die , sagnes"”, diese hohen, dicht wachsenden Schilthalme. avs
denen sie Zaune und Bedachungen herstellen. Die ausgedehntesten dieser
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Schilfflachen erstrecken sich entlang der Lagunen Gines und Chamier. wah-
rend in den . Sansouires”, diesem im Winter uberschwemmten Senngebiel,
das Salzkraut wachsen kann, eine Pflanzenwelt, in der sich Pferde und Stiere
wohl fithlen. Im Sommer trocknen diese Sumpfgebiete aus, und das Salz, das
dann zurickbleibt, stammt aus dem Grundwasser und nicht aus dem Meer
-aus diesem Meer, das Sand mit sich fuhrt, wenn die Rhone ihren Schlamm
ablagert, so daB sie sich dieses unwirtliche, vom Mistral gepeitschte Land
untereinander aufteilen. Aus diesem Kampf zwischen dem Mittclmeer und
der Rhone entstand das erstaunliche Delta der Camargue. Indem sie es von
West nach Ost durchschneiden, schufen zwei Geschwisterflusse. die klene
Rhéne und die groBe Rhone drei Gebiete: die kleine Carmargue des Langue-
doc, die von diesen geheimnisvollen Seen ubersate Camargue-Insel und die
Camargue der Crau, wo der Schlick die Torfmoore aufgefiillt hat. Auf die-
sem mystischen Stiick Land leben auch Manner und Frauen, die seinen eng
mit der Tierwelt verbundenen, einzigartigen Traditionen treu sind und dieses
Gefuihl der Ewigkeit, das die Jahrhunderte uberdauert, bewahren

Bihmerwald / Oberosterreich

-‘.-‘-.r sl =y mul.-'l-u.'.n BN AR
REPUBLIR OSTERREICH

19 3.99, Motiv Stinglfelsen

Der Bohmerwald liegt in der Mitte von Europa. Schon seit urgeschichtlichen
Zeiten wirkte er nicht nur als Grenze, sondern hatte auch eine verbindende
Rolle. Der ,.Goldene Steig™ und spater zahlreiche andere Handelswege er-
moglichten den Austausch von Giitern und schufen Verbindungen. Nach der
allmahlichen Besiedlung bot der Wald den Menschen aber auch immer wieder
Schutz bei Gefahren und in Kriegszeiten. Heute liegt der Bohmerwald im
Grenzbereich der Tschechischen Republik, Deutschlands und Osterreichs
Seit dem zweiten Weltkrieg bildete mitten im Wald der ,Eiserne Vorhang™,
der die Menschen siidlich und nordlich des Waldes trennte, die Grenze zw
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schen Osterreich und der damaligen CSSR. Nach dem Ende der komunisii-
schen Herrschaft fiel der Eiserne Vorhang Frste Kontakte wurden wied:r
gekniipft. Syboicharakter haben etwa die Eréffoung des Grenzganges fur gie
Fullganger am Grenzstein 1/10 und das anschlieBende Treffen von Kindern
und Frwachsenen am Plockensteiner See im Juni 1990 oder die Jahrtiche
Ubergabe des Friedenslichts am 24. Dezember durch den Biirgermeister von
Klaffer an seinen Kollegen aus Nova Pec. Es wird aber wohl nach einige Zeit
vergehen mussen, bis die Narben, die durch den Nationalsozialismus und der
Zweiten Weltkrieg sowie die Vertreibung der Sudentendeutschen und der
Kommunismus geschlagen wurden, verheilen konnen,

Der Bohmerwald gehort in seiner Unberiihrtheit zu den landschafilich reiz-
volisten Gebieten Osterreichs. Die Lage an der toten Grenze bis zum Ende
der kommunistischen Herrschaft in den ehemaligen Ostblockstaaten im Jahi
1989 und die natirlichen Gegebenheiten bewirkten, daB die wirtschaflliche
Nutzung und die damit Hand in Hand gehenden Zerstdrungen der Natur nicht
$0 intensiv waren wie in anderen Gebieten.

Inspirtert durch die Schonheit des Bohmerwaldes konnte Adalbert Stifter sei-
ne weltbekannten Werke wie ,Witiko* oder ,Hochwald“ schreiben Noch
heute erinnern das Stiflerdenkmal uber der Seewand des Pléckensteiner Sess
(seit 1877) und dessen Nachbildung bei Aigen/Mkr, {seit 1952) an den gros-
sent Sohn des Béhmerwaldes. )

In den folgenden Abschnitten sollen nun die natiirliche Entwicklung und die
Besiedlung des Bohmerwaldes beschrieben werden.

Geologie

Geologisch betrachtet gehort der Bohmerwald zu den altesten Bauteilen Mit-
teleuropas. 600 Millionen Jahre sind die altesten Gesteine alt. linmer wieder
drangen Granitmagmen (Magma=flissiges Gestein) aus dem Inneren nact
oben, blieben aber im machtigen Gesteinssockel stecken und erstarrten. Gra.
nit gilt daher als ein Erstarrungsgestein . Unter hohem Druck und entsprech-
enden Temperaturen entstand wihrend des Eindringens der granitischer

Schmelze durch Umkristallisation alterer Gesteine der Gneis. Der Béohmer. -

wald ist Teil der sogenannten , Bshmischen Masse”, die in Osterreich durch
das Miihl- und Waldviertel repréisentiert wird und aus Granit und Gneis auf-
gebaut ist. Die dltesten Granite (Weinsberger Granit) sind rund 400 Mio Jah.
re alt. In den meisten heute noch betriebenen Steinbriichen wird der feinkér-
nige Mauthausener Granit (Alter ca. 300 Mio Jahre) gewonnen.

Vor ca. 300 Mio Jahren war der Bohtmerwald Teil eines groBen Hochgebir-
ges, das in Rahmen der , variszischen Gebirgsbildung® entstanden war. Gebir-
ge haben aber nicht ewigen Bestand. Bache und Fliisse transportieren Mate-
rial weg -das Gebirge verlor immer mehr an Flohe und war vor ca. 200 Mio
Jahren bereits ganz abgetragen. Durch die Abtragung der dariberliegender:
Gesteinsschichten kam der Granit an die Oberflache und ziert noch heute dic
Gipfel: Dreisessel, Plockenstein, Hochficht und Biérnstein.

Unvorstellbar grosse Krafte in der Erdkruste zerlegten das Massiv im Laut
derl Jahemillionen, einzelne Teile wurden entlang von Schwichelinien im Go.-
stein gegeneinander verschoben. Dies fiihrte zur Zerquetschung und Ver-
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schieferung der angrenzenden Gesteine. Sie leisten der Verwitterung und Al-
tragung weniger Widerstand -viele der heutigen Flusstiler folgen daher sol-
chen Stdrungslinien, Auf dieser Wiese entstand etwa auch das Tal der Gros-
sen Miihl. Zwischen der Grossen Miihl und der Moldau gelegen bildet das
Bohmerwaldgebiet nun die Wasserscheide zwischen Nordsee und Schwarzem
Meer.

Durch Druck und Schub bet der Auffaltung der Alpen im Tertiar wurde das
Gebiet wieder gehoben -es bildete sich ein Mittelgebirge, das heutc noch Be-
stand hat.

Die jingste fiir das heutige Landschaftsbild bedeutende Umgestaltung erfolg-
te wihrend der Eiszeiten (Beginn vor ca. 1,8 Mill Jahren, Fnde vor ca. 10000
Jahren): Giinz-, Mindel-, Rifl- und Wirmeiszeit fithrten weltweit zur Aushii-
dung riesiger Eismassen. Kieinere Gletscher bildeten aich auch an den Nord-
héngen des Bohmerwaldes. Die typischen Karseen des Béhmerwaldes zeugen
noch heute davon. Einer von ihnen ist der Plockensteiner See.

Die Pflanzenwelt
Uber dem Felsen liegt oft ein michtige Verwitterungsschicht, hiufig aus dem

Tertidr stammend. Im Tertiéir herrschten bei uns zuletzt tropische Klimaver-
héltnisse. Durch die tiefreichende chemische Verwitterung wurde der Felsun-
tergrund in Blocke zerlegt, eingebettet in feineres Verwitterungsmaterial. Da-
bei entstanden die fiir den Bohmerwald typischen Formen, welche uns in den
Blockburgen (z. B. am Bérnstein), Blockpfeilern (etwa zwischen dem Hoch-
stein und dem Greisessel) und Rlockhalden (Steinerne Meere) entgegen.
Wiahrend der Eiszeit begannen die Blcokpackungen durch den hiufigen
Wechsel zwischen Gefieren und Auftauen auf dem schrigen Untergrund im
Verwitterungsmantel zu wandemn. Nach der Eiszeit drang Wasser in die Tiefe
und begann das feinere Material auszuwaschen, bis schliesslich Block an
Block lag.

Die zunehmende Erwidrmung am Ender der Eiszeit ermoglichte es Pflanzen,
sich auf den Blacken anzusiedeln: Zundchst ergritfen Krustenflechten von
den kahlen Blicken besitz. In kleinste Risse und Unebenheiten des Gesteins
wurden Sporen oder Fragmente von Moospfianzen geweht und siedelten sich
an. Die Moose sammeiten im Inneren ihrer Polster kleine Mengen von Roh-
humus an. Nun konnten Zwergstriucher (Heidelbeere, Preiselbeere ...) und in
weiterer Folge Latsche, Vogelbeere oder Fichte auf den Blacken FruB fassen.
Der reichliche Nadelfall begiistigte die Bildung von Rohhumus, und so uber-
zogen ausgedehnte Moosteppiche die Blécke unter den Latschen und schlos-
sen sich auch iiber den Hohlrdumen zusammen.

Im Laufe der Jahrtausende dnderte sich mehrfach die Zusammensetzung des
Waldes -den Anderungen des Klimas folgend. Letzte Reste von Pflanzen aus
der Eiszeit hielten sich aber bis in unsere Tage aut extremen Standorten (z. B,
Moore). Fir die Erforschung der Vegetationsentwickiung der Spit- und
MNacheiszeit spielen Blitenstaubuntersuchungen (Pollenanalysen) von Bobr-
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kernen aus Hochmooren eine wichtige Rolle. Fiir das Bohmerwaldgebiet it
vor allem die Untersuchung der Bayrischen Au (grosstes Bohmerwaldmoo.
Gemeinde Schldgl) von Bedeutung. Deutlich wirkte sich der Anstieg ot
Temperaturen nach dem Ende der letzten Eiszeit mit einem Zuriickdriigen
der Gréser und dem Vordringen des Waldes aus: Kiefer, Birke, Hasel un¢ in
weiterer Folge Eiche, Ulme, Linde und Tanne sowie in hitheren Lagen dic
Fichte ergritfen Besitz und bildeten allmahlich das grosste Waldgebiet in Mii-
teleuropa. Mit Beginn der menschlichen Rodungstétigkeiten wurden Bucte
und Tanne rasch zugunsten von Kiefer, Birke und vor allem Fichte zurickyc-
drangt. Eine von forstlicher Seite geplante und gelenkte Mischwaldbegriin-
dung wiare tkologisch wertvoll und auch wirtschafilich sinnvoll, weil die
Monokulturen gegen Schidlinge und die Luftverschmutzung anfilliger sind.

Wie Kulturlandschaft entsteht

Die natiirliche, von Menschenhand nicht beeinflusste Vegetation bestand also
ab etwa 8 000 vor heute nahezu flichendeckend aus Wildem: Laul-
mischwald bis etwas 1 000 m Seehithe, Tannen- Fichten- Wilder in den
Hochlagen, unberuhrt, michtig -aber eigentlich monoton. Hauptsachlich der
ungustigen klimatischen Verhaltnisse wegen blieb dieser Urzustand ver-
gleichsweise lange, bis hinein ins Hochmittelalter, weitgehend erhalten. Nun
entstand in generationenlangem Wechselwirkungsprozess von natiirlichen
Faktoren und bauerlichem Wirtschaften in geschlossenen Kreisldufen aw: der
Naturlandschaft im strengen Sinn jenes strukiurreiche Mosaik als Wiildern,
Feldgehdlzen und Hecken, Wiesen Feldern, Feuchtgebieten, Wasserflichen
und Siedeistitten, das wir als Kulturlandschaft bezeichnen. Und bemerk en:-
werterweise zeichnete diese Kulturlandschaft bis vor wenigen Jahrzehnten ei-
ne im Vergleich zum unberithrten Naturzustand weitaus gréssere Arten- und
Biotopvielfzlt aus, etwa um die Mitte des verigen Jahrhunderts -so hat man
berechnet- existierten in Mitteleuropa die meisten Tier- und Pflanzenarten.

Doch seit damals unterlag die Landwirtschaft -und mit ihr die Landschaft- be-

kanntlich tiefgreifenden Veranderungen: Mit dem Aufkommen kiinstlche
Diingerformen und ausserbetrieblicher Futtermittel wurde das Prinzip et
bauerlichen Kreislaufwirtschaft an entscheidender Stelle unterbrochen. e
zunehmende Technisierung und der damit verbundene Arbeitskraftabfluss er-
forderten rationelleres, grossflichigeres Arbeiten. Preoduzierte man friher
hauptsachlich fiir den Eigenbedarf bzw. die nihere Umgebung, so zwingen
die Mechanismen moderner Marktwirtschaft heute zu hoher Betriebsspeiali -
sierung, norngerechten Produkten und einheitlichen Rassen in Tierzucht uni
Pflanzenbau. Freitich hat sich der Wandel in der Region Bohmerwald
vergfeichsweise weniger drastisch vollzogen: wir sind noch nicht bei _holkir:-
dischen Verhiltnissen“ angelangt, doch die Tendenz ist vergleichbar und dis
Entwicklung noch nicht abgeschlossen.

Entsprach die bauerliche Titigkeit von damals nahezu optimal den Zielvor-
ben von Biotopschutz und 6kologisch vertraglicher Landbewirtschaftung. sc
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sind Landwirtschaft und Naturschutz heute vietfach zu Konkurrenten gewor-
den. Zu oft, denn Erhalt und Sicherung einer gleichermassen okologisch
funktionsfahigen wie okonomisch bewirtschafibaren Kulturlandschaft ist
nicht im Konflikt zweier ,Lager zu erreichen; es geht um eine nachlhalflg;p
7usammenfithrung von Interessen. So versteht beispielsweise auch die onj-
Haslach den Ankauf ihrer Oko-Inseln, okologisch besonders wenv_oller und
bedrohter Fiachen, als Form der Zusammenarbeit mit den Iandwirten und
nicht als ,Schutz vor ihnen®. Zwei der insgesamt sicben Oko-]nsgln wurden
mittlerweile als die einzigen Naturschutzgebiete des Oberen M_u‘hlwen‘e!s aus-
gewiesen (Stadlau und Orchideenwiese, beide im Gemeindegebiet von

Klaffer).

Geschichte _ _ N
Die Besiedlung des ,Nordwaldes™ war mihsamer als die Erschliessung der

alten Siedlungsgebiete siidlich der Donau und setzte daher erst im Mittelalier

. ein, An der Rodung und Besiedlung des Urwaldes waren Adelsgeschlechrer

(Rosenberger und Schwarzenberger auf bohmischer und Faikepste_iner auf
der Gsterreichischen Seite) massgeblich beteiligt. Die erste Kolonisationswel-
le begann im 12 Jahrhundert und verwandelte bis zum 13./14. thrhunclcrt
die Tal- und Terressenfluren der Grossen Mitht und der Moldau in Kuitur-
jand. Sowohl die Rosenberger als auch die Falkensteiner errichten Klbster,
die fir die Rodung und Besiedlung des Bohmerwaldgebietes entscheidenden
Anteil bekommen solien: 1218 griindeten die Falkensteiner das Pramonsira-
tenstift Schldgl. Die Rosenberger griindeten die Zisterzienserabteien then-
furt (1259} und Goldenkron (1260). Jedes der KIOste'r wurde von 1.hr(::|1
Griindern mit Grundbesitz ausgestattet. Die Arbeit fur die ersten Kolpmstcn
war aber iiberaus hart und mihselig. Von Schlagl aus wurde die Bessed]qng
nach Norden getrieben und zunachst das Dorf Aiggn gegrundet. Am Aufsticy
Schisgls waren nicht nur die Falkensteiner beteiligt, er_:tschelden@en Antenl
hatten auch die Rosenberger durch ihre Schenkungen: Die Pfarre Kirchschlag,
in Bohmen, das Gebiet zwischen dem Dorf Schindlau und dem Kafferbach,
die Pfarre Friedberg in Bohmen und der Wald zwischen Roth- und ]gelbach
trugen wesentlich zur wirtschafilichen Konsolidierung des Klo_sters .be" Im
Schiagler Stiftswappen prangen daher neben dem Falken auch die drei Rosen
der Witigonen. . . '
Unter Probst Ulrich L trieben die Schlagler in ihrem Besitzstand die Besied-
lung weiter mithlaufwarts: Ulrichsberg tragt seinen Namen. Dals Gebiet west-
lich des Klafferbachs blieb bei der Herrschaft Falkenstein. In diesem Waidye-
biet wurden zundchst nur die Orte Klaffer und Freundorf angelegt. 1522
kaufie Probst Siegmund Zerer von Schlagl diesen Klafferwald

Das weitere Vordringen der Besiedlung hing eng mit dem Ht)lzpedarf .u.nd c!er
Glaserzeugung zusammen: 1630 bzw. 1638 liess Probst Martin Greising im
_Wald obers Klaffer" eine Glashiitte anlegen. Diese Glashiitte lockte Arbeiter
und Siedler an -das war die Geburtsstunde fur den Ort Schwarzenberg. Etwa
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Zur gleichen Zeit setzte die Besiedlung der Walder auf bayrischer Seite (in
der ,Neuen Welt“) ein -Breitenberg entstand. Auf der nordlichen Seite des
Bohmerwaldes wurden Neuhofen ( heute Nova Pec) errichtet. Wichtig fur
weitere Nutzung des Waldes war die Holzschwemme. Besonders ab dem 18
Jahrhundert wurde Holz aus dem Bohmerwald durch die Grundherrschaften
des Hochstifts Passau, des Fiirsten Schwarzenberg und des Stifts Schlagl
geschldgert und auf dem Wasserweg abtransportiert. Bemerkenswert ist vor
allem die Errichtung des Schwarzenbergischen Schwemmkanals mit dem
Tunnel bei Hirschbergen.

Mit dem Ende des Ersten Weltkrieges zerfiel die osterreichisch-ungarische
Monarchie, der Bohmerwald wurde zum Grenzgebiet, was besonders seit
dem Ende des zweiten Weltkrieges und der Errichtung des Eisemen Vor-
hangs als schmerzlich empfunden wurde. Wenigstens aus der Ferne in die alte
Heimat oder ins Nachbarland schauen -das war das Motto fiir die vielen Be-
sucher der Aussichtswarte am Moldaublick (Gemeinde Ulrichsberg).
Besonders in den letzten 30 Jahren wurde der Bohmerwald auch als
Erholungsraum fiir Sommer- und Wintergiste immer beliebter: Das Skige-
biet Hochflicht ist weitum bekannt und beliebt, aber auch Langlaufen (Lang-
laufzentrum Schoneben und viele gespurte Loipen in den Bohmerwaldge-
meinden) und Wandern bieten sich an. Mehrere Aussichtspunkte bieten einen
wunderbaren Uberblick. Der Stinglfelsen, den seit 1949 ein Gipfelkreuz ziert,
ist nur ein Beispiel dafiir

In den letzten 20 Jahren gesellten sich der Heilkrauter-Lehr- und Schaugarten
in Klaffer am Hochficht und der Bohmerwald-Golfpark in der Gemeinde Ul-
richsberg zu den touristischen Attraktionen Aber auch das kulturelle Ange-
bot kann sich sehen lassen. Stellvertretend soll hier der Skulpturenpark in
Schwarzenberg genannt werden. Kulturtage in mehreren Gemeinden runden
das Prigramm ab.

Auf bohmischer Seite wurde der Nationalpark ,,.Sumava™ (1991), in Bayern
der Nationalpark , Bayrischer Wald“ eingerichtet, in denen die unberiihrte
Natur bewundert werden kann.

Mag, Josef Loffler, Klaffer am Hochficht
Adressen: Gemeindeamt Klaffer am Hochficht, 4163, Tel. 07288-7026-0

Tourismusverband Klaffer am Hochficht/Bshmerwald. 4163
Tel 07288-7026-13

Gebe: Mitteilungsblatter der ArGe , Landwirtschaft-Weinbau-Forst-
wirtschaft Nr. 17 (April 1980) bis Nr. 95 (1999) gegen Porto-
ersatz zu verschenken !'!!

Oskar Giinther, Waldkolonie 2 a, 64404 Bickenbach, Tel. 06257-903300
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