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Auf ein Wort

Immer wieder fragen Sammier, was und wie man sammeln solite: Wetthe-
werb oder ausser Wettbewerb ? Die Antwort ist schwierig.

Jeder muss wissen ob er aus Spass und aus Freude an der Sache sammelt
oder ob er hihere Ambitionen besitzt.

Im ersten Fall darf er afles sammeln, auch nicht philatelistisches Material, was
zu seinem Thema passt. Er kann es in Schuhkartons legen, oder was ich per-
sonlich besser finde, er sollte es flir sich und die Besucher aufbanen, den
Menschen zeigen was es zum Thema gibt und dies anlisshch einer Werbeaus-
stellung ausser Wettbewerb oder wieso nicht in der offenen Klasse.

Im zweiten Fall weiss der Sammler, dass er sich dem Urteil einer Jury unter-
ziehen muss, auf die Gefahr hin, dass das Resultat ihm missfallen kann.

Das Wichtigste ist, dass weiterhin gesammelt und ausgestellt wird um den
Leuten zu zeigen, dass die Philatelie lebt.

Darum mein Aufruf an Alle - werbet neue Mitglieder, motiviert sie zum Sam-
meln und Aussteilen so wie es thnen beliebt. Fir uns gibt es nichstes Jahr in
Bad Mendorf zum 235-jahrigen Jubilaum die Moglichkeit dies zu realisieren:
Objektiv 25 verschiedene Sammlungen zum Thema L-W-F, und was wichtig
ist, es darf auch ausser Wettbewerb ausgestelit werden.
Also ran an die Arbeit und neue Sammiungen aufbauen.

In dem Sinn wiinsche ich Allen einen erholsamen Sommer

Roger Thill

Liebe Mitglieder

der Vorstand méchte schon heute darauf hinweisen, dass gemilB § 9 Absatz 1
unserer Satzung, die Mitgliederversammlung mit anstehenden Vorstands-
wahlen am Samstag den 28.10.2000 im Rahmen der Internationalen Bref-
! markenbérse Sindemen wird.

Die schriftliche Einladung zur Jahreshauptversammiung erfolgt im Oktober-
heft mit Nennung der Uhrzeit und des Versammlungsraumes, Der Vorstand
hofft, das viele Mitglieder zur JHV kommen, stehen doch neben den Vor-
standswahlen einige wichtige Dinge fiir das kommende bzw, fiir die kommen-
den Jahre auf der Tagesordnung. Zum Beispiel : Jubilaum 2001 in Bad Mon-

129




dorf. Festlegung des Jahresbeitrages ab 2002 in Eure, wobei wir aber schon
jetzt darauf hinweisen das eine Erhohung unseres Jahresbeitrages nicht an-
steht. Wir bitten Sie, diesen Termin vorzumerken und wenn eben moglich zur
Jahreshauptversammlung nach Sindelfingen zu kommen.

Wie schon seit mehreren Jahren sind wir vom 27.-29.10.2000 auf der Inter-
nationalen Briefmarkenborse in Sindelfingen mit einem Info-Stand vertreten.
Gespriche mit Mitgliedern des Vorstandes sind jederzeit dort moglich.

Fiir den Vorstand

Horst Kaczmarczyk

e —

Danke

fiir die zahlreichen Beweise der Freundschaft
und grofen Wertschitzung, die unserem lieben Vater und Opa

Dr. rer. nat. Hans Briickbauer

zuteil wurde.

In unserer Trauer
um den schmerzlichen Verlust
ist es troistlich zu wissen,
daB wir in unserem Leid nicht alleine sind.

Er lebt in uns, auch wenn er gestorben ist.

Familien Briickbauer

Am 21.04.2000 verstarb unser Griilndungsmitglied Herr Dr. rer. nat. Hans
Brisckbauer. Er hat uns viele Jahre an seinem Wissen um den Weinbau durch
Artikel und Kataloge teilhaben lassen. Seine Artikel waren fachlich und phi-
latelistisch immer ein , Leckerbissen™ fiir dic Mitglieder,

Wir werden seiner immer gedenken ...
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NAPOSTA - WUPPERTAL

Zum 3. mal nach 951 und 1976 richten die Philatelisten Wuppertals vom 24
Bis 27. Mai 2001 die NAPOSTA aus.

Wir als ArGe wollen auch hier prisent sein, sind wir doch seit dem 12. Fe-
bruar 1988 im Vereinsregister, Amtsgericht Wuppertal eingetragen. Ob als
Besucher oder Aussteller sind Sie zu diesem Grossereignis in Wuppertal
herzlich wiltkommen,

Wuppertal ist eine Reise wert, siche nachfolgende Kurzbeschreibung:

innerhalb von 10 Minuten, so behaupten dic Wuppertaler, sei man von jedem
Punkt der Stadt aus im Griinen. Wilder, Wiesen, Parks und Girten wiirden
zwei Drittel der Stadtfliiche ausmachen.

Wer das nicht glaubt, steigt am besten in das sicherste aller Verkehrsmittel -
in die weltberithmte Schwebebahn. Quietschand and dchzand, wegen fehlen-
der Staus jedoch erstaunlich flott, bringt sie den staunenden Besucher - und
mit ihm weitere 75.000 Fahrgéste tiglich- ans andere Ende der GroBstadt
Zwilf Meter iiber dem Fluf}, der dieser Stadt den Namen gab.

Selbst hier im Hiusermeer ist das Griin ganz nah. Uberall kriechen die Wil-
der des Bergischen Landes von den Stadtehthen -Wuppertal liegt 100 bis
350 Meter hoch- bis zur Talsohle. Sie zeigen wie Finger auf reich verzierte
Stuckfassaden und leuchtendes Fachwerk, enge Altstadtgassen und weitldufi-
ge Einkaufsbereiche.

Steile Treppen verbinden die lebhafte City mit gemiitlichen Wohnvierteln.
Keine Angst: Fiir die Miihen des Treppensteigens wird man durch interessan-
te Ein- und Ausblicke mehr als entschidigt.

In der Nordstadt drangen sich allein 700 denkmalwiirdige Hauser aus der
Griinderzeit. Der Hiigel nebenan beherbergt das grofite zusammenhingende
Villenviertel Deutschlands.

Feinschmeckerlokale, Kneipen, Diskotheken, Szenencafés .. an jeder Ecke
eine neue Uberraschung. Kieinkunsthithnen und Privatgalerien finden hier
ebenso ihr Publikum wie renomierte Museen und das Schillertheater NRW,
dessen modernes Tanztheater Pina Bausch weltweit Erfolge feiert.

Und dafd sich im Wuppertaler Zoo Bewotiner und Besucher gleichermafen
wohl fiihlen, liegt wahrscheinlich daran, daB seine landschafiliche Lage 7u
den reizvollsten auf unserem Kontinent zghlt.

Nicht nur zu den reizvolisten und schansten, sondern auch zu den akustisch
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besten Konzerthiusern Europas gehort die historische Stadthalle in
Wuppertal. Der Neu-Renaissance-Bau von 1900 bietet sich nach autwendi-
ger Restaurierung auch als ein allen technischen Anforderungen genigendes
KongreB- und Veranstaltungszentrum an - ideale Voraussetzungen also fir

ein GroBereignis wie die NAPOSTA

S
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deres Bierglas usw.) angeregt. Dementsprechend reichen die angebotenen

23. April - Tag des deutschen Bieres Werbemittel von Aufklebern, Fahnen, Postern, Skatspielen und Luftballons
von Stefan Hilz bis hin zu Wimpelketten und Baseballmiitzen

e Ein Blick auf die Wirtschafisdaten der deutschen Brauvartschaft zeigt deren
Jedes Jahr am 23. April wird der Geburtstag des deutschen Reinheitgebotes Bedeutung auf. Mit rund 1 280 Brauereien und einem Umsatz von rund 19
als ,Tag des deutschen Bieres* gefeiert. Am 23. April 1516 verkundete der Milliarden DM ist die Brauwirtschafi die drittgroBte Branche in der Erndhr-
bayrische Herzog Wilhelm 1V. vor dem Landstindetag zu Ingolstadt das ungsindustrie. Sie beschiftigt rund 43 000 Menschen: dariiherhinaus aibt es
Reinheitsgebot flir deutsches Bier. Das deutsche Reinheitsgebot ist damit die noch 120 000 Personen, die in den vorgelagerten Bereichen direkt oder indi-
weltweit alteste noch giltige Lebensmittelvorschrift und macht deutsche Bie- rekt mit den Brauereien verbunden sind. Der BierausstoB lag in Deutschland
re in ihrer Reinheit und Natirlichkeit international einmalig, betont der Deut- ' 1999 bei rund 112 Millionen Hektoliter; der Pro-Kopf- Verbrauch bei 127.5
sche Brauer-Bund. | Liter. Interessant sind auch die Einnahmen des Bundes aus der Biersteuer.

) ) ' ( diese lagen bei rund 1,65 Millarden DM.

Nach einer reprasentativen Umfrage, die im Aufirag des Deutschen Brauer- Von groBer Bedeutung ist die Brauwirtschaft als Abnehmer fur landwirt-
bundes vom Ma:ktfo!‘schungsmsmug_ GfK durchgefiihrt wurde, finden fast schafiliche Rohprodukte. Im Jahr 1998 wurden in den deuischen Brauereien
75% der Deutschen diese Idee gut. Uber 70% begriilen den , Tag des deut- iiber 1,7 Millionen Tonnen Malz aus heimischer Produktion und annihernd
schen Bieres* auch als Ehrentag fuir ein Stiick deutsches Kulturgut. Dass Bie- 13 000 Tonnen Hopfen verarbeitet.
re hierzulande seit fast 500 Jahren ausschlieBlich aus den vier Rohstoffen : Der Sonderstempel der Deutschen Post in Flensburg weist mit Stempeldatum
Hopfen, Hefe, Malz und Wasser gebraut werden, solite als gute Tradition | 30. April auf den ,Tag des deutschen Bieres™ hin Das Stempelbild zeigr das
auch gefeiert werden. Auch nach dem Urteil des Européischen Gerichtshofes offizielle Logo zum , Tag des deutschen Bieres. Die Erklarung fiir den Da-
vom 12. Mirz 1987 hat sich am Reinheitsgebot nichts geandert. Das Urteil tumsunterschied zum eigentlichen Aktionstag am 23 April darfie mit Ostern
besagt lediglich, dass im Zuge eines freien Warenverkehrs innerhalb der Eu- zusammenhangen -der 23. April 2000 war der Ostersonntag

ropaischen Union in der Bundesrepublik auch im Ausland hergestelite Biere
auf den Markt gebracht und verkauft werden konnen. Sie durfen aber auch
andere Rohstoffe wie etwa Mais, Reis, Hirse oder chemische Zusatzstoffe
enthalten, missen aber eindeutig gekennzeichnet sein. |

Der , Tag des deutschen Bieres” ist eine Manahme, die das Vertrauen in die
gesamte Branche fordern und ihr Ansehen heben soll. Die unterschiedlichen
Spezialititen und Marken der deutschen Brauereien sind Ausdruck der Ge-
schmacksvielfalt deutschen Bieres. Mit dem , Tag des deutschen Bieres™ las- Sondermarke . 450 Jahre Deut -
sen sich die zentralen kommunikativen Botschaften ,Die deutschen Brauer sches Reinheitsgebot* von 1983 Sonderstempel zum , Tag des deul-
stehen zum Reinheitsgebot™ und , Bier vermittelt Genuss und Lebensfreude™ schen Bieres* 2000
glaubwiirdig miteinander verbinden.

DEUTSCHE BUNDESPOST

e

Der ,Tag des deutschen Bieres“ spiegelt sich in Aktionen mit Brauereien, =
Gastronomie und GetréinkefachgroBhandel/Getrénkeabholmarkten wieder. ’:I
Die Gesellschaft fiir Offentlichkeitsarbeit der Deutschen Brauwirtschaft e.V. hxh\ !
(GfO) unterstiitzt in vielfiltiger Form den Aktionstag. Der Aktionskatalog DEUTSCHER | A
fiir die Gastronomie umfasst Anregungen fiir festliche Dekoration, biertypi- g e "'!‘ ( 19 4.00 ) O 5 U U
sche Speisekarten, Freibierausschank, Bierproben, Biermenues, Bier- _ BRAUER-BUND EV _______/

Aperitifs, Prisentation lokaler Bier- und Kochspezialititen, Wettbewerbe PeStfach a0 04 52 1 20 04 53 \\53177/./ 8 §6 VA 3480
oder Gewinnspiele. An Aktionen im GetrankefachgroBhandel/Getrinkeabhol- “ 53134 Bonn 04 5z e @)

markt werden Bierverkostungen der angebotenen Marken, Sonderverkaufs- 1 T s e

ONN

62NN BUNDESPOST

aktionen fur Bier, Gewinnspiele, Veranstaltungen (Feste) mit Brauereien, der |
Einsatz von Werbemitteln und Beigaben zu Bierkasten (zum Beispiel beson- | Absenderfreistempel des Deutschen Braner-Bundes
134 Quelle: Gesellschaft f Offentlichkeitsarbeit d Dentscken Brauwirtschaft Bonn
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Das Bundesministerium fiir Ernihrung, Landwirtschaft

und Forsten
von Stefan Hilz

Im Mittelpunkt der Arbeit des Bundesministeriums fiit Ernahrung, Landwirt-
schaft und Forsten (BML) steht die Agrar- und Emnahrungspolitik, wie dies
abrigens schon bei der ersten Bildung eines solchen Ministeriums vor nun-
mehr fast 80 Jahren und der Wiedereinrichtung bei der Griindung der Bun-
desrepublik Deutschland vor 50 Jahren der Fall war. Allerdings haben sich
die Vorzeichen gesindert: damals nach den Weltkriegen herrschien Mangel
und Not, heute sind die Markte durch ein ausreichendes Angebot beziehungs-
weise bei einigen Produkten durch Uberschiisse gekennzeichnet.

Land- und Forstwirtschaft ist auch heute noch ein bedeutender Wirtschafts-
faktor, auf den die Gesellschaft nicht verzichten kann. Uber 80 % der Lan-
desflache werden land- und forstwirtschaftlich genutzt. Etwa jeder 8 Arbeits-
platz entfillt auf die Landwirtschatt und deren vor- und nachgelagrie Wirt-
schafisbereiche. Der Wert der landwirtschafilichen Produktion Liegt heute bei
rund 64 Millarden DM. Dariiberhinaus trdgt die Land- und Ferstwirtschaft
ganz wesentlich zur Erhaltung der natirlichen Lebensgrundlagen scwie einer
vielgestaltigen, abwechslungsreichen und okologisch wertvollen Kulturland-
schaft bei.

Das BML ist neben den Aufgabengebieten, die es in seiner Bereichnung
fiihrt, fiir eine Reihe weiterer Bereiche guf Bundesebene zustandig. In erster
Linie geht es dabei um die Wahrnehmung deutscher Interessen auf internatio-
naler und vor allem europiischer Ebene. Das BML koodiniert und vertritt die
Interessen von Bundesregierung und Bundeslindern in den Gremien der Eu-
ropiischen Union, wenn es um die Betange der Land- und Forstwirtschaft,
des Weinbaues, des Gartenbaus sowie der Fischerei geht oder Probleme der
Gesundheit von Pflanzen und Tieren zu lgsen sind. Das BML informiert die
Lander tiber Brisseler Entscheidungen und tragt im Rahmen seiner Kompe-
tenzen dafiir Sorge, dass das europiische Recht, fiir dessen Umsetzung und
Durchfiihrung in der Regel die Lander zustindig sind, in Deutschland ord-
nungsgemil angewandt wird. Ferner bemiiht sich das Mimisterium um die
Verbesserung der Welternahrungssituation und unterstiitzt dabei unter ande-
rem die Ernihrungs- und Landwirtschaftsorganisation der Vereinten Natio-
nen (FAQ),

Dem BML gehoren derzeit rund 950 Mitarbeiter an. Das Ministerium gliedert
sich in sechs Abteilungen {Zentralabteilung, Allgemeine Angelegenheiten der
Agrarpolitik, Agrarnsche Erzeugung/Veterinarwesen, Marktpolitik, Land-
licher Raum/Forstpolitik/Jagd, Allgemeine EU-Agrarpolitik/Internationale
Agrarpolitik/Fischereipolitik), dreizehn Unterabteilungen und iiber 80 Refe-
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rate. Eine besondere Stellung nimmt zwischenzeitlich die Dienststelle Berlin
ein. Als kiinftiger zweiter Dienstsitz wird sie wichtige politische und fachliche
Aufgaben des Ministeriums in Berlin wahmehmen,

Zum Geschéifisbereich des BML gehort eine Reihe weiterer Behorden und
Einrichtungen unter anderem das Bundessortenamt in Hannover als unmittel-
bar nachgeordnete Bundesoberbehérde sowie zehn Bundesforschungsanstal-
ten, von denen die Biologische Bundesanstalt fiir Land- und Forstwirtschaft
und die Bundesforschungsanstalt fiir Viruskrankheiten der Tiere Bundesober-
behorden sind. Weiterhin unterstehen der Aufsicht des BML fiinf rechtlich
selbststandige Anstalten des &ffentlichen Rechts wie zum Beispiel die Bun-
desanstalt fir Landwirtschaft und Em#hrung in Frankfurt sowie siebzebn
weitere Einrichtungen, die ganz oder teilweise aus dem Haushalt des BML
finanziert werden.

An der Spitze des BML steht derzeit Karf-Heinz Funke (SPD), der bei der
Erfiillung seiner politischen und fachlichen Aufgaben durch den Parlamenta-
rischen Staatssekretdr Dr, Gerald Thatheim und dem beamtgten Staatssekre-
tar Dr. Martin Wille unterstitzt wird,

Die bisherigen Landwirtschaftsminister waren:

Prof. Dr. Wilhelm Niklas 1949-1953
Dr. hc. Heinrich Libke 1953-1959
Werner Schwarz 1959-1965
Hermann Hocherl 1965-1969
Josef Ertl 1969-1983
Ignaz Kiechle 1983-1993
Jochen Borchert 1993-1098

Im Bundeshaushalt 2000 stehen dem BML zur Finanzierung seiner Aufgaben
rund 11 Milliarden DM zur Verfugung. Dies entspricht einem Anteil von
rund 2,3 % des gesamten Bundeshaushaltes. Die wichtigsten Aufgabenposten
des Agraretats sind die Mittel fiir die agrarsoziale Sicherung mit rund 7,3
Milliarden DM und die MaBnahmen zur Verbesserung der Agrarstruktur und
des Kiistenschutzes (Gemeinschaftsaufgabe von Bund und Lindern) mit rund
1,7 Milliarden DM. Unterstiitzt wird die wirtschaftliche Entwicklung von
Landwirtschaft und landlichem Raum dariiber hinaus in erheblichem Umfang
durch Mittel der Europiischen Union sowie der Bundeslinder.

Jedes Jahr im Friihjahr legt das BML seinen Agrarbericht vor, in dem es die
Ziele und Schwerpunkte der Agrar- und Emahrungspolitik darlegt. Grund-
lage fur den Agrarbericht ist das Landwirtschaftsgesetz aus dem Jahre 1955,
Dessen Aufirag an die Agrarpolitik ist es, der Landwirtschaft eine Teilnahme
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an der allgemeinen Einkommens- und Wohlstandsentwicklung zu ermog-
lichen. Im Landwirtschaftsgesetz wird die Bundesregierung verpflichtet, dem
Deutschen Bundestag alljahrlich einen umfassenden Bericht tiber die Einkom-
menslage der deutschen Landwirtschaft sowie iiber die agrarpolitischen Mal3-
nahmen vorzulegen.

Der jahrliche Waldzustandsbericht beschreibt die regional stark unterschied-
lichen Schiden und erlautert deren Ursachen sowie die Mafinahmen zum
Schutz des Waldes. Der vom BML herausgegebene Jahresbericht tiber die
Deutsche Fischwirtschaft gibt Auskunft iber deren Entwicklung Uber den
Stand der Entwicklung des Tierschutzes legt die Bundesregierung dem
Deutschen Bundestag alle zwei Jahre einen Tierschutzbericht vor. Im Bereich
der Verbraucherpolitik veréffentlicht die Deutsche Gesellschaft fiir Ernihr-
ung alle vier Jahre im Aufirag des Bundesernihrungs- und Bundesgesund-
heitsministeriums einen umfassenden Erndhrungsbericht.

Nachfolgend Absenderfreistempel des Bundesministers und des Bundesmini-
steriums fir Ernahrung, Landwirtschaft und Forsten aus den Jahren 1985-
2000
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Rinderfries
von Kurt Buck

Der Lowentempel in Musawwarat es Sufra/Sudan wurde in den Jahren 1960-
1961von der Berliner Humboldt-Universitét unter Leitung von Prof Dr Fritz
Hinze (1915-1993) ausgegraben und in den Jahren 1969-1970 an Ort und
Stelle wieder aufgebaut.

Rinderfries DDR, Mi -Nr. 1229

Musawwarat es Sufra liegt in der Steppe, etwa 160 km nordlich von Khar-
toum unweit der Provinzstadt Shendi. Dort existierte in antiker Zeit ein
grofes Pilgerzentrum.

Die in Berlin gegriindete Gesellschaft fiir Sudanarchiologie zu Berlin e V.
widmet sich dem Erhalt der Denkméler von Musawwarat, darunter auch dem
Lowentempel.

Der Tempel entstand um 220 v. Chr. Sein Bauherr war der meroitische
Konig Arnekhamani (ca. 235-218 v. Chr.). Geweiht war der Bau dem ein-
heimischen Gott Apedmak, Herr des Krieges, aber auch der Schopfung

Das Rind spielte in der Wirtschaft und Kultur des antiken Reiches von Kusch
eine groBe Rolle. Auf beiden Seiten der Langswande innerhalb des Tempels
befindet sich jeweils ein Fries mit Rinderdarstellungen. In dem auf der Marke
gezeigten Detail geht der Priester einem Rind voran, der eine Trompete blist.
Davor befindet sich eine Darstellung einer kultischen Handlung (nicht auf der
Marke) wo Minner neben einem Rind stehen. Die Handlung wird von einem
Tuch verdeckt (sogenanntes Tabutuch). Am Ende des Frieses mit Kithen und
Stieren steht auf beiden Seiten ein Mann mit Melkgefillen. Das Ganze ver-
korpert Fruchtbarkeit
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Tiermaler Friedrich Gauermann
von Kurt Buck

Gauermann wurde am 21. September 1807 in Scheuchstein geboren. Der To-
destag ist der 7. Juli 1862. Er verstarb an seinem Geburtsort.

Gauermann war Tier- und Landschaftsmaler. Er verstand es Tier, Mensch
und Landschaft in hervorragender Harmonie seiner Zeit, der Nachwelt zu
vermitteln.

1976 wurde in Miesenbach-Scheuchstein in unmittelbarer Nahe seines Ge-
burtshauses und der letzten Ruhestitte in den Raumen der aufgelosten
Volksschule ein Gauermann-Museum eingerichtet. Im Rahmen der Oster-
reichischen Bildpostkarten wirbt die Gemeinde Miesenbach mit dem Bildnis
von Gauermann-Gemilden.
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Figurenstempel mit Rindermotiv
von Kurt Buck

Kuhstempel aus Genesee Depot Typ 1 = Kuh, Typ 2 = Kuhkopf im Doppel-
kreis. Genesee Depot hatte 3 Milchfarmen. Nachdem der Stempel mit der
Kuh zum Abschlag als Einzelstempel zu groB war, wurde der kleinere Stem-
pel mit dem Kuhkopf beschafft. Das Stempelbild sollte fiir den Milchabsatz
werben.

1928 erschien in der (Mekeels Nachricht ein Bericht aber Figurenstempel.
Nachdem der Stempel dem Postbeamten wiberreicht war, wurde er darauf auf-
merksam gemacht, den Stempel nur fiir eingeschriebene Post zu verwenden,
weil diese auf der Vorderseite keinen Tagesstempel tragen durfien, wie eine
Anordnung von 1924 besagt.

Nachdem die Figurenstempel mit mehreren Anordnungen nicht mehr er-
wiinscht waren, erfolgte am 27.8.1934 das endgiiltige Verbot, obwohl schon
seit dem 31.12.1899 diese Stempelform Verwendung fand.

Als Stempelfarbe wurden die Farben rot, purpur und schwarz verwendet

Ganz selten auch griin.

143



BROOK HILL FARM
GENESEE DEPOT
WISCOMSIN

o 9
L#
5
)
Rezistered Mail
J 60 B Séatebank of Genesee Depot
... (- Genesee Depot Wisc.

///f.-i .96[7}:1”(,(: n{‘/‘il'y. p
/7 ;‘?”& ;,.:’J_ml,
Hlailleticad, /lass.

Laut ruckseitigem Tagesstempel vom 14 11,1928
Quelle: 20th Century United Staats Francy Cancellations von 1952
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Fragen ..., wer antwortet 22?

Diese neue Rubrik sollte von vielen Mitgliedern genutzt werden!
Wer gestellte Fragen beantworten kann, richte seine Antworten bitte an -

Kurt Buck
Nagelschmiede 15
D-78628 Rottweil

Die Antworten werden dann im niichsten Mitheft veroffentlicht !
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Department of Archasnlany, Pakistan,

Stempel Moenjodaro/Pakistan vom 14.03,1964

Im linken Teil ist wohl ein Zebu dargestellt. Um welches Tier handelt es sich
auf der rechten Seite des Stemepls und um welche Symbale handelt es sich ?
Welche Bedeutung haben Schmuck und Zierrat der Tiere ?

Der Stempel befindet sich auf einer Ansichiskarte mit riickseitiger
Darstellung von Schmuck. Hat das Motiv eine religiose oder kultische Be-
deutung?
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Stempel Semangat Banteng, Medan vom 17.04.1946

Farbe des Motivstempels: lilarot, Farbe des Tagesstempels vom 20.07.1946:
schwarz

Aus welchem AnlaB3 wurde der lilarote Stempel verausgabt und was sagt er
zurm Motiv?

In welchem Zusammenhang steht der schwarze Tagesstempel zum
Motivstempel?

oty I

0825 SLME RN LAL
-

Gebe: Motive zum den Themen Kartoffeln, Brot Wein usw. in reicher
Auswahl

Guther Liepert, Postfach & D-97443 Amstein
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Vorfahren unseres Gemiises
von Dipl.-Ing. H. Ziegenbalg

Der Pflanzenverzehr ist so alt wie die Menscheit. Jeweiter sich der Mensch
entwickelte, umso mehr nahm er Einflul auf seine Nahrungspflanzen. Blat-
ter, Wurzeln und Wildfriichte machten iiber Jahrtausende einen groBen Teil
der Nahrung aus. Mit dem Aufkommen des Ackerbaus bildeten die Getreide-
arten Weizen, Hirse, Gerste und spiter auch Hafer und Roggen, sowie
Pferdebohnen, Erbsen und Linsen die pflanzliche Hauptnahrung. Diese waren
mit den Produkten aus der Viehhaltung bis in die Neuzeit die wichtigste Nah-
rung nicht nur der lindlichen, sondern auch der stadtischen Bevolkerung. Im
Mittelalter war Gemiise, bis auf wenige Ausnahmen, zu denen Sauerkraut,
Riibenkraut, Pastinaken, Haferwurzeln, Méhren und Rettich gehorten, nur
der wohlhabenden Bevalkerung als Zusatznahrung vorbehalten.

Die allgemeine Verbreitung des Gemiiseverzehrs und der sich ausdehnende,
grofBere Flichen einnehmende Gemiiseanbau sind eng mit der Industrialisie-
rung verbunden. Zur Zeit werden in Deutschland mehr als 80 Gemiisearten
(weltweit mehr als 300) aus 16 Pflanzenfamilien angebaut.

Gemiise spielt in unserer heutigen Erndhrung eine groBe Rolle, weil uns
durch die Kenntnis seiner Inhaltsstoffe bewuBt geworden ist, welchen ge-
sundheitlichen Wert dieses Nahrungsmittel hat. Das ist auch mit ein Grund,
warum es von unseren Hobbygartnern angebaut wird. Wer Gemiise anbaut,
mul} wissen, was er dabei zu beachten hat, damit es eine erfolgreiche Ernte
gibt, und welche Gemiisearten- und sorten sich fiir den Anbau in seinem Gar-
ten eignen, denn nicht jedes Gemiise gedeiht iiberall. Warum das aber so ist,
hat einen Grund, iiber den sich nur wenige unserer Gartenfreunde Gedanken
machen. Die Heimat der meisten Gemiisearten liegt nicht in unserer Klimazo-
ne, sondern haben erst im Laufe vieler Jahrhunderte nach und nach in unseren
Girten Einzug gehalten.

Schon in der Antike durch die Vdlkerbewegungen der Agypter, Babylonier,
Griechen und Rémer und wihrend der Volkerwanderung im 4. Jh. n. Chr.
haben sich viele Gemiisearten aus dem Eurasischen Siedlungsgebiet und dem
Mittelmeerraum im heutigen Europa verbreitet. Im 15. und 16. Jahrh. wurden
viele Gemiisearten durch die Feldziige und Entdeckungsreisen der Spanier,
Portugiesen, Hollander und Englander auch bei uns eingefiihrt.

Die meisten der damaligen Gemiisearten haben nur noch wenig Ahnlichkeit
mit den heutigen angebauten Formen. In einigen Fallen sind die Urformen
nicht mehr zu erkennen. Nur wenige wissen, dass der Hederich der ,,Urvater”
des Rettichs ist und dass die wunderschon blau blithende Wegwarte die ,,Ur-
mutter” der Salatzichorie, auch Chicoree genannt, sowie des Fleischkrautes
(Zuckerhut), des Radiccio, der Kaffeezichorie und anderem ist. Ausgelesene
MiBbildungen wie Blumenkohl und Rippenmangold wurden zeitig als wert-
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voll erkannt und zu vererbbaren Formen entwickelt. Bei anderen wurden fiir
den Menschen gut nutzbare Eigenschaften hochgeziichtet. Als Beispiele seien
hier Kohlrabi, Knollensellerie, Kopfsalat und Méhren genannt. Durch Zich-
tung und Auslese erfuhren die alten Gemiisearten -meistens waren es un-
scheinbare Wildformen- eine Verbesserung und fiihrten zur heutigen Vielfalt
der Kulturformen,

Das wviele Gemiisearten aus warmen Lindern/Gebieten starnmen, ist auch
heute noch daran zu erkennen, dass sie im Freien nur in der frostfreien Zeit,
sonst nur in Gewichshidusern oder in anderen geschitzten Kulturrdumen an-
gebaut werden konnen. Viele Gemiisearten baut man schon so lange bei uns
an, dass sie mittlerweile schon verwildert vorkommen, wie z.B. Meerrettich,
und drum die Meinung vorherrscht, sie hitten ihren Ursprung hier bet uns.
Einige Vorfahren entstammen einem refativ engen Gebiet, andere haben sich
in einem groBeren Raum entwickelt. So wichst z.B. die Wildform des Kohls
auch heute noch an den Mittelmeerkiisten und den Westkiisten Europas. Bei
einigen ist die genaue Herkuntt nicht mehr zu ermitteln weil es von ihnen kei-
ne echte Wildformen mehr gibt, sondern nur noch verwilderte Formen,

An folgenden Beispielen sei aufgezihlt, woher die , Vorfahren* einiger
Gemusearten stammen. Dabei fiilt auf, dass viele Gemiise aus fernen Regio-

nen stammen.

Aus dem Mittelmeerraum stammen: Artischocke, Dill, Endivie, alle Kohlsor-
ten, Kopfsalat, Fenchel, Meerrettich, Pe-
tersilie, Porree, Rote Beete, Schwarzwurzel, Senf, Chicoree, Dicke Bohne,

Thymian.

Aus dem vorderen Orient stammen: Rettich

Aus Eurasien stammen: Feldsalat, Mangold, Mohre, Schnittlauch, Sellerie
Aus Mittelasien stammen: Knoblauch, Erbse, Linse, Spinat, Spargel, Zwiebel
Aus Zentralasien stammen: Rhabarber, Chinakohl

Aus Indien stammen: Gurke und Aubergine

Aus Afrika stammen: Gartenkresse, Melone, Wassermelone

Aus Mittel-und Siiddamerika stammen; Griine Bohne, Kartoftel, Kirbis, Mais,
Paprika, Tomate, Zuchini.
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Studie: Kartoffeln halten am liingsten satt
aus Luxemburger Wort/15.03.00

(dpa) - Katoffeln halten bei gleicher Kalorienmenge drei mal so lange satt wie
Weissbrot. Dies ergab eine australische Studie tiber das Sattigungspotenzial
unterschiedlicher Nahrungsmittel bei gleicher Kalorienzufuhr, deren Ergeb-
nisse das Gesundheitsmagazin  Apotheken Umschau® in seiner neuesten Aus-
gabe verdffentlicht. Bei einem Indexwert von 100 firr Weissbrot ergab die
gleiche Kalorienmenge Kartoffeln den Wert 323, Bei magerem Fisch wurden
224 Punkte ermittelt, deutlich vor dem Rindersteak mit 176. Am schnellsten
kehrt der Hunger nach Croissants (47) zuriick. Die Kalorienbomber
Kartoffelchips, Erdniisse und Schokoriegel erreichten mit 91, 84, und 70
Punkten nicht den Sattigungswert von Weissbrot.

Bei der Studie hatte die australische Erndhrungswissenschaftlerin Jennifer
Blundell von der Universitdt Sydrey Studenten essen und jede Viertelstunde
aufschreiben lassen, ob sie schon wieder hungrig seien, schreibt das Magazin.
Aus den Ergebnissen wurde der Index 100 firr Weissbrot als Bewertungs-
malstab ermittelt. Kise (146) und Eier {150) lagen iiber dem Sittigungswert
von Weissbrot, Joghurt (88), Eiscreme (96) und Marmorkuchen (65) darun-
ter.

Kartoffelmuseum 6ffnet
aus Tageblatt / 4.4.00

In Dénemark sollen Touristen kiinftig im ersten européischen Kartoffelmuse-
um alles Tolle tber die Knolle erfahren. In dem Dorf Otterup auf der Insel
Funen soll das Museum zu Ostern seine Pforten 6ffhen.

Dann kénnen sich Wissbegierige uber die Geschichte der Kartoffel informie-
ren, Gerite zum Anbau und zur Emte der Knolle besichtigen und hunderte
Fotos verschiedener Sorten bewundern, ,,Es begann als Scherz* sagte Muse-
umsdirktor Bent Fridaard Ramussen. Doch dann sei daraus eine ernste Unter-
nehmung geworden.

Ortliche Unternehmer spendeten rund 50 000 Kronen ( 1 DM = 3,70 Dkr),
um das privat finazierte Museum zu errichten. Der Eintritt in das erste Kar-
toffelmuseum Europas soli frei sein. In Miinchen ist laut Rasmussen ein hn-
liches Museum geplant.
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Hiilsenfriichte
Bohnen, Erbsen, Linsen . . .
von Johann Gruber

Bohnen, Erbsen, Linsen, lassen's Arscherl grinsen”, mit diesem Ausdruck
mochte der Volksmund auf die schwere Verdaulichkeit und zu Blahungen
fithrenden Hiilsenfriichte hinweisen.

Unter Hulsenfriichten versteht man die reifen, trockenen Samen der Schmet-
terlingsblutler. Die wichtigsten Hiilsenfriichte sind neben den drei vorgenann-
ten noch die Soja-Bohne, der bereits in unserem Mitteilungsheft Nr. 72 (Heft
1/1994) ein Artikel gewidmet war, und auch die Erdniisse. die aber im Han-
del zu den Schalenobstsorten gerechnet werden. Von Erdniissen liegt zahl-
reiches philatelistisches Material vor, daB es einen eigenen Artikel rechtfer-
tigt.

Die unreifen Hillsen und Samen von Erbsen und Bohnen rechnet man zum
Gemuse.

In der Bundesrepublik Deutschland wurden pro Kopf und Jahr etwa ein Kilo-
gramm Hulsenfriichte verzehrt. Die Erbsen haben daran den groBten Anteil,
gefolgt von Bohnen und Linsen. Der Anbau der Speisehtilsenfriichte ist bei
uns aus klimatischen und wirtschaftlichen Griinden sehr gering. Sie miissen
daher eingefiihrt werden. Rund 90 % der 70 000 Tonnen sind Importe, die
zur Halfte aus den Landern der EU (Europaische Union) stammen

*
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Hiilsenfriichte haben von allen pflanzlichen Produkten den héchsten Eiweil3-
gehalt und gehoren in der Welternahrung zu den wichtigsten Eiweil3lieferan-
ten. Bemerkenswert ist der hohe Gehalt an Fett in Soja-Bohnen, wihrend
Erbsen, Bohnen und Linsen einen hohen Kohlenhydratanteil haben. Auch be-
achtliche Anteile an Mineralstoffen und Spurenelementen, z.B. Calcium,
Phosphor, Eisen, Kupfer, Mangan, Zink und Jod sowie Vitamin A und B |
und B 2. Sie bergen eine Menge an Ballastoffen. die eine wichtige physiologi-
sche Wirkung im Korper ausuben. In vielen Landern werden Hulsenfriichte
durch Keimung als , aufgeschlossene” Nahrung verwendet. Durch den Kei-
mungsprozess werden die Inhaltsstoffe der Samen durch gesteigerte Enzym-
aktivitat in ihre leichter verdaulichen Bestandteile umgewandelt: Starke in
einfachere Zuckerarten, Proteine in Aminosauren, Fette in fettlosliche Stoffe.
Auch der Gehalt an Vitamin C und B steigt an.

Botanisch teilt man die Hillsenfriichte in zwei Gruppen ein:

1. Bohnenartige
mit den Gattungen Bohne (Phaseolus) und Langbohne (Vigna)

2. Wickenartige
mit den Gattungen Wicken (Vicia), Kichererbse (( Yicer), Linse (Lens) und
Erbsen (Pisum)

Die Bohnen (Phaseolus)

Von auBerordentlicher wirtschaftlicher Bedeutung ist in fast allen Landern
die Bohne. Aus der Gruppe der Bohnenartigen sind hier die Gattungen Boh-
nen (Phaseolus) und Langbohne (Vigna) zu nennen.. Zahireiche Arten und
Sorten sind in Kultur.

Die Garten- oder Speisebohnen (Phaseolus vulgaris)

Die Gartenbohne ist eine einjahrige, aufrechte oder windende Pflanze. Der
keimende Same bildet eine Achse aus, die stetig wichst und die Keimblitter
die Bodenkruste durchbrechen l4Bt. Die Blatter der Bohne sind wechselstéan-
dig, langgestielt und bestehen aus 3 breiten, oval-spitzen, an der Basis abge-
rundeten Blattchen, wobei das Mittelblittchen langer gestielt ist. Die Bliiten
vereinen sich gegenstindig zu kleinen Gruppen und wachsen in der Blattach-
sel. Die etwa 1,5 cm lange Bliite besteht aus einem glockenformigen Kelch,
hat eine Fahne, 2 langlich gebogene Fligel und von vorne betrachtet ein kur-
zes Schiffchen. Das spiralige Schiffchen ist typisch fiir die Gattung Phaseo-
fus und kommt bei ahnlichen Gattungen nicht vor. Die Bliiten sind weil3,
weifilich oder violett getént. Die Bestéubung ist in den meisten Fillen auto-
gam, sie kann aber auch von Insekten, Bienen oder Schmetterlingen erfolgen.
Die langliche, zylindrische oder flache Hiilse liuft in einer Spitze aus. Die Sa-
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men sind langliche, elyptisch, kugelig und mehr oder weniger stark abge-
flacht. Sie sind ein- oder mehrfarbig.
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Der Anbau der Gartenbohne erfolgt als Stangenbohnen, 2-3 m windend, oder
als Gartenbohne, etwa 20-60 cm hoch und steif aufrecht stehend. Sie wird in
den gleichen Gegenden wie Mais und oft auch mit ihm zusammen angebaut.
Sie vertrigt keine Kalte und wird bei uns erst nach den Eisheiligen (Ende der
Frostperiode) ausgesit. Als Dinger ist Phosphat und Kali zu empfehlen. Da
die Bohnen zu verschiedenen Zeiten reifen, konnen sie fortlaufend geerntet
werden. Die Gartenbohne ist sehr anfillig gegen Pilzkrankheiten und Insek-
ten, Kifer und Schmetterlinge. In unseren Breiten werden sie besonders von
Blattlausen befallen.
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Die Bohne kann auf verschiedene Weise als
Nahrungsmittel verwendet werden: die unreifen
griinen Bohnen als griine Brechbohnen gekocht
in Form als Salat oder Gemiise. Sie werden auch
in der Konservenindustrie verwertet als Schnitt-
und Brechbohnen mit im Querschnitt meist run-
den, dickwandigen und fleischigen Hulsen;
Schwertbohnen mit flachen Hiilsen, Wachs-Boh-
nen, Butterbohnen mit wachsfarbenen oder gel-
ben Hulsen. Die noch unreifen grinen oder die
getrockneten reifen Samen werden zumeist ge-
kocht gegessen oder zu Mehl verarbeitet. Der
Nihrwert der Bohnen ist sehr hoch und laBt sich
mit dem des Fleisches vergleichen. Sie enthalten Mineralsalze wie Phosphor,
Schwefel, Magnesium, Kali und Kalzium. Die Bohne wird bei uns als ein
wenig feines und schlecht verdauliches Nahrungsmittel angesehen und laBt
sich im harten Wasser schlecht kochen, deshalb sollte man dem Kochwasser
etwas Natron zufiigen. Getrocknete Bohnen werden vor allem in Lateiname-
rika und Afrika fast nur von den buschférmigen Arten verwendet. Da die
Bohne weit verbreitet und jedermann bekannt ist, wird meist angenommen,
das sie bei uns seit langer Zeit heimisch ist. In Wirklichkeit ist dies nicht der
Fall. Alle Funde aus vorgeschichtlicher Zeit oder von den Griechen oder den
Romern waren entweder Acker- oder Saubohnen oder die Langbohnen. In
Europa haben wir von der Gartenbohne erst sichere Kunde aus der Zeit nach
der Entdeckung Amerikas; die Zeit a6t sich nicht mehr genau feststellen.

In den warmen Gebieten des amerikanischen Kontinents wird die Bohne seit
Urzeiten angebaut, so daB man sie nicht mehr als wildwachsende Pflanze an-
trifft. Es war eine grofle Ziichterarbeit die Uberfithrung der Wildbohne zur
Kulturbohne in den Anden unter allmihlichem Verlust der Wildeigenschaf-
ten wie hoher Fasergehalt der Fruchthiille, dunkle Pigmentierung und Hart-
schaligkeit der Samen und gleichzeitig Zunahme der Grofle der Hilse und
Samen sowie der Ubergang zur Einjihrigkeit.

Neben der gemeinen Bohne findet man auch oft die Prunk- oder Feuerbohne
(Phaseolus coccineus), die ebenfalls aus den warmen Gebieten Amerikas
stammt. Sie gleicht stark der Gartenbohne, doch werden ihre Bliitentrauben
langer. Thre Farbe ist scharlachrot, manchmal weill oder gesprenkelt. Sie hat
grofle Samen, die abgeflacht sind. Sie ist wegen ihrer leuchtenden Bluten und
den auffallend gefirbten Samen vielfach nur als Zierpflanze bekannt, wird
aber auch wegen der zarten, jungen Hiilsen als Gemiise verwendet.

Die Langbohnen (Vigna)
Die Langbohne kann man mit der Gartenbohne leicht verwechseln, denn ihre
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Blatter sind bei beiden fast gleich und auch bei
ihr gibt es buschige und windende Formen. Das
Schiffchen ist jedoch nicht spiralig, sondern ge-
rade. Aus diesem Grund wurden sie zu einer
selbststandigen Gattung erklart.

Zu den wirtschaftlich genutzten Langbohnen ge-
horen die Kuhbohne (Vigna unquiculata) mit
drei Unterarten: Katjangbohne (ssp.cylindrica)
in Afrika und Sidasien; Kuhbohne oder Augen-
bohne (ssp.sinensis) hauptsichlich in Afrika;
Spargelbohne (ssp.sesquipedalis) in Ost- und
Sudafrika und Siidosrasien, in USA als Futter- und Silagepflanze.
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In die Verwandschaft der Kuhbohne gehort eine weitere tropisch-subtropi-
sche Hulsenfrucht, deren wirtschaftliche Bedeutung aber weitaus geringer ist:
die Helmbohne. Die Helmbohne ist eine Art der kleinen Gattung Lablab, die
neuerdings von der groBen in den Tropen verbreiteten Gattung Dolichos ab-
getrennt wird.

Die Helmbohnen (Lablab)

Die Helmbohen (Lablab ourpureus) sind den Gartenbohnen ahnliche, ausdau
ernde Windepflanzen, die aber als einjihrig kul-
tiviert werden. Sie sind in vielen (sub) tropi-
schen Gebieten in Kultur. Die wichtigsten An-
baugebiete liegen in Indien, Sidostasien und

Nordostafrika. Der Anbau erfolgt in Mischkul-
tur, z B. Hirsen. Die Helmbohnen sind im Hin-
blick auf die Wasserversorgung nicht sehr an-
spruchsvoll und konnen deshalb in den nieder-
schlagsarmeren Gegenden und wihrend der

trockeneren Jahreszeit kultiviert werden. In [ta-
lien z B. werden sie an Mauern und Zaunen ge-
zogen. Ihre jungen Hiilsen verzehrt man mit den
Samen als Gemiise. In Indien sind Helmbohnen
eine der populdrsten Gemiisearten. Die reifen, eiweiBreichen Samen dienen
auf verschiedene Weise der menschlichen Erndhrung. Im Sudan haben die
Helmbohnen als Griindungpflanzen besondere Bedeutung.
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Die Kichererbse (Cicer)

Die Kichererbse (Cicer arietinum) hat einen aufrechten, nur wenig verzweig-
ten zickzackartigen Stiel Die Blitter sind ungleich gefiedert. Die Pflanze ist
von Drusenhaaren tiberzogen Die Einzelbliuten in den Blattachseln sind ge-
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neigt und sitzen auf langlichen Stielchen, die winkelig abgebogen sind. Die
Bliiten sind violett oder hell. Die ziemlich kurze
Hiilse enthalt nur 1-2 rundliche Samen. Der Sa-
me enthalt duchschnittlich 5 % Proteine, bis zu
60 % Glukoside, 5 % Fett und verschiedene
Phosphate. Die Samen sind zwar nahrhaft. haben
aber einen eigentiimlichen Geschmack, lassen
sich nicht gut kochen und werden nur schlecht
verdaut. Trotzdem sind sie in Indien, Mexico
und in manchen Mittelmeerlandern ein Haupt-
nahrungsmittel. Man kann sie ahnlich wie Erbsen
zu Piiree oder Suppen verwenden, wobei die
hellsamigen Sorten bevorzugt werden. Gekochte
Kichererbsen lassen sich in einer gedlten Pfanne
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wie Niisse rosten.

Die Kichererbse wird im Orient und in allen Mittelmeerlandern angebaut, bes.
in Spanien und Ttalien. Sie begniigt sich mit Kalkboden und vertragt Trock-
enheit, verlangt aber sehr viel Wirme. Man nimmt an, daf sie aus Vorder-
asien stammt. Bei den Griechen war sie wohlbekannt und die Rémer benutz-
ten sie bei ihren Blumenfesten als Konfetti. In Italien werden Kichererbsen an
Allerheiligen als Sithnemahl gegessen.

Die Dicke Bohne, Sau-, Pferde- oder Pfuffbohne (Vicia faba)

Zu den Wicken gehort die Dicke Bohne. Sie ist eine einjahrige, glatte, blau-
lichgriine Pflanze mit kraftigen Wurzeln und paarig gefiederten Blittern, die
aus zwei oder drei Paar dicken Blattchen bestehen, denen die Ranken fehlen.
Die Pflanze wachst aufrecht und die kurzstieligen groBen Bliiten stehen in
den Blattachseln, ihre Grundfarbe ist weif3, die Fahne violett gestreift, und die
Fligel sind fast schwarz gefirbt. Die dicke Hiilse ist zwischen den Samen
leicht eingeschniirt; sie enthalt wenige groBe, elliptische oder rundliche.
flache Samen. Es gibt zahlreiche Varietiten. Die kleinsamigen Arten werden
vorwiegend als Futterpflanzen, die groBsamigen dagegen mehr girtnerisch
genutzt; die Samen werden im unreifen Zustand als Griingemiise gegessen.
Sie ist im Rheinland und Westfalen noch heute das beliebteste Essen- .. O
billige Grote Bohnen-Tid, o wir min Buck noch mal so wid*.

Die Ackerbohne wurde schon in vorgeschichtlicher Zeit von den Mittelmeer-
volkern kultiviert. Die Romer opferten sie zusammen mit Speck den Gottern
und betrachteten sie auch als Aphrodisakum.

Hauptsichlich wird die Pflanze zu Viehfutter verwendet, wobei die reifen ei-
weilireichen Komner geschrotet werden oder die ganze Pflanze verfiittert
wird. Auch zu Silage und Griindung wird sie verwendet. Die Saubohne wird
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in allen Zonen mit gemiBigtem oder maBig warmen Klima angebaut. Die
Hauptanbaulander sind Agypten und Italien. Sie hatte bis ins 16. Jahrhundert
eine groBBe Bedeutung als Nahrungsmittel: aus dem Mehl lief3 sich Brot back-

Philatelistisch laBt sich die Dicke
Bohne durch einen Stempel von

Aurich nachweisen. Obwohl es

dort nur ,Auricher Bohnen™ heifit,
so ist doch diese gemeint.

Die Linse (Lens)

Die Speiselinse (Lens culinaris), auch Erve genannt, ist eine einjahrige Pflan-
ze, die einen verzweigten, wenig hohen Stengel hat, dessen obere Blitter aus
4-7 Paar Blattchen bestehen und gewohnlich in einer Ranke auslaufen Die
Blitchen sind blaulichwei3. Die kurzen Hiilsen, die einen langen pfriemarti-
gen Fortsatz haben, enthalten einen oder zwei diskusformige Samen, die 3-
8mm lang sind. Die Farbe ist bei der schwarzen Linse griinlichbraun bis
schwarz oder rotlich bei der roten Linse. Die in Nordafrika und im Orient
kultivierten Rassen haben kleine Samen.

Die Linsenpflanze verlangt ein warmes, trockenes Klima und keine ausge-
sprochen guten Boden. Stark einerdige, somit bindige Boden lehnt sie ab,
leicht diirfen aber nicht arm an Kalk sein. Die Gefahr der Verunkrautung ist
sehr grof3, deshalb baut man Linsen gerne nach Hackfrichten (Kartoffeln) an,
geerntet wird nicht durch Mahen, sondern durch ausraufen mit der Hand.
Hauptanbaugebiete sind MittelruBland, Kleinasien, Vorderindien und die Mit-
telmeerlander. Linsen sind bei uns nach Erbsen und Bohnen die drittwichtigs-
te Hilsenfrucht. Die bei uns im Handel angebotenen Linsen stammen aus Ka-
nada, den USA und der Tiirkei. Man unterscheidet Riesenlinsen (7mm), Tel-
lerlinsen (6-7mm), Mittellinsen (4,5-6mm). Kleiner als diese Sortierungen
sind die aus Frankreich kommenden roten Linsen, die oft geschilt angeboten
werden,

Linsen dienen in Form von Eintopf, Suppen und Gemiise der menschlichen
Ernahrung. Man bereitet daraus ein Mehl, das gut kochfihig und leichter als
ganze Samen verdaulich ist. Frither muBte man fiir das Linsengericht am
Abend zuvor sie lesen, so wie es das Aschenbrodel (Aschenputtel) im Mér-
chen der Gebriider Grimm tat, und dabei sagte , die guten ins Topfchen, die
schlechten ins Kropfchen .. (der Tauben) und weichen lassen. Ein alter hessi-
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Gemeindevarstand
“1 18464 Linsengeéricht

scher Kinderreim weist auf die schwierige Zubereitung hin “Linse, wo sin se /
im Dippe sie hippe / se koche drei Woche / sind hart wie die Knoche

Auch die Linse zdhlt zu den alten Kulturpflanzen, die in Europa seit der Jung-
steinzeit nachgewiesen sind. In Agypten wurde sie vor 3000 Jahren v. Chr.
angebaut und war das Hauptnahrmittel der drmeren Bevolkerung. Den He-
braern war sie bekannt; aus der Bibel (1. Buch Mose 25, 29-34) geht hervor,
dafl Esau fur ein Linsengericht seinem jiingeren Bruder Jakob das Erstge-
burtsrecht verkaufte. Wir benutzen diese Redensart fiir Falle, in denen Wert-
volles gegen beinahe Wertloses abgegeben wird. Ob dies auch auf die Ge-
meinde Linsengericht im Main-Kinzig-Kreis zutrifft, die bei der Gebietsre-
form in Hessen aus mehreren selbststandigen Gemeinden zusammengeschlos-
sen wurde ? Oder wurden im Gench(sbezurk Lmsen angebaut ?
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Main-Kinzig-Kreis
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5464 Linsengericht
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Durch die Romer kam die Linse zu uns. Das groBte bekannte Anbaugebiet in
Deutschland war frither um den Kyfthauser in Thiiringen.
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Die Erbse (Pisum sativum)

Fir die menschliche Emnahrung ist die Erbse die zarteste Hiilsenfrucht und die
wichtigste in den Landern gemaBigter Zonen.

Im allgemeinen handelt es sich um eine einjahrige, unbehaarte, blaulich griine
Rankpflanze, die auch iiberwintern kann. Thre Blitter sind gleichgefiedert, sie
haben 1-3 Paar Blittchen und laufen in eine Ranke aus. Die Nebenblatter sind
breiter als die Blattchen und ohrenformig ausgebildet und haben in der gan-
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zen Gattung einen wesentlichen Anteil an der Assimiationsfliche der Pflan-
ze. Die Bliten sind weil3 bis blau oder verschiedenfarbig und stehen in diin-
nen Trauben. Die Bestaubung erfolgt fast ausschlieBlich autogam. In Ausnah-
mefillen werden sie auch von Insekten bestaubt. Die glatte oder rundliche
Hiilse enthilt 4-10 Samen von verschiedener Grofie und sind rundlich oder
eckig. Die Gewichte von 1000 Korn reichen von 50 - 250 gr. Die Gliederung
der Mannigfaltigkeit der Erbse steht in eingem Zusammenhang mit den ver-
schiedenen Verwendungszwecken der Pflanzen.
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Sie hat weiBe Bliiten und helle, einfarbige Samen. Sie dient sowohl als
Kornerfrucht (reife Samen) und mit ihren unreifen Samen als Gemiisepflan-
ze. Sie wird auch zur Bereitung von Erbsenmehl, Erbsenbrei und Erbswurst
verwendet und kommt auch geschalt in den Handel.

Formen mit griinen, aber reif nicht runden, sondern eckigen Samen werden
Markerbsen (conv. Medullare) gemannt, sie sind reif nicht efbar und werden
durch Kochen nicht weich. Sie werden nur in unreifem Zustand als Gemiise
verwertet.

Schiieilich sei noch die Zuckererbse erwéhnt (conv. Axiphium), die sich von
allen anderen Erbsen durch das Fehlen der Rickbildung der Per-
gamentschicht im Inneren der Hillswand auszeichnet. Die unreifen Hiilsen,
auch Schoten genannt, werden als Gemiiseerbsen verwendet. Sie werden oft
in Hausgérten gezogen und die Hillsen roh gegessen. Die Erbsen sind wie
andere Hiilsenfriichte sehr nahrhaft, haben aber einen besseren Geschmack:
sie enthalten 18 bis 26 % Proteine, 52-69 % Starke, Zucker und Pektine,
sowie pflanzliche Lecithine, Vitaman C und B.

Der Anbau der Erbsen stellt relativ hohe Anspriiche an den Boden, sowohl
feld- als gartenmaBiger Anbau.
Sonnige Plétze, ausreichend Wasser, sie sprechen gut auf Stalldiinger an.
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Man unterscheidet 2 Gruppen von Kulturerbsen:

1. Die Feld- oder Ackererbse, auch Peluschke oder Futtererbse genannt

(Pisum sativum convar. speziosum)

Sie zeichnen sich durch bunte Bliten und durch farbige Samen aus. Heu-
te sind derartige Erbsen, von denen sehr viele Varniationen bestehen, fast

ausschlieBlich als Grun- oder Kémerfutterptlanzen, oft auch als Bestand-
teil von Gemengesaaten im Anbau. In fritherer Zeit wurden die Samen

auch zur menschlichen Emahrung verwendet.

2. Die Saat- oder Schilerbsen, auch Trockenspeiseerbsen (convar.sativum)
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Dienstpostkarte des ruraanischen Landwirtschaftsministeriums (erm.Gebiihr)
zur Bekampfung des Erbsenkafers (Bruchus pisorum)
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Wie jede Kulturpflanze werden Erbsen auch von Schadlingen nicht ver-
schont. Neben Tauben richtet der Erbsenkafer (Bruchus pisorum) an den Sa-
men erhebliche Schaden an.

Erbsen werden wohl in allen Lindern der gemaBigten bis warmgemaBigten
Breiten angebaut. In den Tropen nur in gebirgigen Lagen Die wichtigsten
Anbaulander sind die USA und Gebiete der ehem. Sowjetunion (mittl. Wol-
ga, Tatarische und Tschuwaschiche Rebublik).

In Westeuropa werden Ertrage mit ca. 25 dt/ha erreicht, bei den Gemiiseerb-
sen liegen die Ertrige kurz darunter. Fur eine mechanische Ernte eignen sich
besonders die Kronenerbsen, bei denen die Hiilsen relativ gleichzeitig reifen.
Fir die Ernte der Gemiiseerbsen sind spezielle Dreschmaschinen entwickelt
worden, die in Verbindung mit Ladern die Handarbeit weitgehend ersetzen
konnen. Die Emte der Trockenspeiseerbsen erfolgt dagegen mit Mahdresch-
ern, nachdem die Pflanzen auf Schwad gelegt wurden.
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Wie schon erwiahnt, werden Trockenspeiseerbsen in vielfaltiger Weise zu
Suppen, Brei und Piiree verarbeitet. Die Gemiiseerbsen sind nicht nur ein
wichtiges Frischgemiise, sondemn sie dienen auch zur Herstellung von Kon-
serven und Feinkostartikeln. Da die verarbeitende Industrie besondere Forde-
rungen an die Qualitit des Rohmaterials stellt, werden mit den Landwirt-
schaftsbetreibern in vielen Landern Vertrige geschlossen. Um eine kontinu-
ierliche Versorgung der Konservenindustrie zu gewihrleisten wird dabei viel-
fach eine gestaffelte, in bestimmten zeitlichen Abstinden vorgenommene
Aussaat festgelegt.

Die Erbse gehort zu den dltesten vom Menschen in Kultur genommenen
Pflanzen und mufB groBe Bedeutung fiir die Erndhrung der ersten Ackerbau-
emn gehabt haben. In Siedlungen Vorderasiens hat man groBere Mengen von
Erbsenresten gefunden, deren Alter auf 7 - 5000 v. Chr. datiert werden.
Wihrend der Bandkeramikerzeit sind Erbsen bereits im mittleren Europa und
in Schweden vertreten. Abstammung und Herkunft der Kulturerbse sind noch
weitgehend unbekannt. Thr Anbau hat im siidwestasiatischen Raum begon-
nen.

AnschlieBend sollte noch erwahnt werden, da3 die Erbse auch in wissen-
schaftlicher Hinsicht bedeutungsvoll ist, denn seit den Experimenten Gregor
Mendels, Mitte des vorigen Jahrhunderts wurde sie zum klassischen
Versuchsobjekt der Vererbungslehre.

i - CESKOSIOVENSKO
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Wenngleich sich auch schon vor Mendel mehrere Forscher mit Vererbungs-
fragen beschiftigten, ist es der Verdienst Mendels, als erster auf die Unab-
hangigkeit der einzelnen Merkmale und zahlenméBige Berechnung ihrer mog-
lichen Kombinationen hingewiesen zu haben. Somit bilden die Entdeckungen
Mendels nach wie vor die Grundlage aller Tier- und Pflanzenziichtungen so-
wie der Evolutions- und Mutationsforschung.
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Siegelmarken
von Horst Kaczmaryzyk

2, Greifswald
A Ay

Ay [

Farbe: Blau/weil3

ENGERS

Farbe: Griin/weil}
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Farbe: Griin/weil}

Siegelmarken wurden zur Verhinderung missbrauchlichen Offnens von Falt-
briefen auf der Riickseite der Briefe angebracht. Zum reguléren Offnen durch
den Empfinger wurden sie zwangsliufig zerrissen und damit zerstort und un-
brauchbar gemacht.

In aller Regel bedienten sich Behorden oder &hnliche Institutionen dieser Sie-
gelmarken.

Die hier gezeigten Siegelmarken wurden mir von einem Sammler zur Verfu-
gung gestellt. Diese Siegelmarken bestechen in ihrer auffallenden Farben-
pracht und graphischen Vielfalt.

Nur wenige Sammler haben sich diesem Sammelgebiet zugewandt. Die mir
iiberlassene Kollektion hat mich neugierig gemacht. Wer von unseren Mit-
gliedern sammelt, oder hat sich mit Siegelmarken beschiftigt und kann mir
mehr iber dieses Gebiet sagen ?

Sollten Sie an diesen Siegelmarken interessiert sein, so konnen Sie sich an
mich oder direkt an den Sammler Wolfgang Schulz, Postfach 2130, D-57382
Bad Fredeburg wenden.

Herr Schulz gibt viele unsere ArGe betreffende Siegelmarken recht preiswert
ab.

Der Kolner Weinkeller
von Stefan Hilz

Vor 60 Jahren kamen die Weine des Kolner Weinkellers fast ausschlieflich
aus Deutschland. Sie wurden in Fassern angeliefert und in die 0,7 I-Standart-
flasche gefiillt. Dabei wurden fiir den guten Moselwein als Massenware die
gleichen Flaschen wiederverwendet wie fiir den Sauternes im 200 |-Fass, den
damals kaum jemand bezahlen konnte. Ebenso teuer und selten waren die Er-
zeugerabfiillungen. Die Etiketten zu diesen Weinen wurden separat angelie-
fert, denn selbst in der Schatzkammer des Kolner Weinkellers war es stiandig
sehr feucht, und die etikettierten Flaschen hitten die Lagerung nicht lange in
gutem Zustand iberstanden.

Heute ist der Kolner Weinkeller ein Fachhandelsgeschiaft im Besitz der
Rewe-Gruppe. Den Weinfreund erwartet ein breites Sortiment mit einer
reichhaltigen Auswahl edler Klassiker wie auch ein breites Spektrum neuer
Weine aus allen wichtigen Anbauregionen der Welt. Uber Beratung und
Verkauf hinaus bietet der Kélner Weinkeller den Kunden standig Informatio-
nen iiber das Thema Wein, sei es in Form von Weinreisen zu den Giitern, ku-
linarische Weinproben, Ausstellungen, Konzertabenden oder praktischen
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Workshops.

Der Kolner Weinkeller selbst ist ein 80 m langes Gewolbe, 10 m unterhalb
der Domstadt, 26 m breit und 6 m hoch. Die Weine in den Regalen aus rotem
Lavagestein lagern bei 60 % Luftfeuchtigkeit und 14 Grad Celsius in einem
feucht kiithlen Klima zwischen Backsteinsdulen und alten Holzfissern.

Ein Uberblick iiber die wechselvolle Geschichte des Kolner Weinkellers gibt
folgende Chronik:

1897  Griindung der Lebensmittelkette Cornelius Stiissgen
1932 Cornelius Stiissgen beginnt mit dem Bau seines , Lieblingsprojektes"

1937  Fertigstellung des Kolner Weinkellers. In den néchsten Jahren dient
das Gewolbe zunidchst als Abfillkeller und Zulieferant fiir die Lebens-
mittelkette. Vorwiegend deutsche Weine werden eingekauft und in
groBen Fassern und Emailletanks im Kélner Weinkeller zur Reife ge-
bracht. 20 000 Flaschen werden Tag fiir Tag von den 30 Mitarbeitern
abgefiillt. Etikettiert und an die Stiissgen-Filialen ausgeliefert.

1976  Seit dem 18. Mai des Jahres ist der Kélner Weinkeller auch fiir Kun-
den gedffnet. Mittwochs und Samstags konnen die Kélner ihren Wein
direkt vor Ort einkaufen.

1981  Der Abfiillkeller kann dem harten Preiskampf auf dem Weinmarkt
nicht linger standhalten. Statt des geplanten Ausbaus wird der Ab-
fllbetrieb am 27. Juli 1981 eingestellt. Der Weinverkauf unter der
Regie Stiissgen wird zunichst fortgesetzt.

1986  Der Weinkeller wird als Lagerhalle, Getranke- und Abholmarkt an
die Firma Brandenburg & Ziegler verpachtet. Der Rewe-Konzern
wird zu 51 % mehrheitlicher Anteilseigner der Stiissgen AG.

1989  Die Rewe-Handelsgruppe ubernimmt die Stiissgen AG zu 100 %.

1991  Der Pachtvertrag mit der Firma Brandenburg & Ziegler lauft aus. Die
Rewe AG bzw. ihre Tochter Deutscher Supermarkt (Diisseldorf)
verfolgt nun eigene Pline mit dem Ubernahmeprojekt und veranlafBt
die Renovierung des Kellergewdlbes.

1992 Der Kolner Weinkeller feiert am 26.03.1992 seine Erdffnung als
Weinfachgeschiaft. Das Sortiment umfasst 1300 verschiedene Er-
zeugnisse mit einem Preisschwerpunkt zwischen 10 und 16 DM.
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Wein aktuell . .. April 2000
von Manfred Geib

Mit 2 Neuheiten und einer Weiterzulassung fallt der Bericht zum II. Quartal
2000 recht diirftig aus.

Der Jahrtausendwechsel bescherte den Sammlern einige Sonderstempel zu
diesem historischen Ereignis. In Berlin lieB man die Sektkorken knallen.

Die Freiburger Fasnet-Gesellschaft ,Reblause” feierte ihren 50. Geburtstag
mit einer furchterregenden Narrenmaske im Sonderstempel.

Neuzulassungen
1, 12103 Berlin Zentrum 31.12.1999
79098 Freiburg im Breisgau 1 02.03.2000

Wiederzulassung

3. BZ 68 (Mannheim) 01,03.2000 - 28.02.2001
Schane Tagein
ad Diirkheim

——

Ay

linfirTelefan 416322119433

Quelle: Mitteilungsblatter der Deutschen Post AG
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Schweiz aktuell . ..
von Manfred Geib / Hugo Schumacher

Etwas kitschig kommt uns die Schweizer Post auf ihren neuen Dauermarken.
6 Marken mit sogenannten Souveniers werden verausgabt.

30 Rappen kostet der Wert mit dem Weinkrug und 2 Boccalino fiir den typi-
schen Tessiner Wein der Sorten Merlot und Nostrand. 70 Rappen ist die
Wertstufe fiir den Bernadiner-Hund mit dem Schnapsfisslein.
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Quelle: DIE LUPE (Magazin der Schweizer Post)

Austria aktuell . ..
von Manfred Geib / Josef Mubhsil / Alois Meisl

Am 21.01.2000 gab es in Eisenstadt den Sonderstempel ,Burgenlanischer
Landwirt um 1937, Man konnte ihn auch als Winzer bezeichnen. Indiz dafiir
ist das , Furtuch®, wie es zB. auch auf der Sondermarke vom 24.03.1995 zu
sehen ist.

Og

BRIEFMARKE IN

Quelle: Post und Telekom Austria

Wein aktuell ... Juli 2000
von Manfred Geib

Der Handstempel zur jihrlichen Fachmesse PRO WEIN in Disseldorf ist als
Wiederkehrende Zulassung mit Datendnderung zu vermelden.

i 40474 Dasseldorf 21 19. - 21.03.2000
SSELDORE

0 Y\

ProWein|
Internationale Fachmesse
19.3. bis 21.3.00

19-32000
40474

Quelle: Mitteilungsblitter der Deutschen Post AG
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Austria aktuell . ..
von Manfred Geib / Josef Mubhsil / Alois Meisel

AUFGETISCHT - DESTILLATA - VINOVA. Vom 17. - 19. Mirz 2000

fz_mden die 3 Messen in Wien statt. Ein quadratischer Sonderstempel wurde
eingesetzt.

17.-20.3.2000

1150 Wien
17.3.2000

Messe

Quelle: Post und Telekom Austria

Schweiz aktuell . ..
von Manfred Geib / Hugo Schumacher

Ab dem 1. Juli 2000 gelten neue Preise fiir Sendungen ins Ausland. Aufgrund

ﬂzeses Entscheides werden am 21. Juni 2000 neue Dauermarken herausgege-
n.

Der Wert zum 130 Rp. Ist der Gastronomie gewidmet.
St.-Saphorin liegt in den Rebbergen des waadtlandischen Lavaux an den Ge-
staden des Genfersees. Sein Weisswein gilt als trocken und kriftig.

Quelle: DIE LUPE (Magazin der Schweizer Post)
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Weinheiliger St. Georg
von Giither Liepert

Der Heilige Georg ist - neben dem Heiligen Martin - philatelistisch gesehen
der bedeutendste unter den Weinheiligen.

Georg (Jorg, Jiirgen), geboren um 280 in Kappadozien, brachte es aufgrund
seiner groBen Tapferkeit schon in jungen Jahren unter Diokletian zum
hoheren Offizier. Als Tribun hatte er jederzeit Zutritt zum Kaiser, verlor je-
doch dessen Gunst, als er sich gegen die wieder einsetzenden Christen-
verfolgungen straubte. Danach muBite Georg viele Folterungen iiber sich er-
gehen lassen, die er aber mit Christi Hilfe unbeschadet iiberstand. Er wurde
3003/304 enthauptet.

Werbestempel aus Schwarzenberg in Sachsen mit dem HI.Georg auf
einen Schimmel beim Drachentoten

Nach der Legende gilt St. Georg als Bezwinger des Drachens bzw. des Teu-
fels in Drachengestalt. Er wird deshalb als Ritter dargestellt, der mit einer
Lanze oder einem Schwert einen Drachen durchbohrt. Ist ihm ein Pferd bei-
gegeben, ist dies stets ein Schimmel. Manchmal trigt Georg auch eine Fahne
mit rotem Kreuz auf weiBem Grund. Bei einigen Darstellungen des Heiligen
schlieBlich kniet neben dem kimpfenden Ritter die befreite Konigstochter im
Gebet und das ebenfalls zur Opferung vorgesehene Schaf liegt am Boden.

Der heilige Georg gehort zu den 14 Nothelfern, die bekanntlich in vielen Not-
und  Gefahrensituationen angerufen werden. Diese weitreichende
Zustandigkeit und die Bedeutung seines Namens (Georg ist abgeleitet vom
griechischen ,.georgos* = Bauer) diirften ihn u.a. zum Schutzheiligen der
Bauern und Winzer gemacht haben. In dieser Funktion hat er im April fiir das
richtige Wetter zu sorgen, vor allem dafiir, das die Reben nicht zu frith aus-
treiben.
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Liechtenstein Mi.-Nr. 489 Deutsches Reich Mi.-Nr. 860
HI. Georg Kirchenpatron Dt. Gesellschaft fiir Gold
von Schellenberg und Schmiedekunst
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Werbestempel aus Bensheim von 1976
HI. Georg als Patron von Bensheim auf Schimmel

Zwei alte Wetterregeln sagen:

Ist auf St. Georg der Weinstock taub und blind,
sollen sich freuen Wein und Kind

Zu Georgi blinde Reben
volle Trauben spater geben.

A ;Tt-?-_f;a P

Schweiz Mi -Nr. 1254 Russland Mi.-Nr. 99
Wirtshausschild mit HI. Georg Kriegshilfe mit HI. Georg
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An Georgi soll das Wetter noch nicht zu schon sein, damit es nicht so leicht
zu Riickschlagen kommen kann: Andere tiberlieferte Bauernspriiche warnen
deshalb:

Ist’s zu Georg warm und schén,
wird man noch rauhes Wetter sehn.

Was bis Georgi die Reben treiben,
wird ihnen nicht bis Gallus (16.0kt.) bleiben.
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Historischer
Weintauort

6741 e
Werbestempel aus Rhodt bei Landau ~ Werbestempel aus Gossnitz in
bei Landau in der Pfalz aus 1981 Thiringen von 1947

Wie groB die Bedeutung des heiligen Georg als Wetterherr frither war, ist
daraus zu ersehen, dass vielerorts an seinem Tag (23.April) die ersten Feld-
umgange und Schauerprozessionen (Bittgange gegen Gewitter) des Jahres
stattfinden.

In verschiedenen Gegenden werden noch heute Georgsritte durchgefiihrt, bei
denen die Pferde gesegnet werden, als deren Patron Georg ebenfalls gilt.
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Mauretanien Mi.-Nr.631, Diirer- Tschechoslowakei Mi.-Nr.2675
Gemailde mit dem Hl Georg Skulptur auf der Prager Burg
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Frither war Georgi auch ein wichtiger Los- und Zahltag. So wurden beispiels-
weise in einigen Gegenden bei Kirche und Gemeinde Rechnung gelegt ,.von
Georgi bis Georgi“. Fir das bauerliche Leben war ferner bedeutsam, dass
mancherorts vom St.-Georgs-Tag an das Vieh, das seit Martini im Stall
stand, auf die Weide getrieben wurde. Und die Kinder duften erstmals barfufl
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Bildpostkarte aus St. Georgen in Osterreich, dem der HI. Georg
seinen Namen gab

Das spezielle Rebenpatronat des heiligen Georg kénnte auf zweifache Weise
entstanden sein: Einmal wurde der Schutzpatron aller Kreuzfahrer und christ-
lichen Ritter auch bei Seuchen wie Pest und Lepra angerufen und wir wissen
beispielsweise von Rochus, dass ein solches Patronat zuweilen auf Seuchen
und Krankheiten bei Pflanzen ausgedehnt wurde. Zum anderen hat der rémi-
sche Offizier, wie der Legende aurea zu entnehmen ist, mehrmals vergifteten
Wein ohne allen Schaden getrunken, nachdem er ithn mit dem Kreuzzeichen
gesegnet hatte.
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Absenderfreistempel des Krankenhauses St. Georg
aus Bad Pyrmont von 1977

172

Vermutlich war diese Legende, deren Ursprung auf c_ias 5. Ja_hrhundg:n zu-
riickgeht, ausschlaggebend dafir, dass man Georg mit Wein in Ve¢1ndung
brachte, und das schon sehr friih. Es kommt wohl nicht von ungefahr, _dass
man im alten Rom, wo der Heilige zunéchst seinem Kaiser und dann Chps}us
diente und dafiir gefoltert und getotet wurde, am 23. April das erste Weinfest

des Jahres gefeiert wurde.
REPUBLICUE
FRANCAISE

050

S'Georges *

Absenderfreistempel des Weingutes St. Georges
in Montagne in Frankreich von 1974

Von der groBen Wertschitzung der Winzer fur diesen Rebenpatron zeugen
bis in unsere Tage viele ihm geweihte Kirchen und Kapellen in allen deut-
schen Weinlanden. Und manche Weinbaugemeinde, vor allem in der‘ Pfa!z,
fishrt ihn in ihrem Ortswappen. Georgsfiguren an Winzerhausern und in Kir-
chen sowie Darstellungen des Drachentéters auf Fassboden sind ebenfalls
nicht selten

ndptempel von ergenhausen bei Darmstadt/Hessen von 1953
Hier gab ebenfalls der Hl. Georg seinen Namen der Ortschaft
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Motivbezogene Stempel aus Frankreich und Norwegen

P 03410 Domerat : u.a. Weinmuseeum

75001 Paris: Traube

89200 Avallon: 9. Knoblauchmarkt

64310 Saint-Pée-Sur-Nivelle: u.a. seine Walder

1

2

3

4.

5. 19160 Neuvic d'Ussel: Hahn
6.

-

8

9

y:

rd
/

92310 Sévres: u.a. Salz —
91000 Evry R.P. : Blatt
91090 Lisses: Umweltfestival des Departements
. 13111 Coudoux: u.a. Traube
10. 83210 Sollies-Pont: 5. Festival Erde und Natur
~ 11.75001 Paris: Landwirtschaftsmesse
12. 40140 Souston: Die europaische Forstwirtschaftsmesse
13. 62407 Béthune PPAL: 23. Knoblauchmesse
14. 85000 La Roche-sur-Yon: u.a. Eiche
15. 64150 Pardies: u.a. sein Wald
FINNMARK SKOGSELSKAP 100 AR
Bestillingsadresse:
Posten Norge BA
Kirkenes postkontor
9900 KIRKENES
Motiv: Grein

: —— el _ 5.7.2000
Spesialkonvolutt frankert med NK 1285 og 1380. Pris NOK 40.-
Bestillingsadresse: Sor-Varanger filatelistklubb, Postboks 171,9915 KIRKENES
Postbankkonto 0830 1999 986
MOSJ@EN 125 AR
Bestillingsadresse:
Posten Norge BA
Mosjsen postkontor
Postboks 582
8651 MOSJ@EN
Motiv: Hane

24.6.2000

Spesialkonvolute |-500 frankert med 2 x NK 957. Pris NOK 35,-
Bestillingsadresse: Bode postomride, Marked, Postboks 933, 8001 BOD®@
Postbankkonto 0819 2050 732
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03410 - ALLIER
02 05 2000

ﬁ Musée de la vigne *

Crypte du Xle sidcle

Site paléomiologigue

DOMERAT S

64310 - PYRENNEES-ATLANTIQUES
dés réceprion

e o J 7
A U o [ _P.l_‘ -
Son Lac, Ses Ficets, Ses Fites, Sen Ligendes

SAINT-PEE-SUR-NIVELLE &,

91000 - ESSONNE
Du 18 12 1999 au 18 03 2000

Lisses
18-19 MARS

EVRY R.P. (*) ¥,

83210- VAR
Du 15 02 au 30 04 2000

~~"_ 5ene FestvaL

Teree 1 Natuwe
\ 28,25 0 30 hom. 2000
SOLLIES-PONT

SOLLIES-PONT (*) As-

62407 - PAS-DE-CALAIS
du 27 05 au 27 08 2000

23éme FOIRE A I'AIL
LOCON
27 AOUT 2000

BETHUNE PPAL 13,

27 FEY. 2000
N&ame ",

du 27/02 au 05/03

89200 - YONNE
du 01 03 au 03 04 2000

AVALLON
S® FOIRE AUX VINS
1% ET 2 AVRIL 2000

AVALLON (*) S
923710- HAU 1 5-DE-SEINE
01 04 2000
SEVRES Aper ¢
= oz Cudture( S
S \ /

Sevres Espace Loisirs
SEVRES 6.

13111 - BOUCHES-DU-RHONE
Du 01 03 au 31 12 2000

COUDOUX (*) g

40140 - LANDES
du 01 03 au 09 06 2000

FOREXPO
12 Salos exmopien de syivicakiane
o ferploitation fersitre

SOUSTONS 7-L.3 JUIN 2000

SOUSTON (*) Ae -

64150 - PYRENEES-ATLANTIQUES
26 02 2000

53 toret

PAR?IES_.;?""“'—-‘-. ¥
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AT,

PARDIES (*)



Pilze Neuheiten

Da sich kein Mitglied zur Mitarbeit fiir die Rubrik .Pilze Neuheiten” gemel-
det hat. Werden alle Pilzneuheiten in Zufunft gemeldet, allerdings ohne Be-

richtigung und Klarung von Fehler. bzw. fehlende
ten der Redaktion Erginzungen bekannt werden,
reicht.

Komoren 1999, Kleinbogen

m deutschen Namen. Soll-
so werden diese nachge-
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' r 375F Boletus edulis Bull :Fr
| Steinpilz
| 375F Laccaria lacata
Lacktrichterling
375F Agaricus campestris L. - Fr.
l Wiesen - Champignon
! 176

375F

375F

Hypholoma fasciculare
Grunblattriger Schwefelkopf

Lepiota procera=Marcrolepiota procera (Scop.:Fr.) Sing.
Riesen-Schirmpilz

Russula aurata=Russula aurea Pers.
Gold-Taubling

Komoren 1999, Block
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Lepiota molybdites
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Guinea 1999, Kileinbogen

450 F

450 F
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Macrolepiota procera (Scop.:Fr.) Sing
Riesen-Schirmpilz

Lactarius britannica

Cortinarius sanguineus

450F

450 F

450 F

450 F

450 F

450 F

Amanita muscaria (L.) Pers.
Roter Fliegenpilz

Xerocomus badius (Fr ) Kihner
Maronen - Rohrling

Laccaria amethytistea (Huds.) Cke.
Violetter Lacktrichterling

Paxillus atromentosus (Batsch - Fr.) Fr.
Samtful - Krempling

Armillaria mellea (Vahl Fr.) Kumm
Honiggelber Hallimasch

Amanita echinocephala

Guinea 1999, Block

2500 F
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Lactarius britannicus

Komoren 1999, Kleinbogen

179



]

Boletus edulis Bull. - Fr
Steinpilz

Suillus grevilei  (Klotzsch : Fr.) Sing

Gold - Rohrling

Beletinus cavipes (Opat.) Kalchbr
Hohltufd - Rohrling

180

Eu

O P.
e
A N

150 F

150 F

150 F

150F

150F

150 F

Morchella esculenta Pers
Speise - Morchel

Morchella conica Pers.
Spitzmorchel

Clitocybe dealbata (Sow . Fr.) Kummer
Feld - Trichterling

Hygrocybe nigrescens (Quel ) Kuhn
Kurzsporiger Schwarzender Saftling

Clitocybe geotropa (Bull :Fr.) Quel
Mochskopf

Lepiota cristata (Bolt.:Fr ) Kumn:er
Stink - Schirmling

Komoren 1999, Blicke

Ramaria aurea (Schaeft :Fr.) Quel.
Goldgelbe Koralle
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1500 F Amanita muscaria (L..) Pers.
Roter Fliegenpilz

Bhutan 1999 Kleinbogen
20 Nu Boletus frostii

20 Nu Morchella esculenta Pers
Speise - Morchel

20 Nu Hypomyces lactifiorum

20 Nu Polyporus auricularius

20 Nu Cantherellus lateritus

20 Nu Volvariella pulsilla (Pers.ex Fr.) Sing

Kleinster Scheidling
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MUSHROQMS

Bhutan 1999, Kleinbogen

20 Nu

20 Nu

20 ‘\ u

20 Nu

Microglossum rufum
Lactarius speciosus complex

Calostoma cinnabaria  Dew
Gestielter Gallertstdubling

Clitocybe clavipes  (Pers. ex Froy [
Keulenfuissiger Trichterling:
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20 Nu Microstoma floccosa

Es werden wieder Artikel fiir alle Motivgebiete

fiir das niichste Heft bendtigt !!!
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Baum des Jahres 2000: Die Sand - oder Hiingebirke

von Koni Héne *

Wer kennt ihn nicht, den Baum mit der weissen Rinde -die Birke! Mit der
Wahl durch das Kuratorium <Baum des Jahres> wird dieser sehr bedtrfnis-
losen Pionierbaumart besondere Beachtung geschenkt. Zudem soll endlich
das Vorurteil vom <forstlichen Unkraut> abgebaut werden.

Der Name

In vielen Sprachen verdankt die Birke (Betula pendula) ihren Namen der
leuchtend weissen Rinde. Sei dies im Mittelhochdeutschen <birche>, ober-
deutsch <Bir(i)hha>, indogermanisch <bherg> oder <bherk>, altnordisch
<biork> oder <birki> norwegisch <bjerk>, serbokroatisch <breza> sowie
russisch <bereza>. So sind einige Tausend Orts- und Flumamen und sogar
ein Flussname (Beresina=Birkenfluss) von der Birke abgeleitet. Dazu einige
Beispiele aus der Schweiz: Birch, Birchegg, Birchwil, Birkenfeld, Burchen.
Auch Familiennamen wie Birchner, Bircher, Birchmeier, Pirkmeier erinnern

an diese Baumart.
- ee TWVWYEEFTETTFTYE

Biichen,das von Birken um- Birkenreisig gehort zum nordischen
gebene Dorf im Oberwallis Sauna-Ritual

Den heutigen Gattungsnamen Berula gaben urspringlich die Romer der Bir-
ke. Das gallische Wort <betu> (=Harz ableiten) erinnert an die frither aus
dem klebrigen Birkensaft hergestellte Art Bitumen. Eine weitere Herleitung
des botanischen Namens befula soll von <batuare> (lat. Schlagen) herriihren,
weil den mit der Lebensrute aus Birkenreisig <geschlagenen> (beriihrten)
Menschen ein langes, fruchtbares Leben beschieden war. Noch heute gehéren
in Skandinavien die im Frihjahr geschnittenen zarten Birkenzweige zum
Sauna-Ritual.
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Der Baum

Die bis gegen 30 m hohe Birke hat in der Jugend eine schmale, spitzkegelige
Krone, die sich mit zunehmendem Alter unregelmaBig entwickelt. Die drei-
eckige bis rhombisch mit doppel gesagten, frischgriinen Blittern versehenen
Aste sind lang und hangen im Alter herab (Hangebirke).

Die bis 4 mm langen Knospen sind braunlich bis gldnzend griin und leicht zu-
gespitzt. Die gelborangen mannlichen Kétzchen blithen vom Mirz bis anfangs
Mai. Die kurzgestielten weiblichen Katzchen erreichen bis zum Frithherbst ei-
ne kraftige, braunliche Farbung. Die einzelnen Katzchen entwickeln einige
hundert flugfahige Samen, welche vom Herbstwind iiber groBe Strecken ver-
frachtet werden konnen.

Viel Birke im Kleinformat ,Frithlingsbirken,Gemilde von
O.Bergmann (1879-1963)

Verbreitung und Standort

Die Sand-, Weiss-, Warzen- oder Hingebirke hat sich nach der letzten Eis-
zeit vor gut 12 000 Jahren vielerorts in den geméBigten und kithlen Zonen
der Nordhalbkugel verbreitet. Die Gattung Betula ist weltweit mit rund 40
Arten vertreten. Gemiss Landesforstinventar kommt sie in der Schweiz mit
einem Stammzahlenanteil von 1,3, % am héufigsten auf der Alpensiidseite so-
wie im Wallis vor. Unsere , Rekordbirke* weist immerhin einen BHD von 79
cm und die stattliche Hohe von 29 m auf Die lichtbediirftige Birke gedeiht
bevorzugt auf feuchten bis trockenen, néhrstoffarmen und eher sauren Bo-
den.

Waldbauliche und kologische Bedeutung

Die oft zu Unrecht verschmihte Birke iibernimmt bei der schnellen Wieder-
bewaldung sowie zur Waldrandschliessung eine wichtige Rolle. Als robuste
..Vorwaldbaumart* bereitet sie weniger robusten Baumarten das Gelénde vor.
Wegen ihrer Kilteresistenz leidet sie wenig unter Spatfrost. Sie fordert die
Humusanreicherung und ermoglicht, dank ihrer lichten Krone, das Heran-
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wachsen anderer Baume. Zudem schitzt sie auf Halden und baumlosen Han-
gen den Boden vor Erosion. ' o ‘

Als idealer Lebensraum vieler Tiere, Pilze und Flechter} hat dle_ Birk(? eine
wichtige okologische Bedeutung. So wurden beispielsweise auf einer Birken-
art in Grossbritannien rund 200 und in Russland gar 570_lnsektenanen ge-
zahlt. Zudem haben mehr als 30 Vogelarten die Samen dieser Baumart ge-
nutzt. Das haufig anzutreffende Totholz dient vielen Tier- und Pflanzenarten

als Lebensraumsubstrat.

Holz und Verwendung ‘ _ '
Das gelblichweisse, lang- und feinfaserige, nicht sehr harte, jedoch zihe und

biegsame Birkenholz ist leicht bearbeitbar und deshalb bei Wagnern, Dre_(_:hs-
lern, Musikinstrumentenbauern und vor allem bei Mbbelhcrstgl_lem geschﬁtzt.
Als sogenanntes , Edelbrennholz” ist die Birke bei Cheﬂunehebhaj?em aus-
serst beliebt. Frither fand der Russ dieses Holzes als Druckerschwarze Yer-
wendung. Auch wurde die wasserundurchlassige und gegen Pilzbefall aus-
serst resistente Rinde frither zur Herstellung von Dachbedeckungen, Korben
und zur Verkleidung von Kanus genutzt. Ebenfalls bekannt sind Rindenstiik-

ke als Papierersatz.
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Birkenrinde als Paierersatz:Feldpostkarte vom 16. Juli 1916

Aus Knospen und Blattern wurde Birkenol zubereitet, das zum Geschmeidig~
machen von diinnem Leder diente. Aus Birkensaft und Zucker wurde Wein
hergestellt, der auch zu Birkenchampagner weiter verarbeitet wurde.

187



Brauchtum und Heilkunde

Die zart anmutende Birke, auch liebevoll . Braut des Waldes“ genannt, wurde
bei den Kelten, Slawen und Germanen kultisch verehrt. So sollen beispiels-
weise in der Walpurgisnacht Hexen auf Besen aus Birkenholz reiten und ihre
Zweige Zauberei abwehren. Als Symbol der Jugend, der Fruchtbarkeit und
des Wachstums erlebt diese Baumart in Form von Maibdumen bei Frithjahrs-
festen vielerorts ein Wiederaufleben. Ein an das Haus der Verehrten gestellter
Baum dient als Zeichen der Liebe und als symbolischer Heiratsantrag. Wenn
dazu dann noch das Lied , Drei weisse Birken .. ertont, sollte dem Gliick
nichts mehr im Wege stehen!

Noch heute werden bei kirchlichen Festen frischbelaubte Birken als Schmuck
aufgestellt.

Die Bedeutung der Birke als Heilpflanze ist gross und umfangreich. Dies hat-
te sich auch der bekannte Krauterpfarrer Johann Kinzle zu Nutzen gemacht.
So beschreibt er den Gebrauch und die Wirkung von Blittern, Knospen und
Saft der Birke vor allem als Blutreinigungsmittel bei Rheuma und Gicht so-
wie als Wunderheilmittel.

In Deutschland werden fiir die Kosmetikindustrie jahrlich etwa 85 000 | Bir-
kensaft vorwiegend zu Haarwasser, Badezusitzen und Schampoos verarbei-
tet. Ein Baum liefert im Frithjahr (Mérz) insgesamt 40 - 50 (pro Tag 5 -8) Li-
ter Birkensaft.

Bauernregeln:

Am Allerheiligen geh'in den Wald, nimm von der Birke einen Span, und da
siehst du es ihm an, ob der Winter warm ist oder kalt

Ist der Span trucken, wird ein warmer Winter anrucken; aber ist er nass ge-
nommen, wird ein kalter Winter kommen.

Halten Bir'und Weis'ihr Wipfellaub lange, ist zeitiger Winter und gut Friih-
jahr im Gange.

Fliesst im Dezember noch der Birkensaft, dann kriegt der Winter keine Kraft.

p 1895-1925
»
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In Erinnerung des 70. Geburtstages wurde Sergey Esenin philatelistisch ge-
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wiirdigt. Dieser beriihmte, russische Dichter verfasste sehr viele, vor a_l]cm
lyrische und romatische Gedichte uber die Natur, speziell iiber die Birke.
1925, 30 jahrig, schied Sergey Esenin freiwillig aus dem Leben.

Quelle: Rudolf Beyse: Pionier mit grosser Familie (Forstzeitung 2/00)
Walter Kienli: Die Geholze der schweizerischen Flora
U.B.Brindli: Die hiufigsten Waldbaume der Schweiz
Deutsches Forstlexikon

* Koni Hine ist Forster und arbeitet an der Eidg. Forschungsan-
stalt fir Wald, Schnee und Landschaft, CH-8903 Birmensdorf

Telefonkarten mit Pilzabbildungen
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75 SST Scheggino, Italien, Triifelkostprobe _ DM 3.-
76 SST Norcia, Italien, Ausstellung iiber Schwarze Triiffel 3-
77 SST San Miniato, Italien, Ausstellung iibér Weisse Triffel 3-
78 WST Imola, Italien, Woche des Sangiovese-Weins 3~
79 SST Milano, Italien, Weinausstellung o
80 SST Verona, Italien, 34. Weinausstellung, Abb. Glas+Traube 3=
81 SST Castelletto, Italien, Test von Alto Monferato-Weinen, Glas 3 .-
82 SST Norcia, Italien. Ausstellung {iber Schwarze Triiffel 3.-
83 SST Norcia, Italien, Ausstellung iiber Schwarze Triiffel 3.-

B“teﬂuﬂgen an: Gerlinde Weber, P.K_13, 35680 Foca-lzmir, Tiirkei
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